MARANGUAPE
PREFEITURA

Secretaria da
Saude

COORDENADORIA DE VIGILANCIA SANITARIA
Inpec¢ao Padarias e Confeitaria com Predominancia de Produg¢ao Prépria

1. IDENTIFICAGAO

INFORMACAO DE IDENTIFICACAO

Razao Social:

Nome Fantasia:

Inscri¢éo Estadual/Municipal:

Atividade (CNAE):
() 4721-1/02-00 - Padaria e confeitaria com predominancia de producéo prépria.
CNPJ/CPF:
Endereco:
Complemento: Bairro
Ponto de Referéncia CEP
Fone: Email:

INFORMACOES COMPLEMENTARES

Data da Vistoria:

Equipe Fiscal:

Motivo da Vistoria:

() Inspecéo para Licenca Sanitaria (NOVO) () Inspecdo para Licenca Sanitaria (RENOVACAO)
() Programas especificos de Vigilancia Sanitaria () Reinspecéo para Licenca Sanitaria

() Verificagdo ou apuragéo de denudncia () Inspecéo solicitagdo de outros 6rgéaos

() Inspecéo Programada ( ) OUTROS:

Responsavel Legal/proprietario do Estabelecimento:

Horario de funcionamento:

NuUmero de Funcionarios: ( )de0Oa4 ( )5a9 ( )10a19 ()20 ou mais

LEGISLACAO GERAL

RDC 216/2004 — ANVISA
Portaria do Ministério da Salde n° 2914/11

N — Necessario | —Imprescindivel R —recomendado NA — N&o se aplica NO — N&o observado

Secretaria da Saude - SMS
Praca Senador Almir Pinto, 217 - Centro - 61940-145 | Maranguape - CE
Fone: (85) 3369-9129 | Site: www.maranguape.ce.gov.br | E-mail: saude@maranguape.ce.gov.br
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2. QUESTIONAMENTOS
Item INSTALACOES E EDIFICACAO LEGISLACAO Sim | Ndo | NA | NO OBSERVACAO
O local possui condigdes satisfatdrias para os fins a
1 [que se destina, por sua capacidade, temperatura,
iluminagdo, ventilagdo e demais requisitos de
higiene?

) O acesso as instalagbes é controlado e RDC 216/04 N
independente,ndo comum a outros usos? 4.1.1
leenspnarwr,]ento Ida edificagdo e das RDC 216/04

3 instalagdes écompativel com as operagbes de 412 N
preparagdo de alimentos? o
Ha separacgdo entre as diferentes atividades por

4 meio fisicos ou outros eficazes de forma a evitar | RDC 216/04 N
contaminag¢ado cruzada? 4.1.2
Piso, parede e teto sdo construidos com material

5 liso, resistente, impermeavel e lavavel. RDC 216/04 N
Conservados, livres de rachaduras, trincas, 4.1.3
goteiras, bolores edescascamentos?

Portas e janelas sdo ajustadas aos batentes?,

6 As portas das areas de preparacdo € RDC216/04 N
armazenamento de alimentos sdo dotadas de 4.1.4
fechamento automatico?

Aberturas externas, inclusive do sistema de
= ~ - e RDC 216/04

7 exaustdo sdo providas de telas milimétricas, 414 N
removiveis parafacilitar a limpeza? o

8 Instalagdes sdo abastecidas de agua corrente € RDC216/04
potavel? 4.1.5

9 Ha rede de esgoto ou sistema de esgoto isolado? RD(ileg/O4 N
Ha ralos sifonados e grelhas com dispositivo que] RDC 216/04

10 . N
permitam seu fechamento? 4.1.5
As caixas de gordura e de esgoto tém dimensoes
compativeis ao volume de residuos? Estdo
localizadas fora da d4rea de manipulagdo e RDC 216/04

11 armazenamento de alimentos? Estdo em 4.1.6 N
adequado estado de conservagao e
funcionamento?

Areas internas e externas estdo livres de RDC 216/04

12 . . N
objetos emdesuso ou estranhos ao ambiente? 4.1.7

13 Auséncia de animais nas dependéncias? RD3211§/04 N
A iluminagdo ¢é suficiente? As lumindrias
localizadas sobre as dareas de preparagdo de

. ~ . . . RDC 216/04

14 alimentos sdo protegidas contra queda acidentais 418 N
e explosio e estio em adequado estado de o
conservacgao e higiene?

N — Necessario | —Imprescindivel R —recomendado NA — N&o se aplica NO — N&o observado
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InstalagOes elétricas sdo embutidas ou protegidas em

RDC216/04

15 | tubulagbes externas e integras de tal forma a permitira 419
higienizacdo dos ambientes? -
H4 ventilagdo adequada garantindo a renovagdo do ar e
. §a0 acequada g ¢ RDC 216/04
16 | evitando a incidéncia direta do fluxo de ar sobre os 41.10
alimentos? o
17 | Apresenta depdsito especifico para estocagem delenha?
EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS. LEGISLAGAO SIM |[NAO|NANO OBSERVAGAO
Os equipamentoNS, moveis e.utensilios sdao de mate[ial RDC 216/04
18 | adequado e estdo em perfeito estado de conservagao, 4115
higiene, funcionamento e sem sinais de corrosdo? o
Superficies d . tos, movei tensilios lisas,
'uper |C|e's 'os equpamgn 0s, moveis e' utensilios lisas RDC 216/04
19 | impermedveis, lavaveis e isentas derugosidades, frestas e 4117
outras imperfeicdes que comprometem a higienizagdo? o
Ha lavatorio(s) exclusivo(s) para a higiene das mdos nas
aregs ,de.manlpulagao, dotado de saﬂbonete. liguidoinodoro, RDC 216/04
20 | anti-séptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro 4114
sistema higiénico e seguro de secagem das maos, e coletor o
de papel, acionado sem contato manual?
As bancadas ou mesas apresentam tampos dematerial liso
21 | e impermeavel; e as pias sdo de agoinoxidavel, providas de
agua corrente?
Ha forno ou fogdo a gds, elétrico ou outro sistema
22 | aprovado, provido de mecanismo de exaustdo de fumaca e
vapors?
23 | As pias sdo providas de sifdo adequado?
Ha dispositivos adequados para a guarda de utensilios e
24
apetrechos de trabalho?
HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E ~ ~ ~
G P cAO S INS COES, EQU 0s OVEIS LEGISLACAO SIM [NAONANO OBSERVACAO
UTENSILIOS.
25 As  condi¢des  higiénico-sanitarias das instalagdes,| RDC216/04
equipamentos, moveis e utensilios estdo adequadas? 421
- - . RDC 216/04
26 | H& limpeza periddica das caixas de gordura? 4 2/
27 Os produtos saneantes sdo regularizados, RDC 216/04
identificados e guardados em local adequado? 4.2.5
)8 A guarda de utensilios e equipamentos de limpeza éfeita RDC 216/04
em local adequado e reservado para este fim? 4.2.6
29 Os funcionarios da limpeza tem uniforme RDC 216/04
diferenciado? 4.2.7
30 Ha limpeza e manutengdo dos equipamentos de| RDC216/04
climatizagado? 4.1.11

N — Necesséario

| — Imprescindivel R —recomendado
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Item PREPARAGAO DO ALIMENTO LEGISLACAO SIM [NAO|NANO|OBSERVAGAO
As matérias-primas, ingredientes e embalagens estdoem RDC 216/04
31 R o N
condigGes higiénico-sanitarias adequadas? 4.8.1
S3o adotadas medidas a fim de minimizar o risco de RDC 216/04
33 o N
contaminacdo cruzada? 4.8.3
Qs al!mentos utilizados parcialmente s.aoac?ndlaonados e RDC 216/04
identificados adequadamente (designagdo, data de N
34 . . 4.8.6
fracionamento e validade)?
. N . . RDC 216/04
35 | Ha substituicdo do 6leo e gordura das frituras? 4811 / N
RDC 216/04
Faz-se descongelamento adequado (sob refrigeragdo < 6/0
36 | 5°C ou em microondas)? 48.12e N
' 4.8.13
Os alimentos descongelados sdo mantidos sob RDC 216/04
38 . . N
refrigeracdo, evitando o recongelamento? 4.8.14

O alimento preparado e conservado pelo frio é

. . ~ RDC 216/04

39 mantido em temperaturas adequadas de refrigeragdo (< 4816 / N

5°C) ou congelamento (< - 18°C) h
40 Os alimentos preparados congelados sdo identificados RDC 216/04 N

adequadamente? 4.8.18

CAMARA FRIA/GELADEIRA/FREEZER LEGISLACAO SIM [NAO|NANO|OBSERVAGAO
a1 As portas estdo totalmente vedadas e em perfeitoestado de N

conservagao?
2 A porta da camara fria possui dispositivo de segurancaque N

permite sua abertura pelo lado interno?

A camara possui termémetro para o controle da
43 | temperatura e apresenta nimero e area suficiente,segundo N
a capacidade do estabelecimento?

A cédmara é revestida de material liso, resistente e

a4 impermeavel; esta livre de ralos e grelhas e encontra- se RDC216/04 N
em bom estado de conservagdo e limpeza, sem 4.1.3
gotejamento?

A camara apresenta paletes, estrados e prateleiras de

45 . . . .
material liso, resistente e impermedvel?

RDC 216/044.7.6| N

As embalagens dos produtos armazenados estdo integras,
46 | com identificacdo visivel e com dados necessarios para | RDC216/044.7.5| N
garantir a rastreabilidade e a validade dos produtos?

Os produtos armazenados sdo mantidos nas temperaturas
adequadas e recomendadas pelos fabricantes e sdo
observados os padrdoes especificos de registro,
conservacdo, embalagem, rotulagem e prazo de validade?

47

Os géneros alimenticios sdo depositados em separado, por

48 . s . ~
espécie, de modo a facilitar a sua inspec¢do?

N — Necessario | —Imprescindivel R —recomendado NA — N&o se aplica NO — N&o observado
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Item MANIPULADORES LEGISLACAO SIM [NAONANO OBSERVACAO
Os Manipuladores com lesdes e/ou sintomas de
49 enfermidades que possam comprometer a qualidade | RDC 216/04
higiénico-sanitdria dos alimentos sdo afastados das 4.6.2
atividades?
. .. RDC 216/04
50 | Apresentam asseio corporal e do vestuario? 16 g/o
ifs & tivel tivi tra-
Uniforme é compativel com as~a |V|da<:!e§ e encontra- se em RDC 216/04
51 | bom estado de conservagdo e higiene? Usa sapato
4.6.3
fechado?
52 Roupas e objetos pessoais sdo guardados em locall RDC216/04
especifico para esse fim? 4.6.3
53 H4 abstencdo do fumo, manipulagdo de dinheiro e outros| RDC 216/04
atos que possam contaminar os alimentos? 4.6.5.
Os funcionarios usam gorros ou outro acessoério que cubras
54 os cabelos, possuem mados limpas, unhas curtas, sem RDC216/04
esmalte, sem adornos (anéis, pulseiras, brincos, etc.); 4.6.6
manipuladores barbeados e sem maquiagem?
. . ~ RDC 216/04
55 | Fazem lavagem e anti-sepsia das maos? 4 10/
RDC 216/04
56 | Ha cartazes afixados sobre lavagem e antisepsia dasmaos? (i16 ZS/O
57 Os visitantes cumprem os requisitos de higiene nas | RDC 216/04
areas de produgdo e manipulagdo de alimentos? 4.6.8
58 Empregados que trabalham no interior de camaras frias
usam vestimentas adequadas?
59 Funcionarios usam EPIs (uniforme, avental, botas, luvas,
capas)?
Item PRODUTOS LEGISLAGAO SIM NAONANO OBSERVAGAO
Todos os alimentos expostos a venda ou entregues ao
60 | consumo estdo devidamente registrados nos Argdos
competentes?
Auséncia de produtos danificados por umidade,
61 | fermentagdo, rangosos, mofados ou embolorados, de
caracteres fisicos ou organolépticos anormais?
62 Auséncia de produtos alterados, deteriorados, ou ainda,
contaminados ou infestados por parasitas?
Auséncia de produtos fraudados, adulterados ou
63 .
falsificados?
64 | Auséncia de produtos fora do prazo de validade?
65 | Auséncia de produtos acondicionados em latas amassadas?

N — Necesséario

| — Imprescindivel R —recomendado

NA — N&o se aplica
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66

Auséncia de produtos prejudiciais ou imprestdveis a
alimentacdo por qualquer motivo (mad conservacdo,
embalagens avariadas)?

67

Auséncia de produtos em desacordo com a legislagdoem
vigor?

AREA DE EXPOSICAO DE VENDA

LEGISLACAO

SIM [NAO|NANO|OBSERVAGCAO

68

Os produtos expostos a venda estdo adequadamente
protegidos contra poeira, pragas urbanas e outras
contaminagOes externas; sdo embrulhados em papel
adequado?

69

A manipulagdo de paes é feita com uso de pingas?

70

Os utensilios (pratos, copos, talheres) usados sdo
descartaveis ou encontram-se devidamente higienizados e
armazenados em local protegido?

RDC 216/04
4.10.5

AREA EXTERNA

LEGISLACAO

SIM [NAO|NA|NO|OBSERVACAO

71

A drea externa do estabelecimento esta livre de focos de
insalubridade, auséncia de lixo, objetos em desuso, sem
presenca de animais, insetos e roedores?

RDC216/04
4.1.7

RESIDUOS

LEGISLACAO

SIM [INAO|NA/NOOBSERVACAO

72

Os coletores de residuos sdo dotados de tampas e
acionadas sem contato manual nas dreas de manipulagao e
armazenamento de alimentos?

RDC 216/04
4.5.2

73

Possui local proprio e adequado para o armazenamento
externo do lixo, provido de ponto de agua, ralo, protegido
de chuva, sol, acesso de pessoas estranhas, animais
domésticos, roedores e livre de odores ou incobmodo a
vizinhanga?

RECEBIMENTO/COMPRA

LEGISLACAO

SIM [NAO NANO|OBSERVACAO

74

A area de recebimento encontra-se protegida de chuva, sol,
poeira, livre de materiais ou equipamentos inserviveis?

RDC 216/04
4.7.2e4.1.7

75

E verificada, na hora do recebimento, a temperatura dos
produtos pereciveis? Os produtos estdo dentro das
temperaturas adequadas e conforme especificagdo do
fabricante? Ha registros?

RDC 216/04
4.7.3

76

Sdao verificados nos produtos: data de validade,
denominacdo de venda, lista de ingredientes, contelddo
liqguido, lote, n° de registro SIF, nome e endereco do
fabricante, fracionador, distribuidor e importador,
caracteristicas sensoriais, integridade das embalagens,
higiene do produto e a adequada rotulagem?

RDC 216/04
4.7.3

N — Necessério | —Imprescindivel

R — recomendado
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ARMAZENAMENTO ESTOQUE SECO LEGISLAGAO SIM [NAO|NANO|OBSERVACAO
Armazenamento dos géneros alimenticios em locallimpo e RDC
77 | organizado e protegido da acdo de poeiras, raios solares, 216/04
insetos e impurezas? 4.7.5
Produtos (':iestlnados~a de}/olug.af) ou descarte, reprovados RDC 216/04
78 | ou vencidos, estdo identificados e armazenados 474
separadamente? T
79 Uso de paletes, estrados ou prateleiras para o
armazenamento de alimentos e materiais?
80 Material de limpeza ou similares armazenados
separadamente dos alimentos?
SANITARIOS MASCULINO E FEMININO LEGISLAGAO SIM [NAO|NANO|OBSERVACAO
Instalagdes sanitarias deverdo ser de material liso,resistente
81 e impermeavel, com paredes até altura minima de um
metro e cinquenta centimetros revestidos de material
equivalente?
Inco.nlwlfnlcabllldad(? das |nsta!agoes~ sanitdrias e dos RDC 216/04
82 | vestidrios com as areas de manipulagdo e armazenamento
. 4.1.12
de alimentos?
Instalagbes sanitarias e vest~|ar|os organizados e em RDC 216/04
83 | adequado estado de conservagao. Portas externas dotadas 4112
de fechamento automatico? o
Instalagdes sanitarias providas de lavatérios e produtos
c!est'lnados a higiene pessoaNI (pa?pel higiénico, sab?nete RDC 216/04
84 | liquido e toalhas de papel ndoreciclado ou outro método
~ , 4.1.13
para secagem de maos). Coletores de residuos dotados de
tampa e acionados sem contato manual?
Pecas, canalizacbes e aparelhos sanitarios em perfeitas
85 | condicbes (sem defeitos ou solugdes de continuidade que
possam acarretar infiltragGes, vazamentos ou acidentes)?
86 | Osvasos sanitarios possuem assento com tampa?
AGUA LEGISLAGAO SIM [NAO|NANO|OBSERVAGAO
RDC 216/04
441e
. . . Portaria do
No caso de dgua proveniente de fonte alternativa, a mesma .
87 | | - . . Ministério da
é tratada e possui laudo de analise laboratorial? .
Saude
2914/11
Art 34
O estabelecimento possui reservatério em material
38 adequado, conforme a legislagdo, livre de rachaduras, RDC 216/04
vazamentos e outros defeitos e em estado de higiene e 44.4
conservagdo, com tampas integras?
. . . . RDC 216/04
89 | O gelo é proveniente de dgua potavel? 43 2/

N — Necesséario

| — Imprescindivel R —recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado

Secretaria da Saude - SMS
Praca Senador Almir Pinto, 217 - Centro - 61940-145 | Maranguape - CE

Fone: (85) 3369-9129 | Site: www.maranguape.ce.gov.br | E-mail: saude@maranguape.ce.gov.br




Secretaria da

MARANGUAPE

Saud
PREFEITURA
CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS E VETORES LEGISLACAO SIM [NAO|NANO OBSERVACAO
As janelas, portas e aberturas sdo protegidas com telas RDC 216/04

90 |0 N
milimétricas? 4.1.4;

91 Os ralos e grelhas sdo sifonados, dotados de dispositivos RDC 216/04 N
que impegam a entrada de pragas e vetores? 4.1.5

N S RDC 216/04

92 | Auséncia de vetores e pragas urbanas e/ou indicios? 43 1/ N
H4 controle quimico de vetores e p~ragas urba.nas, reah;ado RDC 216/04

93 | semestralmente, com manutengdes mensais, por firma N

. ) 4.3.2
especializada e cadastrada na VisaManaus?
DOCUMENTACAO LEGISLACAO SIM [NAO NANO|OBSERVACAO
A responsabilidade técnica é exercida por profissional

94 I R
legalmente habilitado?

Possui e cumpre o Manual de Boas Praticas especifico para
empresa e os Procedimentos Operacionais Padronizados,

95 especialmente para os itens a) Higienizagdo de instalagGes, RDC 216/04 N
equipamentos e moveis; b) Controle integrado de vetorese | 4.11.1e4.11.4
pragasurbanas; c) Higienizagdo do reservatério; d) Higiene
e saude dos manipuladores?

Faz supervisdo e capacitagdo dos manipuladores de RDC 216/04

96 . N
alimentos? 4.6.7
Carteiras de saude, Programa de Controle Médico e Saude

97 | Ocupacional (PCMSO), Atestado de Saude Ocupacional RDC216/04 N
(ASO)?

Faz higienizagdo semestral, com registro, do reservatorio de RDC 216/04

98 | | N
agua? 4.4.4

99 Apresenta Laudo de Andlise de Potabilidade da agua RDC 216/04 N
(quando ndo for de sistema publico) semestral? 4.4.1
Tgm plan? de limpeza dos Fomponentes do 5|st~ema de RDC 216/04

100 | climatizagdo, troca de filtros e manutencdo dos 4111 N
equipamentos conforme legislacdo especifica? o
Tem registro das operag¢des de limpeza e desinfec¢dondo RDC 216/04
101 o N
rotineiras? 4.2.3
Tem planilhas de controle de temperatura de RDC 216/04
102 | equipamentos frigorificos: cdmaras, balcGes, congeladores, 4.7.3
. N
bem como dos alimentos armazenados? 4.8.18
103 Apresenta registros ou comprovante de execugdo da RDC 216/04
calibragdo dos instrumentos e equipamentos de medi¢ao? 4.1.16 N
Apresenta plano e regl.stro que cpmprovem a man’utle'ngao RDC 216/04
104 | programada e preventiva de equipamentos, maquinarios e
- 4.1.16 N
utensilios?
Apresenta laudo de vistoria do veiculo que transporta
105 .
bebida?
106 Faz exposicdo em local visivel do telefone de contato para
reclamagdes quanto a higiene do estabelecimento? N
N — Necessario | —Imprescindivel R —recomendado NA — N&o se aplica NO — N&o observado
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3. CONCLUSAO / RECOMENDACOES:

MARANGUAPE

OBSERVAGOES: os itens indispensaveis inviabilizam a liberag3o da licenca

CONSIDERAGOES:

CONCLUSAO:

() Apto a receber licenga sanitaria.

() Apresenta irregularidades de baixo risco, concedido prazo em Termo de Intimagdo de dias para
adequacao.

() Apresenta irregularidade de risco iminente 4 salde publica, encaminhar para interdigao.

Observagoes:
1 — Autoridade de Saude, no exercicio de suas atribuicoes, poderd exigir além dos itens relacionados
neste roteiro, outros que se fizerem necessarios para garantia da Saude Publica, bem como que constam

em normas aplicaveis ao caso;

2 — Este roteiro poderd ser revisto, sempre que necessario, de acordo com as determinacbes da
Autoridade de Saude.

Data do preenchimento do Roteiro de Inspegao: / /

LEGISLACAO:

Resolugdo ANVISA N2 RDC 216/2004 - Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para servigos de
Alimentagdo

Portaria Federal N2 2914/2011 - Dispde sobre os procedimentos de controle e de vigilancia da qualidade da agua
para consumo humano e seu padrao de potabilidade.

Lei Federal N2 6360/76 - Dispde sobre a Vigilancia Sanitaria a que ficam sujeitos os Medicamentos, as Drogas, os

Insumos
Farmacéuticos e Correlatos, Cosméticos, Saneantes e Outros Produtos, e da outras Providéncias

N — Necessario | —Imprescindivel R —recomendado NA — N&o se aplica NO — N&o observado
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