Prefeitura Municipal de Gramado

Procuradoria-Geral

PROJETO DE LEI XXX/2019

O Municipio de Gramado fica autorizado a
contribuir financeiramente com a
Associagdo e Caridade de Gramado —
Damas de Caridade, e da outras
providéncias.

Art. 12 O Municipio de Gramado fica autorizado a contribuir com o valor de até
R$ 20.000,00 (vinte mil reais) a Associagdo e Caridade de Gramado — Damas de Caridade,
inscrita no CNPJ n° 90.264.029/0001-73, capacitacao de jovens, adolescentes e adultos por
intermédio de cursos de qualificagao profissional na area de informatica com a ministragao
de aulas e a aquisicdo de equipamentos eletrénicos.

Art. 2° A formalizacdo e a prestacdo de contas se darao nos termos da Lei
13.019/2014.

Art. 3° As despesas decorrentes da presente lei correrao por conta de dotagéo
prépria.

Art. 4° Esta lei entra em vigor na data de sua publicacéo.

Gramado, 25 de novembro de 2019.

Joao Alfredo de Castilhos Bertolucci
Prefeito de Gramado

Av. das Horténsias, 2040 - Sala 27 | Centro | CEP: 95670-000
(54) 3286-4852 - 3286-4890 | www.gramado.rs.gov.br



Prefeitura Municipal de Gramado

Procuradoria-Geral

Exmo. Sr. Presidente

Joao Alfredo de Castilhos Bertolucci, Prefeito de Gramado, no uso de suas
atribui¢cdes legais, vem respeitosamente a presenca dos Nobres Edis, apresentar o seguinte
projeto de lei:

O Municipio de Gramado fica autorizado a
contribuir financeiramente com a
Associagdo e Caridade de Gramado —
Damas de Caridade, e da outras
providéncias.

Através do presente projeto de lei, o Executivo Municipal solicita a esta Egrégia
Casa Legislativa, autorizagdo para contribuir financeiramente com R$ 20.000,00 (vinte mil
reais) a Associagdo e Caridade de Gramado — Damas de Caridade, inscrita no CNPJ n°
90.264.029/0001-73, capacitagdo de jovens, adolescentes e adultos por intermédio de
cursos de qualificacdo profissional na area de informatica com a ministragdo de aulas e a
aquisicao de equipamentos eletrénicos, conforme o Plano de Trabalho que segue anexo.

Portanto, com o fim de atender ao disposto no artigo 22 e seguintes da Lei
3.674/18, bem como o que determina a legislacdo de regéncia das parcerias entre o setor
Publico e a entidades ndo governamentais sem fins lucrativos, submetemos ao exame e
consequente aprovacéo do presente Projeto de Lei.

Contando com a apreciagdo e consequente aprovagao do presente projeto de
lei, aproveitamos o ensejo para renovar nossos votos de elevada estima e distinta
consideracéo.

Gramado, 26 de novembro de 2019.

Joao Alfredo de Castilhos Bertolucci
Prefeito de Gramado

Av. das Horténsias, 2040 - Sala 27 | Centro | CEP: 95670-000
(54) 3286-4852 - 3286-4890 | www.gramado.rs.gov.br
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PLANO DE TRABALHO
Proposta : () Edital n®: ( ) Sem Edital

Secretaria a que sc destina: Secretaria de Cidadania e Assisténcia Social

NOME DA INSTITUICAO

ASSOCIACAO DE ASSISTENCIA E CARIDADE DE GRAMADO - DAMAS DE CARIDADE

Endereco: R: Sao Pedro, 85- Centro

Cidade: Gramado CEP: 95.670-000

Fone: (54) 32866406 e-mail: vyvycardoso@hotmail.com,damasgramado(@gmail.com

Representante Legal: Nelcy Rissi (Vice-Presidente)

Responsavel pela execugio do projeto: Viviana Cardoso

A organizagiio possui registro a algum Conselho Setorial (X)) Sim () Nao

Nome do Conselho: CMAS N° do Registro: 008
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NOME DO PROJETO:

CIDADANIA E DESENVOLVIMENTO DE HABILIDADES PARA O TRABALHO

APRESENTACAO: A Associagio de Assisténcia ¢ Caridade de Gramado - Damas de Caridade, foi fundada em 24 de margo de 1964,
seu objetivo ¢ desenvolver atividades na area assistencial, promocional, recreativa educacional, visando auxiliar familias e criangas necessitadas.

O Projeto apresentado sera formado pelos seguintes: No¢des Basicas de Informatica e Gastronomia: ( Cursos de: Risotos Italianos, Massas e
Molhos, Sanduiches Criativos, Bebidas Charmosas e Curso de Gargom e Gargonete).

JUSTIFICATIVA: Historicamente os recursos publicos destinados a implementagdo de politicas publicas para promover agdes de
inclusio social, visando oferecer atividades de qualificagdo para o mercado de trabalho tém sido insuficientes para atender a demanda. Desta
forma a Associacdo busca oferecer estas atividades, buscando promover a qualificagdo e a independéncia econdmica do individuo.

OBJETIVOS:

1. GERAL: Desenvolver habilidades visando o aprendizado de um oficio que permitira gerar renda para o nucleo familiar ¢ melhorar a
autoestima das pessoas.







PERFIL DA POPULACAO ATENDIDA PELO PROJETO:

Em todos os cursos oferecidos, disponibilizaremos vagas aos usuarios dos servigos pliblicos: CRES, CAPS e CRAS e também serdo
disponibilizadas vagas para a comunidade de uma forma geral.

ESCOLARIDADE: Nao sera exigida

PUBLICO-ALVO: Adolescentes, Jovens ¢ Adultos

Nocdes Basicas de Informatica: Participantes acima de 12 anos.

Gastronomia: Participantes acima dos 12 anos.

Nocoes Basicas de Informatica: Atenderemos 10 pessoas, em duas turmas de 5.

Gastronomia: Atenderemos aproximadamente 25 pessoas em cada um das 6 edigdes oferecidas; O curso ndo tera sequéncia. Em cada
encontro sera ensinado um prato diferente, sua origem, curiosidades e escolha dos temperos e receitas. Os cursos oferecidos serdo: Sanduiches
Criativos, Risotos Italianos, Massas e Molhos, Bebidas Charmosas e Curso de Gargom e Gargonete.







2. ESPECIFICOS:

Objetivos Especificos

Acoes

Resultados Esperados

o
1

Capacitar 150 participantes entre
jovens, adolescentes e adultos, nos
cursos de qualificagio profissional.

Contratar um profissional de Informatica
Contratar um profissional de Gastronomia

Preparar os participantes entre jovens,
adolescentes e adultos para atuar
profissionalmente nas dreas de: Informética e
Gastronomia.

N
1

Equipar o laboratério de informatica

Comprar um computador
Comprar uma impressora
Comprar dois notebooks

Oferecer aos participantes um curso de
qualidade, com bons equipamentos. Organizar
também o ambiente de trabalho da Entidade.
Com a compra da impressora se objetiva
diminuir os gastos mensais com xerox.

Oferecer curs

“Ooom ,j;?:;;?.

adequados em ambiente seguro ¢
organizado

Comprar materiais. efetnar pagamento de dgua
e luz, realizar manutengao de computadores, e
instalagoes elétricas, comprar utensilios e
eletrodomésticos para a cozinha.

Oferecer aos participantes um curso de
qualidade, em local seguro, com bons
equipamentos.

EEN
i

Fornecer Transporte

Comprar blocos de passagens da
Gramadoturismo para disponibilizar aos
participantes que necessitarem. E também
disponibilizar aos voluntarios que irdo ajudar
a manter os espacos dos cursos limpos e
organizados.

Com isso, busca-se incentivar as pessoas
menos favorecidas a participarem dos cursos;
E também atingir em cada turma, o niimero
desejado de alunos; Manter os espagos limpos.

Divulgagao dos Cursos
‘i<.l.numﬁ\.:,.»‘.h& skl

Comprar e distribuir materiais graficos

Objetiva-se destacar a realizagdo do Projeto
para que este tenha um alcance satisfatério.
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META

O Projeto visa atender aproximadamente 150 participantes. No curso de Nogoes Basicas de Informatica sera realizado uma vez na semana pelo
periodo de uma hora e meia, ambos com 4 (Quatro) atendimentos mensais, com duas turmas distintas, durante 3 (trés) meses. Ja o de
Gastronomia, ofereceremos 6 edi¢des, cada uma com um tema, com duragao de 2h e 30 min e cada.

Faixa Etaria

Quantidade

Carga horaria
Semanal\individuo

N° de atendimentos
semanais por individuo

N° de meses de
atendimento ao mesmo
individuo

Criangas, de 0 a 3 anos e
11 meses

Criangas de 4 a 11
anos ¢ 11 meses

Adolescentes de 12 a 17

diiUd> C 1L HHICHO S

~—~

1 hora (Informatica)
=) | 1N 2 T 1. 4 2

11 SULTH (U uiiiialid)

Adultos Jovens, de 18 a 29
anos e 11 meses

o 2

| hora (Informatica)
2h 30min (Culindria)

%]

Adultos, de 30 a 59 anos e
11 meses

1 hora (Informatica)
2h 30min (Culinaria)

Idosos (mais de 60 anos)

~ N|oo W

1 hora (Informatica)
2h 30 min (Culinaria)

— D | (|
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CRITERIOS DE ACESSO

Critérios de acesso Formas de sele¢do, em caso de procura Medidas em caso de falta de interessados e
superior ao niumero de vagas risco de ndo atingimento da meta

Em todos os cursos oferecidos,

disponibilizaremos vagas aos usuarios dos Lista de Espera Prorrogagdo das Inscrigdes.
servigos publicos: CRES, CAPS e CRAS e Mudanga no Cronograma de atendimentos ao
também serdo disponibilizadas vagas para a individuo.

comunidade de uma forma geral.

METODOLOGIA

| | A 3 1 A cténet “aridade de - \a¢ . ac nracdladd v - > "
O Projeto acontecera na sede da Associagao dc Carida le Gramado - Damas de Caridade. na Rua- Sio Pedro 85 - Centro

Gramado - RS. As acdes serdo desenvolvidas da seguinte forma: No curso de Nogdes Basicas de Informatica atenderemos duas turmas, com 5
participantes em cada uma, estes serdo atendidos uma vez na semana por 1 (uma) hora e meia, com 4 atendimentos mensais, pelo periodo de trés
meses; Ja no curso de Gastronomia, teremos 6 encontros de 2h e 30 min cada, em cada encontro sera abordado um tema. Os cursos oferecidos
serio: Sanduiches Criativos, Risotos Italianos, Massas e Molhos, Bebidas Charmosas e Curso de Gargom e Gargonete.

Pretende-se através destes cursos, atender aproximadamente 150 pessoas. Os cursos serdo oferecidos a partir do més de fevereiro de 2020,

uma vez que nos meses de Dezembro e Janeiro se tem maiores dificuldades de formar as turmas.







CRONOGRAMA DE ACOES

MES

ACOES

Contratar um profissional de Informatica
Contratar um profissional de Gastronomia

Comprar um computador
Comprar uma impressora
Comprar dois notebooks

Comprar materiais. efetnar pagcamento de aona e iz, realizar manutencio de computadores. e

instalacoes clétricas, comprar utensilios para a cozinha.

Comprar blocos de passagens da Gramadoturismo para disponibilizar aos participantes que

necessitarem.

Comprar ¢ distribuir materiais graficos
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EQUIPE DO PROJETO

Func¢io no Projeto Formacéo Profissional Natureza o Vinculo Nimero de horas semanais
Professor Técnico em Informatica Contrato 1h 30min (horas aula) +
planejamento
Professora Auxiliar de Cozinha Contrato 2 h 30 min (horas aula) +
planejamento
Coordenadora Viviana Cardoso Prestadora de Servigo 40 horas semanais

AVALIACAO DE RESULTADOS

Objetivos Especificos

Indicadores quantitativo\qualitativo de
resultados

Meios de Verificaciao

1- Capacitar 150 participantes entre

jovens, adolescentes e adultos, nos
cursos de qualificagao profissional.

Avaliagao dos participantes

Fichas de avaliagao
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2- Equipar o laboratorio de informatica

Avaliagao do profissional

Relatoérios

3- Oferecer cursos com materiais
adequados em ambiente seguro €
organizado

Avaliagao dos Participantes

Fichas de Avaliagao

4- Fornecer Transporte

Mediante solicita¢do dos participantes

Lista de Entrega

5- Divulgagao dos Cursos

(Colocacio de Cartazes

Procura pelos cursos oferecidos
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PARCERIAS

FONTES DE RECURSO DA NATUREZA TIPO DE PARCERIA PARCERIA CONTINUADA.

OSC (GOVERNAMENTAL, NAO (FINANCEIRA, TECNICA) DESDE QUANDO
GOVERNAMENTAL)

Vendas Brecho Nao governamental Finaceira 2009

Locagoes de salas Niao governamental Financeira 2017

Vendas de Artesanatos Nao governamental Financeira 2009

Convénios com o Municipio Governamental Finaceira

OBS: Os recursos solicitados neste plano de trabalho representam 40 % dos totais arrecadados pela institui¢ao ao ano.

ORCAMENTO
e " RUBRICAS VALOR TOTAL PERCENTUAL SOBRE O VALOR
EM RS SOLICITADO
EM %
, R$ 3.720.00 19%
RH- SALARIOS
RS 4.000,00 20%
MATERIAIS PARA PROJETOS
R$ 850.00 4%

| PASS; GENS







DESPESAS COM MANUTENCAO

R$ 400,00

2%

, RS 2.400,00 12%
DESPESAS DE AGUA E LUZ
, 1%
MATERIAL GRAFICO RS 280,00
] RS 8.350.00 2%
AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS
R$ 20.000.00 100%

VALOR TOTAL

Valor Total da Proposta: R$ 20.000,00
Valor da Contrapartida:

Valor solicitado ao Concedente: R$ 20.000,00







ORCAMENTO DETALHADO

Obs: Para execugio deste projeto, contrataremos 2 profissionais - Professor de Informatica: Contratagao semanal de

planejamento e Professor de Gastronomia: 2h 30min (horas aula) + planejamento.

1h30min (horas aula) +

TOTAL RUBRICA

RUBRICA DESCRICAO QUANTIDADE VALOR R$

EM R$

R§ 1.920,00

RH SALARIOS Prof de Informatica: 24 aulas
Prof de Culinaria 6 aulas R$ 1.800,00

RS 3.720,00

Insumos para os cursos de

ilinaria vroditas de
: 1

higiene ¢ limpeza, copos ¢
pratos descartaveis, gas,

MATERIAIS PARA agua mineral, materiais de R$ 4.000,00
PROJETOS expediente, utensilios para
cozinha, canetoes,
apagador, quadro branco,
pilhas, lampadas,
cartuchos de impressora

R$ 4.000,00

PASSAGENS Aos participantes dos
cursos que tiverem
necessidade, serdo 4 blocos R$ 212,50

entregues passagens de ida
e volta.

R$ 850,00

w/
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DESPESAS COM Manutengdes em
MANUTENCAO computadores,
eletrodomésticos, R$ 400,00
instalagoes elétricas e
hidraulicas;
MATERIAL GRAFICO Cartazes 20 cartazes R$ 11,50 R$ 280,00
AQUISICAO DE Notebooks e Impressora 2 notebooks: R$ 2.070,00 R$ 8.350,00
EQUIPAMENTOS
1 impressora: RS 1.310,00
1 computador R$ 2.900,00
DESPESAS COM AGUA | Pagamento: Corsan e RGE | 3 meses R$ 800,00 R$ 2.400,00
F1U7
_ _
PLANO DE APLICACAO MENSAL
RUBRICA MES 1 MES 2 MES 3 MES 4 MES 5
R$ 1.840,00 RS 1.240,00 RS 640,00







SR Oneyy

Vice-Presidente da Associagado

MATERIAIS PROJETOS R$ 1.000,00 R$ 2.000.00 R$ 1.000,00
PASSAGENS R$ 850,00
DESPESAS COM R$ 400,00
MANUTENCAO
MATERIAIS GRAFICOS R$ 280,00
AQUISICAO DE R$ 8.350,00
EQUIPAMENTOS
DESPESAS COM AGUA E LUZ R$ 800,00 R$ 800,00 R$ 800,00
NELCY RISSI







