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m ESPECIAL

Respeito,

direitos, oportunidades, nclusao

social...Alutacontinua dos deficientes

o inicio desta se-

mana, a coordena-

dora geral de Ativi-

dades e Projetos da
Associagdo dos Deficientes Vi-
suais de Fernanddpolis, Célia
Aparecida Fontes Lopes Ma-
fra, usou as redes sociais pa-
ra manifestar sua indignacéo
com autoridades politicas do
municipio que, em desrespeito
as leis, estacionaram seus ve-
iculos em locais proibidos, di-
ficultando a locomocéo de pe-
destres e consequentemente
violando os direitos dos defi-
cientes.

Em entrevista especial ao
“O Extra.net”, Célia comen-
tou sobre o ocorrido e a apli-
cagdo da “Multa Moral”, que
ela pessoalmente fez ques-
tao de aplicar nos veiculos ir-
regulares, a fim de conscien-
tizar seus proprietarios sobre
o erro cometido.

A coordenadora também ex-
planou sobre as atividades a
Associacao e os maiores desa-
fios em manter uma entidade
do Terceiro Setor.

EXTRA: O que é a “Multa
Moral”, que vocé aplicou es-
ta semana em dois vereado-
res do municipio?

CELIA: A “Multa Moral” na-
da mais é do que uma cons-
cientizagao de que as vagas
reservadas para pessoas com
deficiéncia ndo devem ser uti-
lizadas por pessoas sem au-
torizacao.

EXTRA: Como vocé se sen-
tiu em aplica-la em uma Casa
de Leis da cidade, que deve-
ria ser exemplo aos cidadaos?

CELIA: Senti-me péssima,
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pois fui convidada para as-
sistir uma sessaona Camara
Municipal e estava doladode
fora, aguardando alguns defi-
cientes, momento em que dois
vereadores chegaram e para-
ram, umna vaga para deficien-
te e outro em cima da calgada,
atrapalhando inclusive a pas-
sagem de pessoas “normais”.
Achei que ali seria um lugar
onde se cumpre leis e naoum
lugar onde se desrespeita as
mesmas, e também as pesso-
as que ali frequentam.

EXTRA: Para vocé, em
meio a tantas campanhas
educativas, as pessoas sao
conscientes sobre a impor-
tancia da inclusao social?

CELIA: No. Esta muito lon-
ge de conseguirmos esse ob-
jetivo. Enquanto as pessoas
néo sentirem na pele o que é
ser discriminado, ndo havera
inclusao social, nao adianta
campanhas, leis, estatutos e
etc... Isso tudo é muito lindono
papel, mas narealidade nao
existe, nao é aplicada. As pes-
soas precisam se conscienti-
zar que deficientes existem
e precisam ser respeitados.

EXTRA: Vocé, como mae
de um deficiente visual, co-
mo vé a aceitac¢ao do seu fi-
lho na sociedade?

CELIA: Vejo que hoje mudou
muita coisa, por saberem que
o Gustavo é meu filho, pois sa-
bem que naolevo desaforo pa-
ra casa e que exijo o respeito
que ele precisa, exijo o lugar
dele que tem que ser como o
meu, ele tem suas limitagoes
mas é um cidadé&o comun,
que faz tudo o que as pesso-

as “normais” fazem.

EXTRA: Como voceé se sen-
te quando vé que os direitos
dos deficientes nao estao sen-
do respeitos pela sociedade?

CELIA: Fico muito chatea-
da, corro atras, procuro me-
lhorar, pois as pessoas que
nascem ou adquirem alguma
deficiéncia tem limitagoes,
mas também tem seus valores
e muitos sao eles. Por exem-
plo, eu enxergo bem de am-
bos os olhos, mas nao consigo
tocar violdo, ja meu filho e ou-
tros alunos da ADVF nao en-
xergam nada e tocam violao
e outros instrumentos, fazem
esporte e etc... Entao por que
nao saorespeitados?

EXTRA: O que a ADVF ofe-
rece aos seus alunos, quan-
tos assistidos vocés atendem
hoje?

CELIA: A ADVF existe ha
15 anos, e nesse tempo todo
o principal objetivo é a inclu-
sdo social através de aulas de
braille, apoio pedagoégico pa-
ra os assistidos que frequen-
tam a faculdade e o ensinore-
gular, aulas de musica, canto
e coral e aulas de informatica
com equipamentos especifi-
cos para deficientes visuais.

Além do Esporte para de-
ficientes: judo, atletismo, hi-
droginéstica, aulas de danca
e academia. A pratica espor-
tiva em nossa associagao ja
premiou quatro deficientes
visuais e um deficiente fisico
nas modalidades judo e atle-
tismo. Em novembro nossos
atletas estaraonacidade de
Porto Alegre/RS disputando
o Campeonato Brasileiro de

Judé Paraolimpico.

EXTRA: Quais os maiores
beneficios que um assistido
da entidade tem?

CELIA: O maior beneficio é
ele se sentir incluido na socie-
dade, através do mercado de
trabalho, faculdade e esporte,
ele tem acompanhamento so-
cial, psicologico e pedagdgico.

Hoje atendemos 114 pes-
soas com deficiéncia visual,
intelectual, fisica e dupla de-
ficiéncia da cidade e regiao.
Estamos atendendo Pedrano-
polis, Sdo Jodo das Duas Pon-
tes, Macedonia, Jales, Estrela
d’ Oeste, Santa F'é do Sul, Itu-
rama/MG e Guaranid® Oeste.

Neste ano deixamos de
atender algumas pessoas
que nos procuraram de ou-
tras cidades por falta de espa-
co e acessibilidade, pois hoje
a ADVF tem profissionais pa-
ra atender todas as deficién-
cias. Fizemos alguns pedidos
para conseguir um terreno pa-
ratermos nossa propria sede
com acessibilidade necessa-
ria para cada deficiéncia, mas
aindanao fomos atendidos, in-
clusive estou esperando a visi-
ta dos nobres vereadores que
ficaram deir até a sede da AD-
VF para ver as nossas neces-
sidades, mas até o momento,
foram somente promessas.

EXTRA: Qual a maior difi-
culdade para manter uma en-
tidade hoje?

CELIA: A maior dificulda-
de para manter sao as despe-
sas, impostos, funcionarios,
pois as verbas sdo minuscu-
las. Ainda mesmo sendo um
trabalho arduo, temos que vi-

Célia é fundadora e coordenadora de projetos da ADVF

ver promovendo eventos, ri-
fas, feiras, e sempre estamos
no vermelho. Enquanto os go-
Vernos nao enxergarem a im-
portancia do trabalho que um
entidade oferece para seus
assistidos, havera muitas di-
ficuldades.

Somos cobrados diariamen-
te que temos que mudar isso,
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ou aquilo, que temos que ar-
rumar a acessibilidade dos lo-
cais, mas nao recebemos ver-
bas paranada disso.

Acho que como entidade
social teriamos que ser isen-
tos de impostos, taxas e nao
somos, pagamos como se fos-
semos empresa e nao ganha-
mos paratanto.
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pontos...

Por Josanie BRANCO
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E dificil pensarmos que pessoas Sao eXCI.u.ldas do melo SOCIal em razao das caracteristicas fisicas que possuem, como cor da pele, cor dos

olhos, altura, peso e formagéo fisica. JA nascemos com essas caracteristicas e ndo podemos, de certa forma, ser culpados por té-las. A inclusdo estd ligada a todas as pessoas
que nado tém as mesmas oportunidades dentro da sociedade. Mas os excluidos socialmente sdo também os que nao possuem condigdes financeiras dentro dos padrdes impos-
tos pela sociedade, além dos idosos, os negros e os portadores de deficiéncias fisicas, como cadeirantes, deficientes visuais, auditivos e mentais. Existem as leis especificas
para cada area. O mundo sempre esteve fechado para mudancas, em relacao a essas pessoas, porém, a partir de 1981, a ONU (Organizagédo das Nagoes Unidas) criou um de-
creto tornando tal ano como o Ano Internacional das Pessoas Portadoras de Deficiéncias, época em que passou-se a perceber que as pessoas portadoras de alguma necessida-

de especial eram também merecedoras dos mesmos direitos que os outros cidadaos. Mas, embora os avangos e conquistas ao longo dos anos, nossa cultura tem uma experiéncia ainda pequena
emrelagdo a incluséo social, com pessoas que ainda criticam a igualdade de direitos e ndo querem cooperar com aqueles que fogem dos padroes de normalidade estabelecidos por um grupo que
€émaioria. Em entrevista a coluna “Trés Pontos”, diferentes profissionais falam sobre como veem o desafio da inclusao social nos dias atuais.

Vania
Bertacine Dias

Assistente Social
do CAPS AD

“Acredito que a incluséo social ainda é um grande desafio no
Brasil, que sera superado na medida em que o Estado assumir
e estabelecer as normas para implementar politicas publicas
emancipatoérias, que viabilizem a insergdo dos individuos nos
meios sociais e que garanta, de fato, o acesso a bens e servi-

cos atodos de forma igualitaria”.
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“Com certeza, nosso pais precisa avangar e muito nessa
questao, principalmente no preconceito que ainda existe em
todos os niveis sociais. Acredito que sé a cultura e a educagéo
serao capazes de mudar esse quadro. Para isso, é preciso que
haja investimentos de ambos os governos, federal, estadual e
municipal. Por exemplo, estou com um projeto tramitando na
Camara sobre gratuidade para crianca até 12 anos em eventos
esportivos e culturais da cidade. Hoje as criancas se afastaram
do esporte e cultura, isso é a forma de inclusao”.
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aexclusao destes que

“A inclus3o social no Brasil tem avang¢ado nos direitos cons-
titucionais dos individuos,porém a inclusao vai muito além. E
preciso que cada um de nés,como agentes de nossa histéria
pessoal e social, se despoje dos preconceitos que alimentam

julgamos como "' diferentes’’. Que nos-

so falar se torne nosso fazer; Romper com os rétulos sociais
herdados é ser capaz de se colocar na dor do outro. E este agir
individual e coletivo que somados serao capazes de umareal
transformacao narealidade cotidiana destas pessoas. Caso
contrario teremos falhado como humanidade”.

Medo de amar

o Por SANDRA MOREIRA
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melhor sentimento do mundo

€ o amor, melhor ainda aquele

que é correspondido. Que as-

sim, vive-se uma historia com
momentos de alegrias, conquistas, par-
cerias, sensualidades e uma coisa de pe-
le inexplicavel com palavras de amor an-
tes, durante e depois.

Quando se ama, sonha-se junto. Cami-
nha-se junto, orienta e puxa para cima,
oras puxa para baixo, buscando sempre
o equilibrio. O amor é assim, sdo quatro
olhos, dois ouvidos e duas forgas para vi-
ver juntos.

Mas, de uma hora para outra a vida gira
€ quem era seu parceiro torna-se seu ini-
migo. Num piscar de olhos, tudo que era
muito bom comeca a ser muito ruim. Sua
cabeca pira, ndo da para entender mui-

ta coisa. O fato é que quem estava do seu
lado simplesmente foi embora e esté se-
guindo a vida com outra pessoa.

E vocé precisa continuar toda confu-
sa, sentindo dores na alma e no coragao
e uma gama de sentimentos dificeis de
explicar e reconhecé-los. A vidanao pa-
ra por conta das suas frustragdes, enxu-
gue as lagrimas, foque em outras ativida-
des que o tempo se encarrega de colocar
tudo em seu devido lugar.

Seria facil, se fosse tao simples assim.
Légico que a vida continua, mesmo por-
que sentindo tantas dores vocé até pensou
em morrer, mas seria a solugao mais idio-
ta, entao melhor continuar vida e buscar
outras formas de acalentar seu coracao.

Coragdo machucado, ferido e com medo
de amar de novo. Mesmo que o tempo é o

senhor de curar as feridas. As cicatrizes
permanecem e amar de novo é mexer com
elas novamente e qualquer sinal de mar-
cas dopassado, elas se abrem e sangram.

Amar de novo é um desafio, o outronao
¢ culpado, nem igual e talvez tenha as me-
lhores intengdes do mundo ao seu lado.
S6 que coragao ferido é desconfiado, im-
pulsivo e muitas vezes fechado.

Vocé quer amar, viver uma real historia
de amor, sentir-se segura ao lado de quem
merece todo o seu carinho e demonstra-
¢6es de amor. Vocé sofreu e merece ser fe-
liz. Entao, encorajasse, deixe acontecer e
feche os olhos como na descida da monta-
nharussa, abra depois e veja que sobre-
viveu. O amor verdadeiro nao te abando-
na, ele segura suas maos quando estiver
com os olhos fechados.

Tragedia
Migrante

e Por DOM DEMETRIO VALENTINI
Bispo da Diocese de Jales

impressionante onda

de migrantes, tentan-

do entrar na Europa, es-

td mostrando o seu la-
do tragico, e a complexidade de
suas causas.

A situacdo tomou proporgoes as-
sustadoras nestas ultimas semanas,
quando multidées humanas, fugindo
sobretudo da guerra na Siria, come-
caram a forgar as fronteiras dos pai-
ses da Europa Oriental, em deman-
da da Europa Ocidental.

O sonho da maioria é entrar nos
paises mais ricos da Europa, na es-
peranga de 14 encontrar sua sobre-
vivéncia, que nos seus paises de ori-

gem estd ameacada.

Ao mesmo tempo, continua o flu-
x0 dos que se aventuram a atraves-
sar o mar Mediterraneo, provenien-
tes dos paises pobres do norte da
Africa, como a Libia, a Tunisia, a Ar-
gélia, o Marrocos.

Sao muitos os angulos que podem
ser tomados como referéncia para en-
tender esta complexa situacao e es-
tatragédia humana.

Uma primeira constatacao volta a
mostrar sua evidéncia: é insusten-
tavel manter desigualdades tao gri-
tantes entre os paises. Com a globa-
lizagéo, todos os paises se tornaram
proximos. O mundo precisa se dar
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conta que, ou fazemos a globaliza-
cao da solidariedade, ou transforma-
mos o mundo em cendrio permanen-
te de guerra.

Outra constatagao intriga agora a
consciéncia coletiva da Europa. Du-
rante séculos, os paises europeus, no
regime do colonialismo, submeteram
os paises africanos a dominagéao poli-
tica e a exploragdo de suas riquezas
naturais. Depois os abandonaram a
propria sorte.

Agoratodos se dao conta que te-
ria sido muito melhor buscar em con-
junto um desenvolvimento sustenta-
vel de todos os paises africanos. Se
assim tivesse sido feito, nao estaria

agora a Europa com o pesadelo de
perder suas riquezas.

Outra constatagao é necessario
fazer, referente ao Oriente Médio.
O Ocidente sempre apoiou os regi-
mes ditatoriais daquela complexa
regiao. Agora se colhem os frutos
amargos. Nao existem liderancas
que possam administrar a complexa
realidade daquela regiao do mun-
do. As estruturas estatais sao pre-
cérias, e o vazio politico permite o
surgimento de aberracoes inespe-
radas, que tomam forma de “Esta-
do Islamico” ou de outras ditadu-
ras que precisam ser sustentadas
pela ameaca constante aliberdade
e a seguranca.

Por sua vez, arica Europa comeca
a se dar conta que seus povos estao
perdendo vitalidade. Sao populagoes
que vao envelhecendo, sem dnimo
para se renovarem. De acordo com
projecoes deduzidas de dados obje-
tivos, se continuar esta tendéncia de
envelhecimento e de cansaco vital,

a Europa precisara, nao sé abrir as
portas para que venham os migran-
tes, mas ir ao seu encontro, suplican-
do que tragam sua energia vital, que
sustente os empreendimentos eco-
némicos, e garanta a renovagao da
populacgao.

Na dindmica atual, em quarenta
anos a populagao da Alemanha bai-
xara dos 81 milhodes atuais, para 70
milhdes de habitantes. Talvez seja
esta previsao que esta levando o go-
verno alemao a estar mais disposto a
acolher até quinhentos mil migran-
tes por ano.

A histéria mostra que os migrantes
sao portadores de vidanova. De 1890
a 1910, os Estados Unidos receberam
17 milhoes de migrantes. O pais nao
seria o que é hoje, sem a expressiva
colaboragao dos migrantes, em sua
grande maioria europeus. Eles que-
rem viver.

Eles podem ser bem vindos, se en-
tendermos as ligoes da histéria.
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Respetto, direitos, oportunidades, mclusao
A luta continua dos deficientes

social.

Continuacao da entrevista
com a coordenadora da Asso-
ciacdo dos Deficientes Visuais
de Fernandopolis, Célia Apa-
recida Fontes Lopes Mafra.

EXTRA: Em meio as difi-
culdades, o que encoraja vo-
cés, voluntarios a darem se-
quencia ao trabalho?

CELIA: O Amor e 0 n0sso
querer propiciar, mesmo sem
muitas condi¢des, uma quali-
dade de vida digna para essas
pessoas que sao desacredita-
das pela sociedade.

Tive meu marido domeula-
do por 30 anos, 14 anos ele me
acompanhou na ADVFE, chorei
muito no ombro dele, tive von-
tade de desistir por diversas
vezes, mas ele nao deixava,
me apoiava e dizia ‘vamos 14,
vocé consegue’. Hoje nao te-
nho mais ele comigo, mas sei
que onde ele estiver esta me
empurrando e me apoiando
para seguir em frente.

EXTRA: Quais as fontes de
recursos da entidade?

CELIA: Temos o aluguel da
sede pago pela Prefeitura de
Fernandopolis, um repasse
minimo municipal e estadu-

dacapa

al, e um convénio com a Se-
cretaria Estadual dos Direitos
da Pessoa com deficiéncia,
que paga exclusivamente os
funcionarios de braille, ma-
sica e informatica. O restan-
te das despesas é pago pe-

Carro que receberam a “multa moral” nesta semana

los eventos, rifas, bingos e
doagdes da populacao. Hoje
temos uma despesa mensal
de impostos, 4gua, luz, tele-
fone, internet e materiais em
torno de dez mil reais men-
sais, e nossareceitanaopaga

nem 30% desse valor. Porisso
¢é que digo ‘'matamos um ledo
por periodo, nem por dia é'.

Mas nao desisto, pois meu
objetivo é um s6, fazer valer a
lei, de que deficientes existem
€ precisam ser respeitados.

Gracas a Deus temos uma
populacao muito boa, que nos
socorre quando precisamos,
temos 6timos Cubes de Ser-
Vigos, que nos ajudam na me-
dida do possivel. Porissonao
desistimos, a ADVF tem fun-

cionarios que trabalham por
amor, que muitas vezes ficam
com salarios atrasados, mas
estao alitodos os dias, tem vo-
luntarios que ajudam brava-
mente e assistidos que acre-
ditam nonosso trabalho.
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

EDITAL DE CONVOCACAO N° 17/2015
SELECAO PUBLICA N° 001/2014 — SME

A Prefeitura de Fernanddpolis, através da Excelentissima Senhora Prefeita Municipal, ANA
MARIA MATOSO BIM, no uso de suas atribuicdes legais, CONVOCA os candidatos
aprovados e classificados no Processo Seletivo n° 001/2014-SME, prorrogado conforme
Lei Complementar n® 125, de 09.06.2015 e Decreto n° 7.265, de 13 de janeiro de 2015
para CONTRATAGCAO TEMPORARIA  nas funcdes de PROFESSOR DE ENSINO
FUNDAMENTAL Il - Disciplina: LINGUA PORTUGUESA, a_comparecerem 4 sede da
Secretaria Municipal de Educacdo, situada & rua Minas Gerais, 993, centro,
Fernanddépolis, SP, no dia 16 (dezesseis) de setembro de 2.015 (Quarta-feira), as 09:00
(nove) horas, para atribuicdo de classes e/ou aulas na Fungcdo Atividade Docente e/ou
Abertura de Portaria para SUBSTITUIGOES EVENTUAIS, conforme segue:

ENSINO FUNDAMENTAL Ii S
DISCIPLINA: LINGUA PORTUGUESA

N° NOME DO CANDIDATO R.G. PONTOS | DESEMPATE

1 LUCINEIA MARCASSI 19.580.071 64 01.09.1970

2 | TANIA C.F.HISSUNG TRINDADE 20.136.923-0 64 19.02.1971

3 | MEIRIELE FIM ARANHA 40.281.764-3 63 29.04.1984

4| LIVIAN FERREIRA 41.583.545-8 63| 01.08.1986

Fernanddpolis, 09 de setembro de 2.015

ANA MARIA MATOSO BIM
Prefeita Municipal
Trés publicacées: dias10, 11 e 12 de setembro de 2015.
1° publicacdo: quinta-feira, dia 10 de setembro de 2015.
2° publicacdo: sexta-feira, dia 11 de setembro de 2015.
3“publicacdo: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢io N°2.633.

Carlos Augusto da Silveira Nunes
Advogado 9res: 185136

OAB/GO: 24135

wlego
a partir dds

- Encontro de SOM Automotivo 13H00

- Encontro de REBAIXADOS
- Encontro de CARROS Antigos e TUNNING

LOCAL: Recinto de Exposicoes

Tel.: 17 3843 4482 |/ Cel.: 17 9737 0822
carlosnunesadvogado@terra.com.br

a partir dds 23H00

‘Boate

AUTOMOTIVA

MANUTENQAO

fr
4 i Direcao:

Gustavo
(17)99757-9248

gustavoouroi@hotmail.com

(17)3843-1323 |/

Rua: Antonio Correia de Amorim , 2150 - Sarinha 1l - Ouroeste/SP

na Praga de Eventos em Ouroeste
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PRORROGAGAO DE DATAS-CONCORRENCIA SABESP CSS 13519/15
VENDE-SE IMOVEL-MUNICiPIO DE FERNANDOPOLIS/SP

Alienacédo de imével-Terreno com drea total de 513,00 m2, situado a Av. Manoel
Marques Rosa, 318, esquina com a Rua Santa Catarina, Bairro Parque Lopes,
Municipio e Comarca de Fernanddpolis/SP. Edital disponivel p/ download desde
06/08/15-www.sabesp.com.br/licitacoes-mediante obtengdo de senha no acesso
“Cadastre sua empresa”. Problemas c/ obtencdo de senhas, contatar fone
(011)3388-6724/6812 ou informagdes: via site, e-mail claudiabega @ sabesp.com.br ou
no CSS, Av. do Estado, 561-Unidade I-Pte. Peq.-SP/SP, das 08h30 as 11h30/13h30 as
16h30. Receb. Proposta e Doc. Habilitagdo: 18/09/15, as 09h00, na Sala de Reuniao
RTDF2 (Setor Técnico de Operacgao de Fernanddpolis), na Avenida da Saudade, 655-
Jd. Progresso, CEP: 15.600-000, Fernandopdlis/SP. SP 12/09/15-(CPl). A Diretoria.

Cada gota conta. Cada atitude conta. Cada obra conta.

¥ Nexdwiis

Secretaria de Saneamento
e Recursos Hidricos

S Gr m Fisiologi
zPﬂSﬁaﬂllallllB siologia do

= Exercicio @ Nutrigao Esportiva
@ Exercicio Funcional 8 Emagrecimento
sia meta e meu Objetivo
® (17 39751-0989 _
@alexandresabadin

OURODOLIXO

== [EVOCE!

Reciclando
Qualidade de Vida

Faca sua selegdao de materiais organicos e
reciclaveis, separando PAPEIS, PAPELOES,
METAIS, VIDROS E PLASTICOS e deixe na sua
calcada, pois a equipe do caminhao do OURO
DO LIXO passararecolhendo. A coleta seletivaé
de extrema importancia para nossa sociedade.

Junte todo o material reciclavel e assim
vocé estara colaborando com o meio ambiente.
A equipe do caminhdo do OURO DO LIXO e a
nossa comunidade agradecem a sua
colaboracao.

Equipe Ouro do Lixo de Ouroeste

DISQUE-COLETA: 99646.8694

S

‘ Coleta Seleﬁvol

~yransforme seu lixo
em qualidade de vida.-

- m

=

Apoio:
CMMA

Coordenadoria do
Meio Ambiente

Grafica
Ouroeste
17 3843.1511

‘%Eel l Secretaria

Municipal de Saude

NEGOCIO DE OCASIAO

Vende-se Salédo Comercial: 02 comodos, depésito, banhei-

ro, 100 m2 de area construida, com um terreno ao lado de
70 m2, em Santa Izabel do Marinheiro, localizado em fren-
te a praca central. Tratar com Tido do Bar (17) 99628-1275.

VENDE-SE CASA

Rua Koey Arakaki, n°® 692. Benfeitorias: garagem para 2
carros, 3 salas, 2 quartos e uma suite, 2 banheiros, co-
zinha com armarios, lavanderia, quiosque com churras-
queira e varanda com quarto para empregada. Area do
terreno: 297m?; area construida: 192,87m? Contato fone:
(11) 99489-0916.

VENDE - TROCA - ARRENDA-SE

03 - Extrusouras de 90 mm
03 - Picotadores
01 - Aglutinador de 50 cv

PARA RECUPERACAO DE PLASTICOS

01 - Transformador 112,5 - completo - NOVO

01 - Quadro de Distribuidor de Energia

Cabos Elétricos de varias medidas (ALTA TENSAO)
01 - Compressor 2.500 pés

01 - Guincho para 2 ton.

Mesas de Escritorios

(17) 98190-9474 | 99657-7636

COMUNICADO

A APREF - Associacdo dos Produtores Rurais de Fernandopolis,
CNPJ 16.834.600/0001-95, localizada na Rua Santo Agostinho,
n°. 15, Jardim Sao Lucas, municipio de Fernanddpolis/SP, CO-
MUNICA que conforme Proposta de Iniciativa de Negocio n° 13-
180-01-2013, efetuara as seguintes aquisi¢des:

1 — 3 (02) camaras frigorificas germinadas com bebedouro de
agua de 100 litros com filtro;

2 — 1 (um) computador com gabinete, monitor LED, nobreak e
impressora multifuncional;

3 — 1 (um) maquina para beneficiamento e classifica¢do de la-
ranja;

4 —Moveis para escritorio;

Com o apoio do Projeto de Desenvolvimento Rural Sustentavel —
Microbacias II — Acesso ao Mercado, com o objetivo de apoiar or-
ganizacdes de produtores rurais familiares no acesso ao mercado.

Informagdes e orientagdes mais detalhadas e especificagdes
técnicas dos bens, periodos, forma de apresentagdo, data e horario
de abertura das propostas, prazos, condigdes e exigéncias para en-
trega dos bens/servigos constardo dos Pedidos de Cotacao de Pre-
cos (editais completos), que poderdo ser solicitados através do te-
lefone (17) 99745-1685 José Junior Taroco ou (17) 99764 — 1415
Lecsandra Ribeiro Garcia ou através do e-mail associacao.aprf@
gmail.com, no periodo de 12/09/2015 a 18/09/2015.

As propostas deverdo ser entregues em ENVELOPE FECHA-
DO na APRF - Associacdo dos Produtores Rurais de Fernandépo-
lis, Rua Santo Agostinho, n°. 15, Jardim Sao Lucas, municipio de
Fernandopolis — SP, CEP: 15.600-000.

Uma publicagéo: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢io N°2.633.

g PREFEITURA MUNICIPAL DE FERVANDOROLS

=DECRETO N°7.428 - DE 11 DE SETEMBRO DE 2015

(Dispde sobre abertura de crédito adicional suplementar junto
ao Orgamento Anual do Municipio de Fernandopolis referente ao
exercicio de 2015, para os fins que especifica).

ANA MARIA MATOSO BIM, PREFEITA DO MUNICIPIO DE
FERNANDOPOLIS, ESTADO DE SAO PAULO, NO EXERCI-
CIO DE SUAS ATRIBUICOES LEGALIS; . ..

DECRETA:

Artigo 1.° - Fica aberto, junto ao Or¢amento Anual do Munici-
pio de Fernandopolis, com fundamento no inciso I, do artigo 4°, da
Lei n® 4.298, de 22 de dezembro de 2014 (Lei Orgamentaria Anu-
al/2015), um crédito adicional suplementar na importancia de R$
15.000,00 (quinze mil reais), destinado ao atendimento de progra-
mas governamentais, conforme classificagdo orcamentaria abaixo
discriminada:

02 -PODER EXECUTIVO

02.05 — SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

02.05.06 — FUNDO MANUT. DESENV. EDUC. BASICA -
FUNDEB

12.361.0019.2.028 — Manutencdo do FUNDEB — 40% (Ensino
Fundamental)

3.3.90.36.- Outros Servigos de Terceiros

—PeSS0a FISICA....veievieieeeeeeeeeeeeeeeeee e R$ 15.000,00

FR: Estadual

Artigo 2.° - As despesas decorrentes do artigo anterior serdo co-
bertas com recursos provenientes da redugdo das dotagdes orca-
mentarias abaixo discriminadas, consignadas no orcamento da des-
pesa vigente para o corrente exercicio, a saber:

02 —PODER EXECUTIVO

02.05 — SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

02.05.06 — FUNDO MANUT. DESENV. EDUC. BASICA -
FUNDEB

12.361.0019.2.028 — Manuten¢do do FUNDEB — 40% (Ensino
Fundamental)

3.3.90.30.- Material de ConsSumo............cccveveverennn. R$ 15.000,00

FR: Estadual

Artigo 3.° - Considerando o dinamismo que envolve o processo
de planejamento dos gastos publicos, a movimentagdo orgamen-
taria de que trata o presente decreto destina-se a suprir insuficién-
cia apurada durante a execu¢@o orgamentaria do exercicio de 2015,
sendo que tais alteragdes ndo afetam o resultado das metas estabele-
cidas no Plano Plurianual e na Lei de Diretrizes Orgamentarias.

Artigo 4.° - Este Decreto entrara em vigor na data de sua publica-
¢do, revogando-se as disposi¢des em contrario.

Pago Municipal “Massanobu Rui Okuma”, 11 de setembro de
2015.

- ANA MARIA MATOSO BIM -
Prefeita Municipal de Fernandépolis
Registrado no livro proprio de decretos e publicado na Imprensa
Oficial do Municipio, bem como por afixac¢do nesta Prefeitura Mu-
nicipal em lugar de costume e amplo acesso ao publico. Data supra.
- FABIO RICARDO RODRIGUES FERNANDES -
Secretario Municipal de Gestao
Uma publicagio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢cdo N° 2.633.

OTIMA OPORTUNIDADE

Vendo varios sitios com Seringueira. De 3 alqueires,
5 alqueires até 20 alqueires. Oportunidade! Tratar
com o proprietario pelo fone: (17) 99728-3656

www.oextra.net

©LOMBANO

Plano de Assisténcia Familiar

Avenida Afonso Cafaro, 2535 - (Em frente a Santa Casa) - Fernandopolis - SP.

Fones: (17) 3442-4822 / 3442-1224

AR

PREFEITURL MUNICIPAL DE FERNANDOPOLI

“DECRETO N°7.426 — DE 11 DE SETEMBRO DE 2015

(Dispde sobre regulamentagdo do Grupo de Andlise de Empre-
endimentos e dos padrdes de procedimentos dos processos a serem
analisados).

ANA MARIA MATOSO BIM, PREFEITA DO MUNIC{PIO DE
FERNANDOPOLIS, ESTADO DE SAO PAULO, NO EXERCI-
CIO DE SUAS ATRIBUICOES LEGALIS; . ..

CONSIDERANDO que a Lei n® 4.388, de 19 de agosto de 2015
instituiu o Grupo de Analise de Empreendimentos;

CONSIDERANDO a necessidade de se estabelecer, dentro dos
preceitos legais, a composicao, bem como a forma de sua atuagdo;

DECRETA:

Artigo 1°. Fica regulamentado o Grupo de Andlise de Empreen-
dimentos instituido pela Lei Municipal n°® 4.388, de 19 de agosto
de 2015, com competéncia para analisar, elaborar e expedir diretri-
zes ambientais e urbanisticas e pré-aprovacao de projetos de parce-
lamento do solo e empreendimentos de grande porte, apresentados
e protocolados junto a Municipalidade.

Artigo 2°. O Grupo de Analise de Empreendimentos sera com-
posto pelos Secretarios Municipais das seguintes secretarias, como
segue:

a) Secretaria Municipal de Obras, Habitacao e Urbanismo;

b) Secretaria Municipal de Meio Ambiente;

c¢) Secretaria Municipal de Assuntos Juridicos;

d) Secretaria Municipal de Transito, Transporte e Postura Urbana;

e) Secretaria Municipal de Planejamento;

f) Secretaria Municipal de Saude;

g) Secretaria Municipal de Educacao.

§ 1°. O mandato dos membros do Grupo sera de 02 (dois) anos,
sendo permitida uma tinica reconducao por igual periodo.

§ 2°. O Grupo de Analise de Empreendimentos sera presidido por
um de seus integrantes, eleito dentre seus membros, para mandato
de 01 (um) ano, permitida uma tnica reconducao.

§ 3°. As decisdes do Grupo serdo aprovadas por maioria simples
dos votos dos membros presentes.

§ 4°. O Grupo de Analise de Empreendimentos podera convidar,
a critério de seus membros, outras secretarias ou departamentos
municipais ou outros 6rgaos, para contribuir nas diretrizes, em es-
pecial quando se tratar de empreendimento de interesse social am-
biental.

Artigo 3°. O Grupo ao emitir seus pareceres e avaliagdes sobre os
temas apresentados devera observar os seguintes critérios:

I - Os membros ficardo impedidos de opinar em causa propria;

II - Os membros convocados poderdo opinar, mas nao terdo direi-
to a voto;

IIT - As decisdes que ocasionarem empate sdo decididas pelo Pre-
feito Municipal.

Artigo 4°. Os membros do Grupo serdo nomeados por portaria
e se reunirdo na ultima sexta-feira de cada més ordinariamente ou
quando convocados extraordinariamente.

Artigo 5°. O referido Grupo tera o prazo de 30 (trinta) dias uteis
para apresentar parecer acerca do projeto analisado.

Artigo 6°. O exercicio da fun¢@o de membro do Grupo de Analise
de Empreendimento — GAE- ndo serd remunerado, sendo conside-
rado servico publico relevante.

Artigo 7°. Este Decreto entrara em vigor na data de sua publica-
céo.

Pago Municipal “Massanobu Rui Okuma”, 11 de Setembro de
2015.

- ANA MARIA MATOSO BIM -
Prefeita Municipal de Fernandépolis
Registrado no livro proprio de decretos e publicado na Imprensa
Oficial do Municipio, bem como por afixa¢@o nesta Prefeitura Mu-
nicipal em lugar de costume e amplo acesso ao publico. Data supra.
- FABIO RICARDO RODRIGUES FERNANDES -
Secretario Municipal de Gestio
Uma publicacdo: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢do N°2.633.

ALUGA-SE

IMOVEL RESIDENCIAL. RUA ENRIQUETA ROSA, N°
232, BAIRRO ANA LUIZA: - 2 QUARTOS; SALA, COZI-
NHA, BANHEIRO; GARAGEM PARA 1 CARRO; CON-
TATO (17) 99756-8900.

VENDE-SE LOTES RANCHO

Margem do Rio Grande. Area 700 a 1.300m? com escritu-
ra. Pronto para construir. Lot. fechado. Aceito carro. Com
proprietario. Garcia fone: (17) 99728-3656.

VENDE-SE CHACARA

Vende-se uma chacara com area de 33.000m? proximo
ao posto Morini na Rodovia Euclides da Cunha. Obs: R$
50,00 por m2. Tel. (17) 98167-7700.

VENDE-SE CASA

Jd. Universitario. 3 dormitdrios, 1 tipo apto. + WC social.
Area 'de lazer. Churrasqueira, varanda, garagem p/ 2 car-
ros. Otimo acabamento. Tratar Garcia (17) 99728-3656.

Marquinho Santana

Representante Comercial
Cel.: (17) 9621-0596

(17) 3462-1090
Fernandépolis

Avenida Litério Grecco, 30

Bairro Brasilandia

J maperReira | Fernandopolis/SP
FIOI' a Mata | (Préximoa Rodobens Caminhdes)
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PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDOPOLIS
EXTRATO DE CONTRATO N°. 407/2015.

CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Fernandopolis.

PROCESSO N°. 110/2015.

Contratado: R&L IND. E COM. DE ARTIGOS DE DECORA-
COES LTDA ME VALOR: R$ 9.157,16 ASSINATURA:
09/09/2015.

OBJETO: “CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZA-
DA PARA FORNECIMENTO E INSTALACAO DE DRYWALL
DIVISORIAS DE GESSO (ACARTONADO) PARA SEREM
UTILIZADOS NO POUPA TEMPO”. OS MATERIAIS DEVE-
RAO SER ENTREGUES CONFORME SOLICITACAO DO DE-
PARTAMENTO COMPETENTE, A CONTAR DA SOLICITA-
CAO OS MATERIAIS DEVERAO SER ENTREGUES EM ATE
10 (DEZ) DIAS.

Fernandopolis-SP, 11 de setembro de 2015.
CIBELE BERGER S. CARBONE
Gerente de Divisdo de Suprimentos
Uma publicagio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edigido N°2.633.

S PREFEITURL MUNICIPAL DEFERVANDOROLIS

EFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDOPOLIS
EXTRATO DE CONTRATO N°. 406/2015.
CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Fernanddpolis.
PROCESSO N°. 129/2014.

Contratado: PASSOS & ZANINI LTDA EPP

VALOR: R$2.052,25 ASSINATURA: 09/09/2015.

OBJETO: “Aquisi¢do de mobilidrio que serdo utilizados para
compor as unidades de saide UBS Jardim Rio Grande - Santista,

UBS Dr. José¢ Ferreira Maia - Rosa Amarela e UPA - Unidade de

Pronto Atendimento da Secretaria Municipal da Satde, com entre-

ga em até 31 de dezembro de 2015 a contar da publicacdo do extra-

to de contrato, diante da solicitacdo os materiais deverdo ser entre-
gues em até 20 (vinte) dias e Aquisi¢do de Mobiliario gaveteiro que
sera utilizado para adequar a sala de Vigilancia Sanitaria da Secre-
taria Municipal da Saude, com entrega em até 31 de dezembro de

2015 a contar da publicagdo do extrato de contrato, diante da soli-

citagdo os materiais deverdo ser entregues em até 20 (vinte) dias”.

Mod. Pregdo N°. 070/2014. Ata de Registro de Pregos n° 070/2014.

Fernandopolis-SP, 11 de Setembro de 2015.
- CIBELE BERGER SANCHES CARBONE -
Gerente de Divisdo de Suprimentos.
Uma publicagio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edigio N°2.633.

VENDE-SE NOVE (9) LOTES

VENDE-SE NOVE (9) LOTES NO TOTAL DE 2.500m
(dois mil e quinhentos metros quadrados), atras da
Rodoviaria. Tratar pelo telefone 99723-1795

PREFEITURA MUNICIPAL DE FERVANDOROLS

“PUBLICACAO DE AVISO DE LICITACAO”
PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDOPOLIS
PREGAO N°072/2015
PROCESSO N° 125/2015

DATA DE REALIZACAO: 25 de setembro de 2015.

HORARIO: 08:30 Hs. (oito horas e trinta minutos).

LOCAL: Pago Municipal, sito 2 Rua Bahia n® 1264, Centro, Fer-
nanddpolis/SP.

TIPO: Menor Preco por Lote.

OBIJETO: A presente licitagdo tem por objeto a “Elaboragdo de
Ata de Registro de Precos para Aquisi¢ao de Materiais Elétricos e
Hidraulicos para uso de varias Secretarias desta Municipalidade,
com previsdo de consumo no decorrer de 12 (doze) meses”, clas-
sificada em lote, conforme especificagcdes e quantidades constantes
do ANEXO IX, do Edital de Pregdo 072/2015.

LEGISLACAO: Leis Federais n° 8.666/1993 e 10.520/2002 e
Decreto Municipal n® 5.015/2005.

DATA DA ENTREGA: Os documentos para o CREDENCIA-
MENTO, a DECLARACAO DE QUE O PROPONENTE CUM-
PRE OS REQUISITOS DE HABILITACAO, o ENVELOPE PRO-
POSTA ¢ o ENVELOPE DOCUMENTOS DE HABILITACAO,
serdo recebidos na Sala de Imprensa da Prefeitura Municipal de
Fernandopolis, localizada na Rua Bahia n° 1.264, Centro, Fernan-
dopolis, Estado de Sao Paulo, durante a Sessdo Publica de Proces-
samento do Pregdo n° 072/2015, iniciando-se as 08:30 hs. do dia 25
de setembro de 2015.

LOCAL DA REALIZACAO DA SESSAO PUBLICA DE PRE-
GAO: Sala de Imprensa da Prefeitura Municipal de Fernandopolis,
localizada na Rua Bahia n°® 1.264, Centro, Fernandoépolis, Estado de
Sao Paulo.

INTEGRA DO EDITAL: Esta a disposi¢ao de todos quantos pos-
sa interessar junto a Secretaria Municipal de Gestdo, de Segunda-
-Feira a Sexta-Feira, no horario das 08:00hs. as 17:00hs, no ende-
re¢o acima indicado, mediante identificagdo, enderego, nimero de
telefone, fac-simile e/ou e-mail e CNPJ ou CPF e, ainda, pelo web-
site: www.fernandopolis.sp.gov.br.

Fernandopolis/SP, 11 de setembro de 2015.
- ANA MARIA MATOSO BIM -
Prefeita Municipal de Fernandépolis
Uma publicacio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢do N°2.633.

SIiTIO 3 ALQUEIRES

OPORTUNIDADE em Santa Izabel do Marinheiro, pasto
proximo ao rio, sem benfeitorias. Aceita-se carro como
pagamento. Com proprietario: 99728-3656 / 99788-0058.

VENDE-SE LOTE

Vende -se lote de 252 m? no bairro Brasilandia rua Ceara
350,00 o metro (17) 98181-3455.

PREFEITURA MUNICIPAL DE FERVANDOROLI

“PUBLICACAO DE AVISO DE LICITACAO”
PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDOPOLIS
PREGAO N° 067/2015
PROCESSO N° 119/2015

DATA DE REALIZACAO: 25 de setembro de 2015

HORARIO: 14:00 Hs. (catorze horas).

LOCAL: Pago Municipal, sito 2 Rua Bahia n° 1264, Centro, Fer-
nanddpolis/SP.

TIPO: Menor Preco por Lote.

OBIJETO: A presente licitagdo tem por objeto “AQUISICAO DE
SUPLEMENTO ALIMENTAR E LEITE EM PO, PARA O ATEN-
DIMENTO AOS PACIENTES COM ACAO JUDICIAL E AQUE-
LES SEM CONDICOES FINANCEIRAS, MEDIANTE APRE-
SENTACAO DE PRESCRICAO MEDICA, COM PREVISAO DE
CONSUMO EM ATE 31 DE DEZEMBRO DE 20157, classifica-
da em lote, conforme especificacdes e quantidades constantes do
ANEXO XIII, do Edital de Pregdo 067/2015.

LEGISLACAO: Leis Federais n° 8.666/1993 e 10.520/2002 e
Decreto Municipal n° 5.015/2005.

DATA DA ENTREGA: Os documentos para o CREDENCIA-
MENTO, a DECLARACAO DE QUE O PROPONENTE CUM-
PRE OS REQUISITOS DE HABILITACAO, o0 ENVELOPE PRO-
POSTA ¢ o ENVELOPE DOCUMENTOS DE HABILITACAO,
serdo recebidos na Sala de Imprensa da Prefeitura Municipal de
Fernandopolis, localizada na Rua Bahia n° 1.264, Centro, Fernan-
dopolis, Estado de Sdo Paulo, durante a Sessdo Publica de Proces-
samento do Pregdo n°® 067/2015, iniciando-se as 14:00 hs. do dia 25
de setembro de 2015.

LOCAL DA REALIZACAO DA SESSAO PUBLICA DE PRE-
GAO: Sala de Imprensa da Prefeitura Municipal de Fernandopolis,
localizada na Rua Bahia n°® 1.264, Centro, Fernandopolis, Estado de
Sao Paulo.

INTEGRA DO EDITAL: Esta a disposi¢do de todos quantos pos-
sa interessar junto a Secretaria Municipal de Gestdo, de Segunda-
-Feira a Sexta-Feira, no horario das 08:00hs. as 17:00hs, no ende-
rego acima indicado, mediante identificagdo, enderego, nimero de
telefone, fac-simile e/ou e-mail e CNPJ ou CPF e, ainda, pelo web-
site: www.fernandopolis.sp.gov.br.

Fernandopolis/SP, 11 de setembro de 2015.
-ANA MARIA MATOSO BIM -
Prefeita Municipal de Fernandépolis
Uma publicacio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢do N° 2.633.

ALUGA-SE

APARTAMENTO no Guaruja, na praia da Enseada a 120

metros da praia, com 3 quartos, sala, cozinha, garagem
para dois carros. Interessados entrar em contato pelos
telefones (17) 99758-2188 / 99794-0509.

PREFEITURS MUNICIPAL DE FERVANDOROLS

DEMONSTRATIVO DOS TRIBUTOS ARRECADADOS E RECURSOS RECEBIDOS Transferéncias dos Estados

Artigo 162 da Constituicio Federal -Agosto/2015 Cota-Parte do ICMS R$ 2.198.173,84
RECEITAS CORRENTES R$ Cota-Parte do IPVA RS 449.440,48
RECEITA TRIBUTARIA Cota-Parte do IPI sobre Exportagdo R$ 31.700,99
IMPOSTOS COTA-PARTE DA CONTRIB.INTERVEN¢ZO NO DOMiINIO ECONSMICO RS -
Imposto s/ Propriedade Predial Urbano R$ 402.403,32 COTA-PARTE ROYALTIES COMPENS.FINANC.PROD.PETRGL.LEI 7.990/89 R$ 8.884,01
Imposto s/ Propriedade Territorial Urbano RS 38.782,87 Repasse Estadual - Satde R$ -
Imp. de Renda Retido nas Fontes s/ os Rendimentos do Trabalho RS 232.767,93 Subvengio para o Transporte Escolar 87.000,00
Imp. s/ Trans. "Inter Vivos" Bens Imdveis e de Dir. Reais s/ Iméveis RS 283.643,97 FMAS - Programa Protecdo Social Bésica R$ 31.757,00
Imposto s/ Servigos de Qualquer Natureza R$ 464.238,91 FMAS - Protecdo Social Especial R$ 31.117,15
Imposto s/ Servicos de Qualquer Natureza - Simples Nacional RS 209.191,20 Subvencdo para Merenda Escolar RS 215.500,00
TAXAS Transferéncias Multigovernamentais
Taxa de Funcion de Estabelecimentos em Hordrio Especial R$ 4.902,31 Transferéncias de Recursos do FUNDEB R$ 1.610.883,98
Taxa de Licenca para Execugdo de Obras RS 43.394,55 TRANSFERENCIAS DE PESSOAS
Taxa de Utilizagdo de drea de Dominio Piiblico RS 1.493,75 Doagdes Pessoa Fisica - FMDCA R$ 123.944,03
Taxa de Licenca Localizagdo e Funcionamento RS 58.906,20 OUTRAS RECEITAS CORRENTES
Taxa de Licenca para Publicidade RS 995,49 Multas e Juros de Mora do IPTU R$ 7.772,56
Coleta de Lixo Domiciliar R$ 137.918,45 Multas e Juros de Mora do ISS R$ 14.542,79
Vistoria e Habite-se para Imoveis R$ 1.453,18 Multas e Juros de Mora de Outros Tributos R$ 7.619,37
Seguranca Contra Incéndio RS 14.986,87 Multas e Juros de Mora da Divida Ativa do IPTU R$ 61.179,14
Contribuicao de Melhoria Multas e Juros de Mora da Divida Ativa do ISS R$ 26.787,65
Pavimentagio Asféltica R$ 331,69 Multas e Juros de Mora da Divida Ativa de Outros Tributos R$ 80.109,55
Guias e Sarjetas R$ 70,19 Outras Multas e Juros de Mora R$ 28.254,90
Calcamentos, Muro em Iméveis Particulares R$ 697,20 Multas de Outras Origens R$ -
CONTRIBUI¢aO P/ CUSTEIO DO SERVIcO DE ILUMINA¢aO PaBLICA Indenizacoes e Restituicdes
CIP - Contribuicdo p/ Custeio do Servi¢o de Iluminagio Piblica RS 275.025,65 Outras Restituigdes R$ 4.899,97
RECEITA PATRIMONIAL RECEITA DA DIVIDA ATIVA
Uso de Box-Terminal Rodovidrio de Passageiros R$ 176,70 Receita da Divida Ativa - IPTU R$ 118.657,01
Projeto Embrido - Lei 1472/89 R$ 1.216,26 Receita da Divida Ativa - ISS R$ 60.531,07
Remuneragiio de Depdsitos Bancérios de Recursos Vinculados e Nao Vinculados RS 338.479,67 Receita da Divida Ativa das Contribui¢cdes de Melhoria R$ 6.002,95
Receita de Servicos Receita da Divida Ativa - Taxas R$ 127.160,14
Tarifa de Embarque - Passageiros RS 14.759,06 Receita da Divida Ativa - Seguranga Contra Incéndio R$ 4.273,79
Vigilancia Sanitdria - Municipal RS 2.471,73 Outras Receitas - Prefeitura R$ 2.385,22
Outros Servicos Administrativos R$ 39.117,08 Transferéncias de Capital
Servicos - Patrulha Agricola RS 7.381,30 ALIENA¢30 DE OUTROS BENS MGVEIS R$ -
Servigos de Coleta, Transporte, Tratamento e Destino final de Residuos Sélidos R$ 5.841,06 TRANSFERENCIAS DA UNIAO
Servigos de Cemitério RS 12.473,05 MINISTERIO DA CULTURA - Construcio da PEC RS 7.036,21
ALUGUEL BOX DO MERCADAO MUNICIPAL R$ 10.476,85 TRANSFERENCIAS DE CONVENIOS DOS ESTADOS E DE SUAS ENTIDADE
TRANSFERENCIAS CORRENTES SEPLAN -Obras,Pav. Asf. e Galerias Div.Bairros( Conv 259/11) R$ 175.000,00
Tranferéncias da Unifio TOTAL ARRECADADO NO MES R$ 11.416.289,90
Cota-Parte do Fundo de Participacdo dos Municipios RS 2.005.201,52 (-) Deduciio da Receita para Formacio do FUNDEB
0,5% - FPM - EC 84/2014 RS - Cota-Parte de ICMS Desoneragdo R$ -
Cota-Parte do Imposto sobre a Propriedade Territorial Rural RS 13,60 Cota-Parte de FPM R$ 401.040,29
COTA-PARTE DO FUNDO ESPECIAL DO PETRSLEO - FEP R$ 26.077,42 Cota-Parte do ITR R$ 2,72
Transferéncias de Recursos do Sistema Unico de Saide - SUS - Repasses Fundo a Fundo R$ 783.269,18 Cota-Parte do ICMS R$ 439.634,77
Transferéncias de Recursos do Fundo Nacional de Assisténcia Social - FNAS R$ 70.575,64 Cota-Parte do IPVA R$ 89.888,10
TRANSFERENCIAS DO SAL4RIO-EDUCA¢IO R$ 272.115,72 Cota-Parte do IPI sobre Exportacio RS 6.340,20
Transferéncias Diretas FNDE - PDDE RS - TOTAL DE DEDUCOES R$ 936.906,08
TRANSF.FNDE PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTA¢3O-PNAE R$ 132.034,00 TOTAL DA RECEITA LIQUIDA R$ 10.479.383,82
Transf Dir FNDE - Prog Nac Apoio Transporte Escolar-PNATE R$ 2.786,53 Fernanddpolis, 11 de Setembro de 2015
TRANSF.FINANCEIRA DO ICMS- DESONERA¢EO0 — L.C. N° 87/96 RS - MARIA REGINA APARECIDA MENES ANTONIO CARLOS SCANFERLA
FNDE - MAIS EDUCACAO FUNDAMENTAL R$ - SECRETARIA MUNICIPAL DA FAZENDA CONT. - TC/CRC 1SP138524/0-3

Uma publicacdo: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢do N°2.633.




| Geral | sABaDO, 12 DE SETEMBRO DE 2015

oextra

p

% PREFEITURA MUNICIPAL DE FERVANDOPOLIS

PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDOPOLIS
CRONOLOGIA DE PAGAMENTOS
De acordo com o artigo 5° da Lei Federal n°® 8.666/93, JUSTIFI-
CA-SE as alteragdes na Ordem Cronolédgica de Pagamentos, a sa-
ber:

Razdo Social Empenho Nota Fiscal Valor Bruto
PEC Network Solugdes de| 57/ 1120 RS 665,00
Informatica Ltda
Sandra Silmara Pellati 1457/15 47 R$ 1.400,00
Francisco ~ Ferreira  de
Souza MEI 1456/15 35 R$ 1.400,00
Metapiblica Cons. Assess.| 5 2806 RS 3.565,05
Gestéo Piiblica
Caetano & Maia
Tecnologia da Informagio 0215/15 2883 R$ 660,00
Ltda
Griffon Brasil Assessoria 0319/15 5386 RS 340,00
Ltda
Comercial ~Cirlrgica| 015 671863 RS 14.900,00
Rioclarense Ltda
Hidropower Fernanddpolis
Lida ME 3045/15 589 R$ 285,00
André Luis Guarnieri ME 3091/15 1475 R$ 1.600,00
Alex Sandro P. de
Carvalho ME 2948/15 08 R$ 3.950,00
Ueslei Vitor de Souza ME 1056/15 26 R$ 3.690,00
Teotonio ~ Aparecido de
Oliveira ME 0216/15 291 R$ 658,00

- Lei Municipal
Auto Viacdo Jauense Ltda 93 1°3.822/2011 R$ 36.867,72

Justificativa: Despesa com: Contratagdo de empresa para presta-
¢ao de servigos de manutengdo, gerenciamento do servidor de inter-
net, e-mail, firewall e suporte técnico; Contratagdo de monitora de
artesanato e monitor de viola, para Secretaria Municipal de Cultura;
Contratagdo de empresa para prestar servigos de assessoria e con-
sultoria no acompanhamento dos processos administrativos da Ad-
ministragdo Publica Municipal; Contrata¢do de empresa para pres-
tagdo de servigos de manutengdo de dados, geracao de relatorios e
demonstrativos para analise técnica e gerencial de gestdo fiscal e
disponibilizados via internet; Referente a renovagdo da assinatura
do boletim de publicagdes que sera utilizado no setor da Procura-
doria Juridica; Aquisi¢@o de medicamentos que serdo utilizados pa-
ra atender os pacientes cadastrados nas Unidades de Saude e Far-
macia Municipal; Aquisi¢@o de filtros para uso e reparos no veiculo
n°190 da Secretaria Municipal de Infraestrutura; Aquisi¢ao de ara-
me ovalado que serdo utilizados pela Secretaria do Meio Ambiente
para realizag@o de cercas para reflorestamento; Referente a locagao
de equipamentos de som que foram utilizados para comemoragio
do aniversario do Distrito de Brasitania; Fornecimento de 2000 (du-
as mil) marmitex, para consumo dos atiradores de servigo sentine-
la 24 horas, do tiro de guerra de Fernandopolis; Contratacao de ser-
vicos de manutengao e reparos técnicos nas repetidoras de TV deste
municipio; Proveniente de indenizagao por parte da municipalidade
conforme previsto na Lei Municipal n°3.131 de 05/06/2006. Tendo
em vista a dificuldade encontrada no inicio desta gestdo, como di-
vida alta de curto prazo, bem como a necessidade de manter os ser-
vicos essenciais a municipalidade, ¢ que faz a presente alteragdo da
ordem cronolégica.

Fernandopolis, 11 de Setembro de 2015.
MARIA REGINA MENIS
Secretaria Municipal da Fazenda
Uma publicagio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢do N° 2.633.

il PREFEITURA MUNICIPAL DE MACEDONIA
{r ESTADO DE SA0 PAULO
CNPJ 45.115.912/0001-47
] Praca José Princi, 449 — Cep. 15.620-000 — Fone/Fax (17) 3849-1162 — MACEDONIA-SP

QW e-mail: pmmacedonia@macedonia.sp.gov.br
AVISO DE ADITAMENTO

CONVITE N° 011/2015 (PROCESSO N° 017/2015).
OBJETO: FORNECIMENTO DE PNEUS,
CAMARAS E PROTETORES.

1. Autorizag@o: Por r. despacho de fls., data de 31/08/2015 foi autori-
zado aditivo de acréscimo de R$ 17.635,50 (dezessete mil seiscentos e
trinta e cinco reais e cinquenta centavos), para aquisi¢ao de Pneus, Ca-
maras ¢ Protetores para Diversos Veiculos de Diversos Setores desta
Municipalidade, nas mesmas condi¢des de fornecimento e prego pra-
ticado pelo fornecedor: Padovés Comércio de Pneus LTDA - ME, de
Fernanddpolis — SP. 2. Termo Aditivo: em 01/09/2015 foi lavrado aditi-
vo de acréscimo no valor de R$ 17.635,50, referente a Pneus, Camaras
e Protetores para Diversos Veiculos de Diversos Setores desta Muni-
cipalidade. NADA MAIS. Macedonia, 08/09/2015. Lucilene Cabreira
Garcia Marsola — Prefeita Municipal.

Uma publicagdo: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢do N° 2.633.

% PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDOPOLIS

EXTRATO DO TERMO DE
SUPRESSAO CONTRATUAL CONSENSUAL
CONTRATO N° 027/2015
CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Fernandopolis
CONTRATADA: CIAMED DISTRIBUIDORA DE MEDICA-
MENTOS LTDA.
ASSINATURA: 11/09/2015
OBIJETO: Fica suprimido do contrato o medicamento do lote 76
—item 01 ESCOPOLAMINA + DIPIRONA SODICA 6,67MG/ML
+ 333,4AMG/ML SOLUCAO ORAL, FRASCO DE 20ML no va-
lor de R$ 1.755,00 (um mil setecentos e cinquenta e cinco reais),
passando o valor total do contrato, de 66.435,00 (sessenta e seis
mil quatrocentos e trinta e cinco reais) para R$ 64.680,00 (sessen-
ta e quatro mil seiscentos e oitenta reais), mantendo-se as mesmas
condigdes contratuais. MODALIDADE:- PREGAO N° 062/2014,
PROCESSON°111/2014.
Fernandopolis-SP, 11 de setembro de 2.015.
CIBELE BERGER SANCHES CARBONE
Gerente de Divisido de Suprimentos
Uma publicacio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢do N°2.633.

e PREFEITURA MUNICIPAL DE MACEDONIA
i ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ 45.115.912/0001-47
Praca José Princi. 449 — Cep. 15.620-000 — Fone/Fax (17) 3849-1162 ~ MACEDONIA-SP

e-mail: pmmacedonia@macedonia.sp.gov.br

PREFEITURA MUNICIPAL DE MACEDONIA.
RESULTADO JULGAMENTO PROPOSTAS/
HOMOLOGACAO/CONTRATO.

PREGAO PRESENCIAL n.° 012/2015 — Proc. n.° 036/2015. OB-
JETO: Fornecimento Combustivel (Gasolina, Etanol, Diesel S10)
para setores desta municipalidade cf. anexo II, para periodo de 6
meses - Resultado 24/08/15 — Vencedores: Auto Posto Stefani Ltda,
para o lote n.° 01; Romero & Santos Auto Posto Ltda, para o lote n.°
02; Auto Posto Pedramil Ltda, para o lote n.° 03. Eduardo Bazan
Pardim — Pregoeiro.

AVISO: HOMOLOGACAO PREGAO N.° 012/2015- Objeto:
Fornecimento Combustivel (Gasolina, Etanol, Diesel S10) para se-
tores desta municipalidade cf. anexo II. Fica os homologados con-
vocados assinarem o contrato. LUCILENE CABREIRA GARCIA
MARSOLA — Prefeita Municipal - MACEDONIA-SP, 27/08/15.

AVISO:- CONTRATO N.° 042/2015 — Fornecimento Combus-
tivel (Gasolina, Etanol, Diesel S10) para setores desta municipali-
dade cf. anexo II, Vencedor: Auto Posto Stefani Ltda, para o lote
n.° 01 — Data assinatura: 01/09/2015 - Valor R$ 101.370,05 (cento e
um mil trezentos e setenta reais e cinco centavos) — Prefeita Muni-
cipal —- LUCILENE CABREIRA GARCIA MARSOLA — MACE-
DONIA 11/09/15.

AVISO:- CONTRATO N.° 043/2015 — Fornecimento Combus-
tivel (Gasolina, Etanol, Diesel S10) para setores desta municipali-
dade cf. anexo 11, Vencedor: Romero & Santos Auto Posto Ltda, pa-
ra o lote n.° 02 — Data assinatura: 01/09/2015 - Valor R$ 65.786,00
(sessenta e cinco mil setecentos e oitenta e seis reais) — Prefeita Mu-
nicipal — LUCILENE CABREIRA GARCIA MARSOLA — MA-
CEDONIA 11/09/15.

AVISO:- CONTRATO N.° 044/2015 — Fornecimento Combus-
tivel (Gasolina, Etanol, Diesel S10) para setores desta municipa-
lidade cf. anexo II, Vencedores: Auto Posto Pedramil, para o lote
n.° 03 — Data assinatura: 01/09/2015 - Valor R$ 105.069,31 (cen-
to e cinco mil sessenta e nove reais e trinta e um centavos) — Prefei-
ta Municipal — LUCILENE CABREIRA GARCIA MARSOLA -
MACEDONIA 11/09/15.

Uma publicacio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢io N°2.633.

il PREFEITURA MUNICIPAL DE MACEDONIA
7 ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ 45.115.912/0001-47
Praga José Princi, 449 — Cep. 15.620-000 — Fone/Fax (17) 3849-1162 - MACEDONIA-SP
e-mail: pmmacedonia@macedonia.sp.gov.br

- EDITALDE PUBLICACAO
DE EXTRATO DE CONTRATO -

(Artigo 61 — Paragrafo tinico — Lei n.° 8666/93 — Atualizada pe-
la Lei 8883/94)

Saibam quantos virem o presente Edital de Publicacdo de Extra-
to de Contrato (RESUMO) ou dele conhecimento tiverem, que pro-
cessou-se pela Prefeitura Municipal de MACEDONIA uma lici-
tagdo na modalidade de Convite, sob o n.° 021/2015 (Processo n.°
040/2015) e que, apos a devida homologacéo e adjudicacdo, foi fir-
mado o contrato cujo extrato é o seguinte:

CONVITE N.° 021/2015 - PROCESSO N.° 040/2015

EXTRATO DO CONTRATO N.°045/2015

CONTRATANTE: MUNIC{PIO DE MACEDONIA.

CONTRATADO: AZADIESEL — ELETRO DIESEL FERNAN-

DOPOLIS LTDA - EPP.

OBJETO: FORNECIMENTO DE PECAS E SERVICOS DE
MAO DE OBRA NA BOMBA INJETORA DE VEICULO USA-
DO NO TRANSPORTE ESCOLAR ESTADUAL DESTA MUNI-
CIPALIDADE.

PRAZO DE VIGENCIA: 4 (quatro) meses.

VALOR: R$ 6.364,00 (seis mil trezentos e sessenta e quatro re-
ais)

FORMA DE PAGAMENTO: a prazo conforme proposta.

PRAZO DE EXECUCAO: imediata.

DATA DA ASSINATURA: 03 de Setembro de 2015.

Macedonia, 11 de Setembro de 2015.
LUCILENE CABREIRA GARCIA MARSOLA
Prefeita Municipal
Uma publicacio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢cdo N° 2.633.

e PREFEITURA MUNICIPAL DE MACEDONIA
i ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ 45.115.912/0001-47
Praga José Princi, 449 — Cep. 15.620-000 — Fone/Fax (17) 3849-1162 - MACEDONIA-SP

e-mail: pmmacedonia@macedonia.sp.gov.br

EDITAL DE PUBLICACAO DE
EXTRATO DE TERMO ADITIVO

(Artigo 61 — Paragrafo tnico — Lei n.° 8666/93 — Atualizada pe-
la Lei 8883/94)

Saibam quantos virem o presente Edital de Publicagdo de Extra-
to de Contrato ou dele conhecimento tiverem, que processou-se pe-
la Prefeitura Municipal de Macedonia, uma licitagdo na modalidade
de Carta Convite, sob. n.° 006/2015 (Processo n.° 012/2015) e que,
apos a devida homologacio e adjudicagdo, foi firmado o Contrato
cujo Extrato ¢ o seguinte:

EXTRATO DE TERMO ADITIVO N.° 007/2015.

PROCESSO N.°012/2015.

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE MACEDONIA (Prefeitura
Municipal)

CONTRATADO: AM DE MEDEIROS CONTABIL - ME

OBJETO: FORNECIMENTO DE SERVICOS TECNICOS
PROFISSIONAIS ESPECIALIZADOS EM CONTABILIDADE
PUBLICA PARA ESTA MUNICIPALIDADE, CONFORME ES-
PECIFICACOES CONSTANTES EM ANEXO 1.

VALOR: R$ 15.990,00 (quinze mil novecentos e noventa reais).

PAGAMENTO: Até o Quinto (5°) dia util do més vencido

PRAZO: 03 meses a partir da assinatura do Contrato.

AUTORIZACAO: Prefeita Municipal — Lucilene Cabreira Gar-
cia Marsola.

DATA DA ASSINATURA: 04 de Setembro de 2015.

Macedonia, 11 de Setembro de 2015.
LUCILENE CABREIRA GARCIA MARSOLA
Prefeita Municipal
Uma publicacio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢ido N°2.633.

e PREFEITURA MUNICIPAL DE MACEDONIA
i ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ 45.115.912/0001-47
Praga José Princi, 449 — Cep. 15.620-000 — Fone/Fax (17) 3849-1162 - MACEDONIA-SP

e-mail: pmmacedonia@macedonia.sp.gov.br
EDITAL DE PUBLICACAO DE
EXTRATO DE TERMO ADITIVO

(Artigo 61 — Paragrafo tnico — Lei n.° 8666/93 — Atualizada pe-
laLei 8883/94)

Saibam quantos virem o presente Edital de Publicac¢do de Extra-
to de Contrato ou dele conhecimento tiverem, que processou-se pe-
la Prefeitura Municipal de Macedonia, uma licitagdo na modalidade
de Carta Convite, sob. n.° 016/2013 (Processo n.° 022/2013) e que,
apos a devida homologagdo e adjudicagdo, foi firmado o Contrato
cujo Extrato ¢ o seguinte:

EXTRATO DE TERMO ADITIVO N.° 008/2015.

PROCESSO N.°022/2013.

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE MACEDONIA

CONTRATADO: CLINICA MEDICA E ODONTOLOGICA
ARRUDA CLINIC LTDA - ME.

OBJETO: FORNECIMENTO DE SERVICOS MEDICOS ES-
PECIALIZADOS NA AREA CLINICA GERAL PARA UBS DES-
TA MUNICIPALIDADE.

VALOR: R$ 12.000,00 (doze mil reais) por dois (02) meses em
2015.

PAGAMENTO: Quinto (5°) dia util do més vencido

PRAZO: 02 meses.

AUTORIZACAO: Prefeita Municipal — Lucilene Cabreira Gar-
cia Marsola.

DATA DA ASSINATURA: 04 de Setembro de 2015.

Macedonia, 11 de Setembro de 2015.
LUCILENE CABREIRA GARCIA MARSOLA
Prefeita Municipal
Uma publicacio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢io N°2.633.
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_PREFEITURA MUNICIPAL
SAO JOAO DAS DUAS PONTES

ESTADO DE SAO PAULO

PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO JOAO DAS DUAS PONTES
ESTADO DE SAO PAULO

LOA 2016

de Responsabilidade Fiscal).

Prefeita Municipal

CONVITE PARA AUDIENCIA PUBLICA

A Prefeitura Municipal de Sdo Jodo das Duas Pontes
convida a populagcdo em geral para participar da Audiéncia Publica
para elaboracéo e discussao do Projeto de Lei Orcamentaria Anual
- LOA para o exercicio de 2016, que sera realizada no dia 21 de
Setembro de 2015, as 19:00 horas no prédio da Camara Municipal
de Sao Joao das Duas Pontes, em cumprimento ao que determina
o paragrafo unico do artigo 48 da Lei Complementar 101/2000 (Lei

Sao Joao das Duas Pontes — SP, 11 de Setembro de 2015.

NILZA BOZELI CEZARE

Fiscal - LRF.

CONVITE PARA AUDIENCIA PUBLICA
METAS FISCAIS 22 QUAD 2015

A Prefeitura Municipal de Sao Joao das Duas Pontes convida a populagéao
em geral para participar da AUDIENCIA PUBLICA, a ser realizada, no dia
21 de Setembro de 2015, as 18:00 horas, tendo como local o Plenario da
Camara de Vereadores de Sdo Joao das Duas Pontes, onde o Executivo
Municipal juntamente com membros da Comissdo de Finangas e
Orcamento do Legislativo demonstrara e avaliara o cumprimento das
Metas Fiscais do 2° Quadrimestre do Exercicio de 2015, previsto no art.
9%, § 4° da Lei Complementar n® 101/2000 — Lei de Responsabilidade

Sao Joao das Duas Pontes — SP, 11 de Setembro de 2015.

NILZA BOZELI CEZARE

Prefeita Municipal
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PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDOPOLE

“DECRETO N° 7.427-DE 11 DE SETEMBRO DE 2015

(Regulamenta o Servi¢o de Inspe¢do Municipal, Instituido pela
Lei Municipal n° 4.276 de 05 de novembro de 2014, e da outras
providencias).

ANA MARIA MATOSO BIM, PREFEITA DO MUNICIPIO DE
FERNANDOPOLIS, ESTADO DE SAO PAULO, NO EXERCI-
CIO DE SUAS ATRIBUICOES LEGAIS; . ..

DECRETA:
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Artigo 1° - O Servigo de Inspe¢do Municipal de Fernanddpo-
lis instituido pela Lei Municipal n® 4.276, de 05 de Novembro de
2014, sera executado pela Divisao de Inspecao Industrial e Sanita-
ria de Produtos de Origem Animal, vinculado a Secretaria Munici-
pal de Agricultura Pecuaria e Abastecimento.

Artigo 2° - A inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Ori-
gem Animal, serd exercida em todo o territorio do Municipio de
Fernandopolis; sendo de sua competéncia a prévia fiscaliza¢ao, sob
o ponto de vista higiénico sanitario e tecnoldgico das carnes, leite ,
peixes, ovos, mel, cera e demais produtos de abelhas assim como de
todos produtos e subprodutos de origem animal que sejam produzi-
dos, manipulados, elaborados, armazenados, transformados e pre-
parados no Municipio.

Artigo 3° - A implantagdo do Servico de Inspecdo Municipal
“SIM”, obedecera a estas normas em consonancia com as priorida-
des de Saude Publica e abastecimento da populagdo.

Artigo 4° - Ficara a cargo do responsavel pelo “SIM”, fazer cum-
prir estas normas, também outras podem ser implantadas, desde
que, por meio de dispositivos legais, que digam respeito a Inspecao
Industrial e Sanitaria a que se refere o Artigo 2° deste Regulamento.

§ 1°- O responsavel pelo Servigo de Inspe¢do Municipal serd um
médico veterinario do quadro de servidores municipais.

§ 2° - A inspegdo industrial e sanitaria exercida pelo “SIM” abran-
ge:

a) a classificagdo do estabelecimento;

b) as condicdes e exigéncias para registro;

c) a higiene dos estabelecimentos;

d) a inspecdo “ante” ¢ post-mortem” dos animais destinados ao
abate;

e) a inspecdo e reinspe¢do de todos os produtos, subprodutos e
matérias-primas de origem animal, durante as diferentes fases da
industrializagéo;

f) padronizacdo dos produtos industrializados de origem animal;

g) o registro de produtos e seus rotulos;

h) as analises de laboratoriais;

1) o transito de produtos, subprodutos e matérias-primas;

J) quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios para
maior eficiéncia da inspegdo industrial e sanitaria dos produtos de
origem animal.

Artigo 5° - A inspecdo industrial e sanitaria realizada pelo SIM
devera ser instalada de forma permanente nos estabelecimentos que
abatem animais e de forma periddica nos demais estabelecimentos.

Artigo 6° - Os servidores incumbidos da execugdo do presente
Decreto, terdo carteira de identidade pessoal e funcional fornecida
pelo S.I.M., da qual constardo, além da denominag@o do 6rgao, no-
me, fotografia, cargo e data de expedicao.

Paragrafo tinico - Os servidores a que se refere o presente arti-
g0, no exercicio de suas fungdes, ficam obrigados a exibir a carteira
funcional, quando convidados a se identificarem.

Artigo 7° - Os animais abatidos, formados das massas muscula-
res e 0ssos, desprovidos da cabega, mocotos, cauda, couro, 6rgaos
e visceras toracicas e abdominais tecnicamente preparado, consti-
tui a “carcaga”.

§ 1° - Nos suinos a “carcaga” pode ou nio incluir o couro, cabe-
¢a e pés.

§ 2° - A “carcaca” dividida ao longo da coluna vertebral da as
“meias carcagas” que, subdivididas por um corte entre duas coste-
las, variavel segundo habitos regionais, ddo os “quartos” anteriores
ou dianteiros e posteriores ou traseiros.

Artigo 8° - Todos os produtos de origem animal deverdo aten-
der aos padrdes de identidade e qualidade prevista pela Legisla-
¢80 em vigor, bem como o Coédigo de Defesa do Consumidor (Lei
8078/90).

REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Artigo 9° — Estdo sujeitos a inspecdo de que trata o presente de-
creto:

a) os estabelecimentos que recebam, abatam, manipulem ou in-
dustrializem as diferentes espécies animais de agcougue destinadas
a0 consumo;

b) os estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para
beneficiamento ou industrializacdo;

c) as propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas, desti-
nadas ao preparo de produtos de origem animal,;

d) os estabelecimentos que recebem o pescado para abate, distri-
buigdo ou industrializagdo;

e) os estabelecimentos que produzem ou recebem mel, cera ou
outros derivados de abelha, para beneficiamento ou distribui¢ao;

f) os estabelecimentos que produzem ou recebem ovos para dis-
tribui¢do em natureza ou para industrializagio;

g) nos estabelecimentos que recebam, beneficiam, industriali-
zam, manipulam e distribuem, no todo ou em parte, matérias-pri-
mas e produtos de origem animal.

Paragrafo Unico - O registro dos estabelecimentos ¢ atribui-
¢ao exclusiva do Servigo de Inspe¢cdo Municipal, que autoriza o seu
funcionamento, depois de cumpridas as exigéncias constantes nes-
te regulamento.

Artigo 10 - Os estabelecimentos a que se refere o Artigo 9° rece-
berdo numero de registro.

§ 1° - Estes nimeros obedecerdo a seriagdo propria e independen-
te para o registro, e serdo fornecidos pelo “SIM”.

§ 2° - O numero de registro constard, obrigatoriamente, nos rotu-
los, certificados, carimbos de inspecao dos produtos e demais docu-
mentos.

§ 3° - Por ocasido da concessdo do nimero de registro, sera forne-
cido o respectivo Titulo de Registro, no qual constara o nome da fir-
ma, localizagdo do estabelecimento, classificagdo e outros elemen-
tos julgados necessarios.

Artigo 11 — O processo de obtencdo de registro, junto ao SIM,
devera ser encaminhado, através dos seguintes documentos:

I — requerimento dirigido ao responsavel pelo Servigo de Inspe-

¢do Municipal solicitando o registro e a inspe¢do dos produtos e/ou
subprodutos de origem animal;

II — planta baixa da construcdo com fluxograma operacional e de
funcionarios, acompanhado do memorial descritivo de construgao;

IIT — Planta hidrossanitaria, com detalhes da rede de esgoto e
abastecimento de agua;

IV - Relagdo descriminada do maquinario com especifica¢des vo-
lumétricas;

V — documento que comprove posse ou permissdo de uso do ter-
reno;

VI —registro no cadastro geral dos contribuintes — CNPJ ou CPF;

VII — cronograma de execu¢ao da obra, quando se tratar de esta-
belecimentos novos;

VIII - Licenciamento Ambiental;

IX - Alvara de Funcionamento — expedido pelo setor de tributa-
¢ao;

X - Memorial Econdmico Sanitario — conforme modelo estabele-
cido pelo S.I.M..

§ 1°— O encaminhamento dos pedidos de registro do estabeleci-
mento de produtos de origem animal deve ser precedido de inspe-
¢do prévia e aprovagao do local do terreno.

§ 2° — As plantas descritas acima devem seguir a seguintes esca-
las:

- baixa - escala 1/100;

- hidro-sanitaria - escala 1/100 ou 1/500.

§ 3° - Nas plantas devem ser observadas as seguintes cores:

-Estabelecimentos novos - cor preta

- Estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar:

cor preta - para partes a serem conservadas;

cor vermelha - para partes a serem construidas;

cor amarela - para partes a serem demolidas;

cor azul - para elementos construidos em ferro;

cor cinza - pontuado de nanquim, para partes de concreto;
cor “ marrom claro” - para partes em madeira.

Artigo 12 — Desde que se trate de pequenos estabelecimentos, a
juizo do Servigo de Inspecdo Municipal, podem ser aceitos, para es-
tudo preliminar, simples “croquis” ou desenhos.

Artigo 13 — Serdo rejeitados projetos grosseiramente desenha-
dos, com rasuras e indica¢des imprecisas, quando apresentados pa-
ra efeito de registro ou relacionamento.

Artigo 14 — Aprovados os projetos e cronogramas de execugao, o
requerente poderd dar inicio as obras.

Artigo 15 — A aprovagdo prévia do local para construcao do es-
tabelecimento protocolada, ndo impede que as autoridades munici-
pais competentes embarguem a obra por interesse maior da saude
publica e preservagdo do meio ambiente.

Artigo 16 — Nos estabelecimentos de produtos de origem animal
destinado a alimentacdo humana ¢ considerado basico, para efeito
de registro, a apresentagdo prévia de boletim oficial de exame de
4gua de abastecimento do estabelecimento, que deve se enquadrar
nos padrdes microbiologicos e fisicos quimicos da legislacao fede-
ral em vigor pertinente.

Artigo 17 — Qualquer ampliacdo, remodelagao ou constru¢do nos
estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias como de
suas instalagdes, s6 poderdo ser feitas apds aprovacdo prévia do
projeto, realizada por técnicos do Servico de Inspe¢do Municipal.

Artigo 18 — Nao sera registrado o estabelecimento destinado a
producdo de alimentos para consumo humano, quando situado nas
proximidades de outro que, por sua natureza possa prejudica-lo.

Artigo 19 — Concluidas as obras e instalados os equipamentos, de
acordo com o cronograma, sera requerido ao SIM a vistoria final da
obra para autorizagdo do inicio dos trabalhos.

Paragrafo Unico — Apés a vistoria final, compete ao SIM insta-
lar de imediato a inspec¢do no estabelecimento.

Artigo 20 — O registro definitivo da Inspecao Industrial e Sani-
taria somente serd concedido aos estabelecimentos ja construidos/
edificados ap6s cumprir todos os requisitos que o Servigo de Inspe-
¢do Municipal julgar necessario.

Artigo 21 — O estabelecimento que interromper seu funciona-
mento por periodo superior a 12 (doze) meses, s6 podera reiniciar
suas atividades mediante inspe¢do prévia de todas as suas depen-
déncias, instalagdes e equipamentos.

Paragrafo Unico — Quando a interrupgio do funcionamento ul-
trapassar 18 (dezoito) meses podera ser cancelada o respectivo re-
gistro.

Artigo 22 — Apos o registro, a 1° via dos documentos exigidos fi-
cardo arquivados no 6rgao central do Servico de Inspecdo Munici-
pal e a 2° via ficara em poder do requerente, devidamente protoco-
lada.

Artigo 23 — Aos estabelecimentos ja existentes fica concedido o
prazo de 180 (cento e oitenta) dias para que se adaptem as normas
estabelecidas pelo servico de Inspecdo Municipal, deste decreto.

CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Artigo 24 - A classificacdo dos estabelecimentos de produtos de
origem animal abrange:

1 - os de carnes e derivados;

2 - os de leite e derivados;

3 - os de pescado e derivados;

4 - os de ovos e derivados;

5 - os de mel e cera e demais produtos de abelhas e seus deriva-
dos.

Paragrafo dnico - A simples designacdo “estabelecimento”
abrange todos os tipos e modalidades de estabelecimentos previstos
na classificacdo do presente Regulamento.

ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Artigo 25 - os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classi-
ficados em:

1 - matadouros-frigorificos;

2 - charqueadas;

3 - fabricas de conservas;

4 - fabricas de produtos gordurosos;

5 - entrepostos de carnes e derivados;

6 - fabricas de produtos ndo comestiveis.

§ 1° - Entende-se por “matadouro-frigorifico” o estabelecimen-
to dotado de instalagdes completas e equipamentos adequados para
o abate, manipulagdo, elaboracdo, preparo e conservacao das espé-
cies de agougue sob variadas formas, com aproveitamento comple-
to, racional e perfeito, de subprodutos ndo comestiveis; possuira
instalagdes de frio industrial.

§ 2° - Entende-se por “charqueada” o estabelecimento destinado
exclusivamente a produgdo de charque.

§ 3° - Entende-se por “fabrica de conservas” o estabelecimen-
to que industrialize a carne de variadas espécies de agougue, € em

qualquer dos casos seja dotado de instalacdes de frio industrial.

§ 4° - Entende-se por “fabrica de produtos gordurosos” os estabe-
lecimentos destinados exclusivamente ao preparo de gorduras, ex-
cluida a manteiga, adicionadas ou ndo de matérias-primas de ori-
gem vegetal.

§ 5° - Entende-se por “entreposto de carnes e derivados” o esta-
belecimento destinado ao recebimento, manipulagdo, guarda, con-
servagdo, acondicionamento e distribui¢do de carnes frescas ou
frigorificadas das diversas espécies de agougue e outros produtos
animais, dispondo ou nio de dependéncias anexas para a industria-
lizacdo, atendidas as exigéncias necessarias, a juizo do S.I.M..

§ 6° - Entende-se por “fabrica de produtos ndo comestiveis” o es-
tabelecimento que manipula matérias-primas e residuos de animais
de varias procedéncias, para o preparo exclusivo de produtos nao
utilizados na alimentagao humana.

Artigo 26 - Na constituicao de razdes sociais ou denominacao de
estabelecimentos que industrializem produtos de origem animal, a
designagdo “frigorifico”, s6 pode ser incluida quando plenamente
justificada pela exploracao do frio industrial.

ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Artigo 27 - Os estabelecimentos do leite e derivados sdo classifi-
cados em:

1 - Propriedades rurais, compreendendo:

a) fazendas leiteiras;

b) estabulos leiteiros;

c) granjas leiteiras.

2 - Postos de leite e derivados, compreendendo:

a) postos de recebimento;

b) postos de refrigeragao;

d) queijarias.

3 - Estabelecimentos industriais, compreendendo:

a) usinas de beneficiamento;

b) fabrica de laticinios;

¢) entrepostos -usinas;

d) entrepostos de laticinios.

Artigo 28 - Entende-se por “propriedades rurais” os estabeleci-
mentos produtores de leite para qualquer finalidade comercial, a sa-
ber:

1 - “fazenda leiteira”, assim denominada o estabelecimento loca-
lizado, via de regra, em zona rural, destinado a producdo do leite
para consumo em natureza do tipo “C” e para fins industriais;

2 - “estabulo leiteiro”, assim denominado o estabelecimento lo-
calizado em zona rural ou suburbana, de preferéncia destinado a
producdo e refrigeracdo de leite para consumo em natureza, do ti-
po “B™;

3 - “granja leiteira”, assim denominada o estabelecimento desti-
nado a produgdo, refrigeracdo, pasteurizagdo e engarrafamento na
propriedade para consumo em natureza, de leite tipo “A”.

Paragrafo unico - As fazendas leiteiras, conforme sua locali-
zacdo em relagdo aos mercados consumidores e de acordo com 0s
meios de transporte podem fornecer para o consumo em natureza
leite tipo “B”, desde que satisfacam as exigéncias previstas para os
estabulos leiteiros.

Artigo 29 - Entende-se por “postos de leite e derivados” os es-
tabelecimentos intermedidrios entre as fazendas leiteiras e as usi-
nas de beneficiamento ou fabricas de laticinios, destinados ao rece-
bimento de leite, de creme e outras matérias-primas, para deposito
por curto tempo, transvase, refrigeracao, desnatagio ou coagulacao
e transporte imediato aos estabelecimentos registrados, a saber:

1- “posto de recebimento”, assim denominado o estabelecimen-
to destinado ao recebimento do creme ou de leite de consumo ou in-
dustrial, onde podem ser realizadas operagdes de medida, pesagem
ou transvase para acondicionamento ou atesto;

2- “posto de refrigeracdo”, assim denominado o estabelecimento
destinado ao tratamento pelo frio de leite reservado ao consumo ou
a industrializagao;

3- “queijaria”, assim denominado o simples estabelecimento situ-
ado em fazenda leiteira e destinado a fabricacdo de queijo.

Artigo 30 - Entende-se por “estabelecimentos industriais” os
destinados ao recebimento de leite e seus derivados para beneficia-
mento, manipulagdo, conservagdo, fabricacdo, maturagdo, embala-
gem, acondicionamento, rotulagem e expedicao, a saber:

1 - “usina de beneficiamento”, assim denominado o estabeleci-
mento que tem por fim principal receber, filtrar, beneficiar e acon-
dicionar higienicamente o leite destinado diretamente ao consumo
publico ou a entrepostos usina;

2 - “fabrica de laticinios”, assim denominado o estabelecimen-
to destinado ao recebimento de leite e de creme, para o preparo de
quaisquer produtos de laticinios;

3. - “entreposto-usina”, assim denominado o estabelecimento lo-
calizado em centros de consumo, dotado de aparelhagem para rece-
bimento de leite e creme, e dotado de dependéncias para industria-
lizagdo que satisfagam as exigéncias deste Regulamento, previstas
para a fabrica de laticinios.

4 - “entreposto de laticinios”, assim denominado o estabeleci-
mento destinado ao recebimento, maturagao, classificacdo e acon-
dicionamento de produtos lacteos, excluido o leite em natureza.

ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Artigo 31 - Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus de-
rivados sdo classificados em:

1. - entrepostos de pescados.

Paragrafo Unico - Entende-se por “entreposto de pescado” o es-
tabelecimento dotado de dependéncias e instalagdes adequadas ao
recebimento, manipulagao, abate, frigorificacdo, distribuicao e co-
mércio do pescado, podendo ter anexas as dependéncias para indus-
trializa¢do do pescado.

ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Artigo 32 - Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classifi-
cados em:

1. - entrepostos de ovos;

2. - fabricas de conservas de ovos.

§ 1° - Entende-se por “entreposto de ovos”, o estabelecimento
destinado ao recebimento, classificagdo, acondicionamento, identi-
ficacdo e distribuicdo de ovos em natureza, dispondo ou ndo de ins-
talacdes para sua industrializacao.

§ 2° - Entende-se por “fabrica de conservas de ovos™ o estabeleci-
mento destinado ao recebimento e a industrializagdo de ovos.

ESTABELECIMENTOS DE MEL,
CERAE OUTROS PRODUTOS DE ABELHAS.

Artigo 33 - Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abe-
lhas sdo classificados em:

- Unidade Apicola ou Apiario.
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Paragrafo Unico - Entende-se por Unidade Apicola ou Apiario o
estabelecimento destinado a producdo, recebimento, industrializa-
¢ao e classificagdo de mel, cera e outros produtos de abelhas e seus
derivados.

FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Artigo 34 — Para funcionamento dos estabelecimentos de produ-
tos e subprodutos de origem animal devem ser satisfeitas as seguin-
tes condi¢des basicas e comuns:

I —dispor de luz natural e artificial suficiente, bem como de venti-
lagdo adequada em todas as dependéncias, respeitadas as peculiari-
dades de ordem tecnoldgicas cabiveis;

IT — Possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasdo e a
corrosdo, de cor clara, ligeiramente inclinado para facilitar o escoa-
mento das dguas residuais, bem como para permitir uma facil lava-
gem e desinfec¢do e mantido em perfeito estado.

IIT - Ter paredes lisas de material impermeével, resistente a abra-
sdo e 4 corrosdo, de cor clara, permitir uma facil lavagem e desin-
feccao e mantido em perfeito estado.

IV — possuir, nas dependéncias de elaboragdo de comestiveis, for-
ro de material resistente e impermedvel a umidade e vapores cons-
truidos de modo a evitar o acimulo de sujeira e contaminacao, de
facil limpeza e higienizagdo. O mesmo pode ser dispensado nos ca-
sos em que a cobertura proporcionar perfeita vedacdo a entrada de
poeira, insetos, passaros e assegurar uma perfeita higienizagdo, em
areas especificas com autorizacao do Servico de Inspecdo Munici-
pal.

V —dispor de dependéncias e instalagdes minimas, respeitadas as
finalidades a que se destinam para recebimento, industrializagao,
embalagem, depdsito e expedicdo de produtos comestiveis, sempre
separados por meio de paredes totais, das destinadas ao preparo de
produtos ndo comestiveis,

VI —dispor de mesas com revestimentos impermeaveis, de prefe-
réncia de aco inoxidadvel, para os trabalhos de manipulacdo e prepa-
ro de matérias primas e produtos comestiveis, construidas de forma
a permitir facil e perfeita higienizagao,

VII — dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outros reci-
pientes de material impermeavel, de superficie lisa e de facil lava-
gem e higieniza¢do para acondicionamento de produtos;

VIII — Dispor de abastecimento de agua potavel clorada para
atender suficientemente as necessidades de trabalho do estabeleci-
mento e das dependéncias sanitarias;

IX — Quando necessario, dispor de vapor e d4gua quente abundan-
te em todas as dependéncias de manipulacdo e preparo, ndo s6 de
produtos, como de subprodutos ndo comestiveis.

X —dispor de rede de esgotos em todas as dependéncias, com dis-
positivo adequado, que evite refluxo de odores e a entrada de roe-
dores, vetores e outros animais, € quando necessario tubos coleto-
res ligados ao sistema geral de escoamento, dotado de canalizacdo e
de instala¢@o para depuracdo artificial, e sistema adequado de trata-
mento de residuos e efluentes compativeis com a solug@o escolhida
para destinacao final;

XI —dispor, conforme legislacdo especifica, de vestiarios e insta-
lagdes sanitarias na propor¢ao de no minimo 1 sanitario para 20 ho-
mens e 1 sanitario para 15 mulheres, com acesso indireto as depen-
déncias industriais, quando localizadas em seu corpo,

XII - possuir quando necessarias instalagdes de frio em niimero e
area suficientes, segundo a capacidade e a finalidade do estabeleci-
mento,

XIII — Dispor de espacos minimos e de equipamentos que permi-
tam as operagdes de modo higiénico e sanitario,

XII — dispor de equipamento necessario aos trabalhos, obede-
cidos aos principios da técnica industrial e facilidade de higieniza-
¢do, inclusive para o aproveitamento e preparo de subprodutos nao
comestiveis,

XV — dispor de dispositivos adequados para acondicionamento
de ingredientes, embalagens, materiais ou produtos de limpeza.

XVI - Dispor de telas em todas as janelas, e nas demais aberturas
para evitar a entrada de insetos, passaros e roedores.

XVII - Deve localizar-se em pontos distantes de fontes produto-
ras de odores desagradaveis e poeira de qualquer natureza.

XVIII - Ser instalado, de preferéncia, em centro de terreno, devi-
damente cercado, afastado dos limites das vias publicas, no minimo
05 (cinco) metros e dispor de area de circulacdo que permita a li-
vre movimentagao dos veiculos de transporte, excecao para aqueles
instalados e que ndo disponham de afastamento em relagdo as vias
publicas, os quais poderdo funcionar desde que as operacdes de re-
cepcao e expedicao se apresentem interiormente.

XX - Dispor, de suficiente “pé direito” nas diversas dependén-
cias, de modo que permita a disposi¢cdo adequada dos equipamen-
tos, principalmente da trilhagem aérea, a fim de que os bovinos de-
pendurados apds o atordoamento, permanecam com a ponta do
focinho distante do piso, no caso de esfola aérea.

Paragrafo unico - A juizo do “SIM”, serd aceita a esfola em ca-
ma, desde que sejam atendidas as exigéncias higiénico-sanitarias
minimas.

XIX - Dispor de currais, pocilgas cobertas e/ou apriscos com pi-
sos pavimentados apresentando ligeiro caimento no sentido dos ra-
los. Devera ainda ser provido de bebedouros para utilizacdo dos
animais e pontos de agua, com pressao suficiente, para facilitar a la-
vagem e desinfeccao dessas instalagdes e dos meios de transporte.

XX - Dispor de espacos minimos e de equipamentos que permi-
tam as operagdes de atordoamento, sangria, esfola, evisceracgdo,
inspe¢do, acabamento das carcacas ¢ da manipulagdo dos mil-
dos, com funcionalidade e que preservem a higiene do produto fi-
nal além de ndo permitir que haja contato das carcacas, j& esfola-
das, entre si, antes de terem sido devidamente inspecionadas pelo
“SIM”.

XXI - Prover a se¢do de mitidos, quando prevista, de separacao
fisica entre as areas de manipulacdo do aparelho gastrointestinal e
das demais visceras comestiveis.

XXII — Dispor de programas de Auto Controles como: Manuais
de Instrucdo de Trabalhos, Boas Praticas de Fabricagdo, Procedi-
mento Padrdo de Higiene Operacional.

DA HIGIENE

Artigo 35 — Todas as dependéncias dos matadouros ou das indus-
trias devem ser mantidas em condicdes de higiene, antes, durante e
apds a realizagdo dos trabalhos.

Artigo 36 — Seré exigido dos operarios que lavem as maos e botas
antes de entrar no ambiente de trabalho, quando necessario durante
a manipulacdo e a saida dos sanitérios.

Artigo 37 — Marcar equipamentos, carrinhos, tanques, caixas, de
modo a evitar qualquer confus@o entre os destinados ao transpor-

te ou deposito de produtos comestiveis e os usados no transporte ou
deposito de produtos ndo comestiveis. Para tal utilizar-se-4 as deno-
minagdes “comestiveis”, “ndo comestiveis” e “condenados”.

Artigo 38 — Lavar e desinfetar didria e convenientemente os pi-
sos e paredes, assim como todos os equipamentos e utensilios uti-
lizados nos estabelecimentos. No caso de desinfecgdo, os desinfe-
tantes empregados tém que ser previamente aprovados pelos orgaos
competentes.

Artigo 39 — Os estabelecimentos registrados no SIM devem ser
mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundon-
£0s e quaisquer outros insetos, além de gatos, caes e outros animais,
agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de substancias qui-
micas previamente aprovados pelos 6rgaos competentes.

Artigo 40 — Exigir do pessoal que trabalha com produtos comes-
tiveis o uso de uniforme de cor branca, protetores de cabega (gorro
ou capacete) e botas, dependendo da atividade, mantendo-os con-
venientemente limpos.

Artigo 41 — Exigir do pessoal que manipula produtos condena-
dos e/ou ndo comestiveis a desinfeccao dos equipamentos e instru-
mentos com produtos apropriados e aprovados. Exigir-se-4, tam-
bém, nestes casos, uniformes diferenciados.

Artigo 42 — Sera proibido que o pessoal faca suas refeicdes nos
locais de trabalho, bem como deposite produtos, objetos e material
estranho a finalidade da dependéncia. Também ¢ proibido fumar,
cuspir, ou escarrar em quaisquer dependéncias de trabalho.

Artigo 43 — Far-se-4 todas as vezes que o SIM julgar necessario,
a substitui¢do, raspagem, pintura e reparos em pisos, paredes, tetos
€ equipamentos.

Artigo 44 — Lavar e desinfetar tantas vezes quanto necessario os
pisos, cercas dos currais, bretes de contencdo, mangueiras, pocil-
gas, apriscos e outras instalacdes proprias para guarda, pouso e con-
tenc¢do de animais vivos ou depositos de residuos industriais, bem
como de quaisquer outras instalagdes julgadas necessarias pelo
SIM.

Artigo 45 — Deverdo as industrias inspecionar ¢ manter conve-
nientemente limpas as caixas de sedimentag@o de residuos, ligadas
e intercaladas a rede de esgoto.

Artigo 46 — Conservar ao abrigo de contaminacdo de qualquer
natureza os produtos comestiveis durante a sua obtenc¢ao, embarque
e transporte.

Artigo 47 — E vedado o emprego de vasilhames de cobre, latdo,
zinco, ferro, estanho, madeira ou qualquer outro utensilio que, por
sua forma e composi¢do, possa causar prejuizo a manipulacdo, es-
tocagem e transporte de matérias primas e de produtos usados na
alimentag¢do humana.

Artigo 48 — Exigir que os operarios sejam portadores de atestado
médico renovado anualmente. A inspe¢do de satide é exigida sem-
pre que a autoridade sanitaria achar necessario, para qualquer em-
pregado do estabelecimento, seus dirigentes ou proprietarios, mes-
mo que exercam esporadicamente atividades nas dependéncias do
matadouro ou industria. Sempre que ficar comprovada a existén-
cia de dermatoses ou quaisquer doengas infectocontagiosas ou re-
pugnantes em qualquer pessoa que exerga atividade nos estabeleci-
mentos, devendo ser imediatamente afastada do trabalho, cabendo
ao Servico de Inspecdo Municipal comunicar o fato a autoridade de
satde publica.

Artigo 49 — Nio serd permitida a guarda de material estranho nos
depositos de produtos, nas salas de matanca e seus anexos e na ex-
pedicio.

Artigo 50 — Nao serd permitida a utilizacdo do bloco industrial
como residéncia, mesmo que provisoriamente.

Artigo 51 — Higienizar diariamente e sempre que necessario os
instrumentos de trabalho.

Artigo 52 — Vedar a entrada de pessoas estranhas as atividades,
salvo quando devidamente uniformizadas e autorizadas pela chefia
do estabelecimento, bem como encarregado do SIM.

DAS CARNES EM NATUREZA

Artigo 53 — O abate de animais para consumo publico, ou para
matéria-prima na fabricacdo de derivados, bem como o beneficia-
mento de leite no municipio, estardo sujeitos as seguintes condi-
¢oes:

§ 1°— O abate, a industrializacdo de carnes e do leite s6 poderdo
serem realizados no municipio, em estabelecimentos registrados na
Unido, Estado ou Municipio.

§ 2° - Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de
documentos sanitarios e fiscais pertinentes, para identificacdo da
procedéncia, como Guia de Transito Animal — GTA. e nota fiscal.

§ 3° — Os animais deverdo ser, obrigatoriamente, submetidos a
inspecdo veterinaria “ante” e “post-mortem” e abatidos mediante
processo humanitario. A manipulacdo, durante os procedimentos de
abate e industrializagdo, devera observar os requisitos da boa higie-
ne.

§ 4° - Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis
deverdo ser providos de meios para geracdo ou manutencao do frio.

DOS PROCEDIMENTOS PARA O ABATE

Artigo 54 — Permitir o sacrificio dos animais somente apds pré-
via insensibiliza¢do, seguida de imediata e completa sangria. O
tempo de sangria nunca deve ser inferior a 3 (trés) minutos e esta
deve ser sempre realizada por animais suspensos por um dos mem-
bros posteriores. A esfola s6 pode ser iniciada apds o término da
operagdo de sangria.

Artigo 55 — Em suinos, depilar e raspar logo ap6s o escaldamen-
to em agua quente, utilizando-se temperatura e métodos adequa-
dos, acrescentando também a necessaria lavagem da carcaca antes
da eviscerag@o. Quando usado outros métodos de abate, os procedi-
mentos higiénicos deverao ser atendidos rigorosamente.

Artigo 56 — No caso de aves, a escaldagem serd realizada em
tempo e métodos adequados a boa tecnologia e a obtencdo de um
produto em boas condi¢des higiénica sanitarias.

AVES: entenda-se como as aves domésticas de criagao:

Género Gallus: galetos, frangos, galinhas e galos.
Género Meleagridis: perus e perus maduros.
Género Columba: pombos.

Género Anas: patos e patos maduros.

Género Anser: gansos e gansos maduros.

Género Perdix: perdiz, chucar, codorna.

Género Phaslanus: faisdo

. Numida meleagris: galinha da angola ou guiné.

CARNE DE AVES: entende-se por carne de aves, a parte mus-
cular comestivel das aves abatidas, declaradas aptas a alimentacao
humana por inspeg¢ao veterinaria oficial antes e depois do abate.

CARCACA: entende-se pelo corpo inteiro de uma ave apds in-
sensibilizacdo ou ndo, sangria, depenagem e evisceracao, onde pa-
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po, traquéia, esdfago, intestinos, cloaca, bago, 6rgdos reprodutores
e pulmdes tenham sido removidos. E facultativa a retirada dos rins,
pés, pescogo e cabeca.

CORTES: entende-se por corte, a parte ou fragdo da carcaca,
com limites previamente especificados pelo DIPOA, com osso ou
sem 0sso, com pele ou sem pele, temperados ou ndo, sem mutila-
¢oes e/ou dilaceragdes.

RECORTES: entende-se por recorte a parte ou fracdo de um
corte.

MIUDOS: entende-se como mitdos as visceras comestiveis: o
figado sem a vesicula biliar, o coragdo sem o saco pericardio ¢ a
moela sem o revestimento interno e seu contetido totalmente remo-
vido.

RESFRIAMENTO: ¢ o processo de refrigeragdo e manutencao
da temperatura entre 0°C (zero grau centigrado) a 4°C (quatro graus
centigrados positivos) dos produtos de aves (carcagas, cortes ou re-
cortes, miudos e/ou derivados), com tolerancia de 1°C (um grau)
medidos na intimidade dos mesmos.

PRE-RESFRIAMENTO: ¢ o processo de rebaixamento da tem-
peratura das carcagas de aves, imediatamente apos as etapas de
evisceracao e lavagem, realizado por sistema de imersdo em agua
gelada e/ou agua e gelo ou passagem por tinel de resfriamento,
obedecidos os respectivos critérios técnicos especificos.

CONGELAMENTO: ¢ o processo de refrigeragdo e manuten-
¢do a uma temperatura ndo maior que -12°C, dos produtos de aves
(carcagas, cortes ou recortes, miudos ou derivados) tolerando-se
uma variacdo de até 2°C (dois graus centigrados), medidos na inti-
midade dos mesmos.

TEMPERADO: ¢ o processo de agregar ao produto da ave con-
dimentos e/ou especiarias devidamente autorizados pelo DIPOA,
sendo posteriormente submetido apenas a refrigerag@o (resfriamen-
to ou congelamento).

Artigo 57 — Eviscerar as vistas de um funcionario do SIM, em lo-
cal que permita o pronto exame das visceras, com identificacdo en-
tre estas, a cabeca e a carcaca do animal. Sob pretexto algum pode
ser retardada a evisceracdo e, para tanto, os animais ndo devem fi-
car dependurados nos trilhos ainda com suas visceras, nos interva-
los de trabalho.

Artigo 58 — Executar os trabalhos de evisceragdo com todo o cui-
dado a fim de evitar que haja contaminacdo das carcacgas provocada
por operagdes imperfeitas, devendo os Servigos de Inspecdo Muni-
cipal, em casos de contaminagdo por fezes e/ou contetido ruminal,
aplicar as medidas higiénicas preconizadas.

Artigo 59 - Marcar a cabeca do animal, quando esta for destaca-
da, para permitir facil identificagdo com a carcaca correspondente.
O mesmo procedimento deve ser adotado com relacdo as visceras.

DA INSPECAO “ANTE - MORTEM” E “POST —
MORTEM”, DA MATANCA DE EMERGENCIA

Artigo 60 - E proibida a entrada de animais em qualquer depen-
déncia do estabelecimento, sem prévio conhecimento do SIM e das
condicdes de saude do lote.

§ 1° - Por ocasido da chegada de animais, o SIM deve verificar os
documentos de procedéncia e julgar as condi¢des de satde do lote.

§ 2° - Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do ani-
mal ou animais incriminados, procedendo-se, quando necessario,
ao isolamento de todo o lote e aplicando-se medidas proprias de po-
litica sanitaria animal, que cada caso exigir.

Artigo 61 - A administracdo dos estabelecimentos fica obrigada
a tomar as medidas mais adequadas, no sentido de serem evitados
maus tratos aos animais, pelos quais é responsavel desde o momen-
to do seu desembarque.

Paragrafo vinico - E proibido, no desembarque ou movimenta-
¢do de animais, o uso de instrumentos pontiagudos ou de quaisquer
outros que possam lesar o couro ou a musculatura.

Artigo 62 - Matanca de emergéncia ¢ o sacrificio imediato de
animais apresentando condi¢des que indiquem essa providéncia.

Paragrafo tnico - Devem ser abatidos de emergéncia animais
doentes, agonizantes, com fraturas, contusdo generalizada, hemor-
ragia, hipo ou hipertemia, dectibito forcado, sintomas nervosos e
outros estados, a juizo da Inspecao Federal.

Artigo 63 - Sempre que haja suspeita de processo septcémico, o
SIM langara mao do exame bacterioldgico, principalmente quando
houver inflamacdo dos intestinos, mamas, utero, articula¢des, pul-
moes, pleura, peritonio ou lesdes supuradas e gangrenosas.

Artigo 64 - E proibida a matanga de emergéncia na auséncia de
funcionario do SIM.

Artigo 65 - Sdo considerados improprios para consumo os ani-
mais, que, sacrificados de emergéncia se enquadrem nos casos de
condenagdo prevista neste Regulamento ou por outras razdes justi-
ficadas pelo SIM.

Paragrafo tinico - Sempre que os animais abatidos de emergén-
cia apresentem, logo apds a morte, carne com reagdo francamen-
te 4cida, as carcagas serdo consideradas, improprias para consumo.

Artigo 66 - Animais que tenham morte acidental nas dependén-
cias do estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, a jui-
zo do SIM poderao ser aproveitados.

Artigo 67 — O julgamento e destinacao de carcagas em fungado
dos achados na inspecdo “post — mortem”, deverdo atender o dis-
posto na legislacao federal em vigor.

Artigo 68 — O aproveitamento condicional de animais, carcagas e
visceras podera ser realizada no estabelecimento apenas nos casos
em que houver condig¢des para tal.

Artigo 69 — Os materiais condenados e o sangue oriundos da sala
de matanga e de outros locais, deverdo ser acondicionados em equi-
pamento proprios destinados a esse fim.

§ 1° — Admite-se o tratamento desses materiais por coc¢ado em
dgua fervente pelo tempo minimo de 2 (duas) horas, quando estas
forem destinadas para alimentagao animal direta.

§ 2°— A critério do SIM, serd permitida a retirada de materiais
condenados para a industrializacdo fora do estabelecimento (graxa-
ria industrial), desde que devidamente desnaturados com substan-
cias apropriadas para esta finalidade, e que seu transporte seja efe-
tuado em recipientes e/ou veiculos fechados especificos para este
fim.

§ 3°— Cabera ao SIM adotar critérios para o funcionamento das
graxarias industriais.

Artigo 70 — Apds o abate a carcaca devera permanecer nas de-
pendéncias industriais até atingir a temperatura maxima de 7°C, on-
de esta devera ser entregue ao comercio em temperatura maxima de
7°C e transportada de modo adequado.

DA INSPECAO DE LEITE E DERIVADOS

Artigo 71 - Entende-se por leite, sem outra especificacdo, o pro-

duto oriundo da ordenha completa, ininterrupta, em condigdes de
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higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas. O leite de
outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proce-
da.

Artigo 72 - Considera-se leite normal, o produto que apresente:

1 - caracteres normais;

2 - teor de gordura minimo de 3% (trés por cento);

3 - acidez em graus Dornic entre 15 ¢ 20 (quinze e vinte);

4 - densidade a 15° (quinze graus centigrados) entre 1.028 (mil e
vinte e oito) e 1.033 (mil e trinta e trés);

5 - lactose - minimo de 4,3 (quatro e trés décimos por cento);

6 - extrato seco desengordurado - minimo 8,5% (oito e cinco dé-
cimos por cento);

7 - extrato seco total - minimo 11,5% (onze e cinco décimos por
cento);

8 - indice crioscopico minimo - -0,55° (menos cinquenta e cinco
graus centigrados);

9 - indice refratométrico no soro cuprico a 20°C (vinte e graus
centigrados) ndo inferior a 37° (trinta e sete graus) Zeiss.

Paragrafo Unico: O leite individual com teor de gordura infe-
rior a 3% (trés por cento), para efeito de sua aceitacdo nos estabe-
lecimentos, sera considerado normal e se classifica como prevé es-
te Decreto.

Artigo 73 - Entende-se por “leite de retencdo” o produto da orde-
nha, a partir do 30° (trigésimo) dia antes da paricao.

Artigo 74 - Entende-se por “colostro” o produto da ordenha obti-
do apos o parto e enquanto estiverem presentes os elementos que o
caracterizem.

Paragrafo tnico - E proibido o aproveitamento para fins de ali-
mentacdo humana, do leite de retencdo e do colostro.

Artigo 75 - A producio de leite das espécies caprina, ovina e ou-
tras ficam sujeitas as mesmas determinagdes do presente Decreto,
satisfeitas as exigéncias para sua identificacao.

Artigo 76 - A composicdo média do leite das espécies caprinas,
ovina e outras, bem como as condi¢des de sua obtencdo, serdo de-
terminadas quando houver produgdo intensiva desse produto.

Artigo 77 - E obrigatéria a producio de leite em condigdes higié-
nicas desde a fonte de origem seja qual for a quantidade produzida e
seu aproveitamento.

Paragrafo tinico - Esta obrigatoriedade se estende ao trato do ga-
do leiteiro, a ordenha, ao vasilhame e ao transporte.

Artigo 78 - Denomina-se “gado leiteiro” todo rebanho explorado
com a finalidade de produzir leite.

§ 1° - O gado leiteiro sera mantido sob controle veterinario per-
manente nos estabelecimentos produtores de leite dos tipos “A” e
“B” e periddico nos demais, tendo em vista essencialmente:

1 - o regime de criagdo e permanéncia nos pastos ou piquetes;

2 - a area minima das pastagens por animal;

3 -horario das ra¢des e organizacdo de tabelas de alimentagao pa-
ra as granjas leiteiras.

4 - alimentagdo produzida ou adquirida, inclusive instalagdes pa-
ra o preparo de alimentos;

5 - condicdes higi€nicas em geral, especialmente dos currais, es-
tabulos, locais da ordenha e demais dependéncias que tenham rela-
¢d0 com a produgao do leite;

6 - agua destinada aos animais e utilizada na lavagem de locais e
equipamento;

7 - estado sanitario dos animais, especialmente das vacas em lac-
tagdo e adogdo de medidas de cardter permanente contra a tubercu-
lose, brucelose, mamite e outras doengas que possam contaminar o
leite;

8 - controle dos documentos de sanidade dos ordenhadores;

9 - higiene da ordenha, do vasilhame e da manipulagao do leite;

10 - exame do leite de mistura, resultante de quantidade total pro-
duzida diariamente ou, quando for aconselhavel, do leite individu-
al;

11 - condigdes do transporte.

§ 2° - E proibido ministrar alimentos que possam prejudicar a fé-
mea lactante ou a qualidade do leite, incluindo-se nesta proibigdo,
substancias estimulantes de qualquer natureza, capazes de provocar
aumento da secrecdo lactea, com prejuizo da saude do animal.

Artigo 79 - O SIM e a D.D.S.A entrardo em entendimentos a fim
de por em execu¢do um plano para erradicagdo da tuberculose, da
brucelose ou de quaisquer outras doengas dos animais produtores
de leite.

Paragrafo tinico - os animais suspeitos ou atacados de tubercu-
lose ou brucelose devem ser sumariamente afastados da producao
leiteira.

Artigo 80 - So se permite o aproveitamento de leite de vaca, de
cabra, da ovelha e de outras espécies, quando:

1 - as fémeas se apresentem clinicamente sds e em bom estado de
nutri¢ao;

2 - ndo estejam no periodo final de gestacdo, nem na fase colos-
tral;

3 - ndo reajam 4 prova de tuberculose (tuberculina) nem apresen-
tem reagdo positiva as provas do diagnostico da brucelose, obedeci-
dos aos dispositivos da legislagdo em vigor.

Paragrafo tnico - Qualquer alteracdo no estado de saude dos
animais, capaz de modificar a qualidade do leite, justifica a conde-
nacdo do produto para fins alimenticios e de toda a quantidade a que
tenha sido misturado. As fémeas em tais condi¢cdes devem ser afas-
tadas do rebanho, em carater provisorio ou definitivo.

Artigo 81 - Sera interditada a propriedade rural, para efeito de
aproveitamento do leite destinado a alimenta¢do humana, quando
se verifique qualquer surto de doenca infectocontagiosa que justifi-
que a medida.

§ 1° - Durante a interdi¢do da propriedade podera o leite ser em-
pregado na alimentagdo de animais, depois de submetido a fervura.

§ 2° - A suspensdo da interdi¢@o sera determinada pelo SIM de
restabelecimento completo do gado.

Artigo 82 - E obrigatério o afastamento da produgio leiteira das
fémeas que:

1 - se apresentem em estado de magreza extrema ou caquéticas;

2 - sejam suspeitas ou atacadas de doengas infectocontagiosas;

3 - se apresentem febris, com mamite, diarreia, corrimento vagi-
nal ou qualquer manifestagdo patologica, a juizo da autoridade sa-
nitaria.

Paragrafo uinico - O animal afastado da producéo sé pode voltar
a ordenha ap6s exame procedido por veterinario oficial.

Artigo 83 - Sdo obrigatdrias as provas biologicas para diagnosti-
cos de tuberculose e brucelose, praticadas tantas vezes quantas ne-
cessarias nos estabelecimentos que produzem leite tipo “A” e “B”,
e, conforme o caso, aqueles que produzem outros tipos de leite. Es-
sas provas s6 podem ser feitas por veterinario oficial ou por vete-

rindrio particular habilitado que obedeca integralmente aos planos
oficialmente adotados.

Artigo 84 - Para o leite tipo “A” e “B” a ordenha deve ser feita
em sala ou dependéncia apropriada.

Paragrafo nico - Para os demais tipos de leite a ordenha pode
ser feita no proprio estabulo ou em instalagdes simples, porém hi-
giénicas, de acordo com o que estabelece o presente Decreto.

Artigo 85 - A ordenha deve ser feita com regularidade e diaria-
mente, adotando-se o espago minimo de 10 (dez) horas no regime
de duas ordenhas de 8 (oito) horas no de trés ordenhas.

Paragrafo inico - A ordenha deve ser feita observando-se:

1 - horario que permita a entrada de leite no estabelecimento de
destino, dentro dos prazos previstos neste Decreto;

2 - vacas limpas, descansadas, com uberes lavados e enxutos ¢ a
cauda presa;

3 - ordenhador ou retireiro asseado, com roupas limpas, maos e
bragos lavados e unhas cortadas;

4 - rejeicao dos primeiros jatos de leite, fazendo-se a mungidura
total e ininterrupta com esgotamento das 4 (quatro) tetas.

§ 1° - E permitida a ordenha mecanica; em tal caso ¢ obrigatoria a
rigorosa lavagem e esterilizacao de todas as pegas da ordenhadeira,
as quais serdo mantidas em condi¢des adequadas.

§ 2° - Na ordenha manual ¢ obrigatério o uso de baldes com aber-
tura lateral, inclinada, previamente higienizada.

Artigo 86 - Logo apds a ordenha o leite deve ser passado para
vasilhame proprio, previamente higienizado, através de tela mili-
métrica inoxidavel, convenientemente limpa no préprio estabeleci-
mento momentos antes do uso.

Artigo 87 - O vasilhame com leite deve ser mantido sob refrige-
racdo a 10°C (dez graus centigrados).

Artigo 88 - O leite da segunda ordenha, quando destinado a fins
industriais, pode ser mantido no estabelecimento produtor até o dia
seguinte, mas ndo podera ser misturado ao leite da primeira orde-
nha do dia imediato, devendo ser entregue em vasilhame separado e
convenientemente refrigerado.

Artigo 89 - E proibido, nas propriedades rurais, a padronizagio
ou o desnate parcial ou total do leite destinado ao consumo.

Artigo 90 - Todo vasilhame empregado no acondicionamento
de leite, na ordenha, na coleta ou para manté-lo em depdsito, deve
atender ao seguinte:

1 - ser de material inerte, de perfeito acabamento e sem falhas,
com formato que facilite sua lavagem e esterilizacao;

2 - estar convenientemente limpo no momento da ordenha e ser
devidamente lavado apos utilizado;

3 - possuir tampa de modo a evitar vazamentos ou contaminagao;

4 - ser destinado exclusivamente ao transporte ou ao depdsito de
leite, ndo podendo ser utilizado no acondicionamento de soro ou de
leite improprio para consumo.

5 - trazer identificagdo de procedéncia por meio de marca, nume-
racdo, etiqueta ou selo de chumbo;

6 - dispor, de preferéncia, de fecho inviolavel.

Artigo 91 - E proibido misturar leite, sem a retirada de amostra
de cada produtor, devidamente identificada para fins de analise.

Artigo 92 - O vasilhame contendo leite deve ser resguardado da
poeira, dos raios solares e das chuvas.

Artigo 93 - Os latdes com leite, colocados a margem de estradas,
a espera de veiculo-coletor, devem ser protegidos em abrigos.

Paragrafo unico - Durante o transporte, o leite devera estar pro-
tegido dos raios solares.

Artigo 94 - Nao se permite medir ou transvasar leite em ambiente
que o exponha a contaminagdes.

Artigo 95 - No transporte do leite das propriedades rurais aos
postos de leite e derivados e destes as usinas de beneficiamento, en-
trepostos-usinas, fabricas de laticinios ou entrepostos de laticinios,
sera observado o seguinte:

1 - os veiculos devem ser providos de molas e ter protecao contra
o sol e a chuva;

2 - com os latdes de leite ndo pode ser transportado qualquer pro-
duto ou mercadoria que lhe seja prejudicial.

Artigo 96 - E permitida a coleta de leite em carro-tanque, direta-
mente em fazendas leiteiras, desde que se trate de leite mantido no
maximo a 10°C (dez graus centigrados).

Artigo 97 - O leite deve ser enviado ao estabelecimento de desti-
no, imediatamente apds a ordenha.

§ 1° - O leite s6 pode ser retido na fazenda quando refrigerado e
pelo tempo estritamente necessario a remessa.

§ 2° - Permite-se, como maximo entre o inicio da ordenha e a che-
gada ao estabelecimento de destino, o prazo de 6 horas para o leite
sem refrigeracao.

§ 3° - Sao passiveis de penalidade os estabelecimentos que rece-
berem leite fora do horario fixado, salvo quando por motivo impre-
visto e devidamente justificado.

Artigo 98 - Leite reconstituido ¢ o produto resultante da dissolu-
¢do em agua, do leite em po adicionado ou ndo, de gordura lactea,
até atingir o teor gorduroso fixado para o respectivo tipo, seguido
de homogeneizagao e pasteurizacao.

Artigo 99 - Siao leites de consumo “in natura”: o integral, o pa-
dronizado, o magro e o desnatado, que devem ser devidamente
identificados.

Paragrafo inico - Considera-se fraude a venda de um tipo de lei-
te por outro de tipo superior.

Artigo 100 - E permitida a produgdo dos seguintes tipos de leite
de consumo em espécie:

1 - Leite tipo “A” ou de granja;

2 - Leite tipo “B” ou de estabulo;

3 - Leite tipo “C” ou padronizado;

4 - Leite magro;

5 - Leite desnatado;

6 - Leite esterilizado.

Paragrafo unico - As espécies de que trata o presente artigo, pa-
ra a sua comercializacdo, atenderdo as normas a serem baixadas pe-
lo SIM.

Artigo 101 - Qualquer destes tipos s6 pode ser dado ao consumo
devidamente pasteurizado em estabelecimentos previstos neste De-
creto.

Paragrafo unico - Fabricas de laticinios ou outros estabeleci-
mentos localizados no interior, em cidade desprovida de usina de
beneficiamento, podem pasteurizar o leite para consumo local des-
de que devidamente aparelhadas.

Artigo 102 - Nas localidades onde existir usina de beneficiamen-
to de leite, ndo ¢ permitida a venda de leite cru.

Paragrafo Unico - O leite cru deve ser produzido e distribuido
com observancia das seguintes exigéncias:

1 - proceder de fazenda leiteira devidamente instalada;

2 - ser distribuido ao consumo dentro de 3 (trés) horas posteriores
ao término da ordenha;

3 - ser integral e satisfazer as caracteristicas do padrao normal,

4 - ser distribuido engarrafado.

Artigo 103 - Os diversos tipos de leite devem satisfazer as se-
guintes condigdes:

a) leite tipo “A”:

1 - ser produzido em granja leiteira;

2 -ser produzido de maneira a satisfazer a todos os requisitos téc-
nicos para obtenc¢ao higiénica do leite;

3 - ser procedente de gado mantido sob controle veterinario per-
manente,

4 - ser procedente de vacas identificadas e fichadas submetidas a
exame individual;

5 - ser submetido periodicamente a exame;

6 - ser integral e atender as caracteristicas fisico-quimicas e bac-
teriologicas do padrao;

7 - ser pasteurizado imediatamente no local, logo ap6s o término
da ordenha e engarrafado mecanicamente com aplicagdo de fecho
de comprovada inviolabilidade;

8 - ser mantido e transportado em temperatura de 10°C (dez graus
centigrados) no maximo e distribuido ao consumo até 12 (doze) ho-
ras depois do término da ordenha; este prazo pode ser dilatado pa-
ra 18 (dezoito) horas, desde que o leite seja mantido em temperatu-
ra inferior a 5°C (cinco graus centigrados);

9 - O leite tipo “A” pode ser produzido em um municipio e dado
ao consumo em outro, desde que devidamente engarrafado e trans-
portado em veiculo proprio, obedecidas as condi¢des de temperatu-
ra e prazos previstos neste Decreto.

§ 1°- O leite da primeira ou da segunda ordenha, pode ser pasteu-
rizado e engarrafado e assim mantido em camara frigorifica pelos
prazos anteriormente previstos.

§ 2° - Para o leite tipo “A” ¢ proibida a padronizagdo, bem como o
pré-aquecimento e o congelamento.

§ 3°- Desde a produgao até a distribui¢ao ao consumo, o leite tipo
“A” s6 pode ser mantido em recipientes de ago inoxidavel, alumi-
nio ou vidro. Permite-se a embalagem final em recipiente de papel,
desde que aprovados pelo SIM.

b) leite tipo “B™:

1 - pode ser produzido em estdbulo ou em instalagdes apropria-
das;

2 - ser procedente de vacas mantidas sob o controle veterinario
permanente;

3 - ser integral e atender as caracteristicas fisico-quimicas e bac-
teriologicas do padrao;

4 - ser pasteurizado e logo depois de engarrafado em estabulo lei-
teiro ou em usinas de beneficiamento ou entreposto-usina.

§ 4° - Quando o leite tipo “B” nao for pasteurizado e engarrafa-
do no local de producao, deverdo ser obedecidas as seguintes con-
dicdes:

1 - as propriedades que o produzem podem remeté-lo para posto
de refrigeracdo ou entreposto-usina até as 9 (nove) horas (hora le-
gal), podendo este prazo ser dilatado por mais 2 (duas) horas caso
o leite tenha sido resfriado a temperatura inferior a 10°C (dez graus
centigrados);

2 - quando mantido em temperatura conveniente o leite da orde-
nha da noite pode aguardar a ordenha da manha para remessa ao
posto de refrigeracdo ou entreposto-usina;

3 - o leite resfriado s6 pode ser transportado em carros isotérmi-
cos para o estabelecimento que o vai pasteurizar, devendo ai chegar
no mesmo dia da ordenha;

4 - no “posto de refrigeragdo”, ou no “entreposto usina” serd con-
servado a temperatura maxima de 5°C (cinco graus centigrados) até
ser pasteurizado, devendo a pasteurizacao ser iniciada dentro de 2
(duas) horas apds o recebimento;

5 - a distribui¢do ao consumo devera ser feita no prazo maximo
de 24 (vinte e quatro) horas, apds a chegada na usina.

§ 5° - O leite tipo “B” pode ser produzido numa localidade para
venda em outra, desde que devidamente engarrafado e transportado
em veiculo proprio, obedecidas as condi¢des de temperatura e pra-
Z0s previstos neste artigo.

§ 6° - Desde a ordenha até a entrega ao consumo o leite tipo “B”
s6 pode ser mantido em recipientes de aco inoxidavel, aluminio ou
vidro. Permite-se a embalagem final em recipiente de papel, desde
que aprovados pelo SIM.

§ 7° - Nao se permite para o leite tipo “B” a padronizacdo, o pré-
-aquecimento e o congelamento.

§ 8° - Para o beneficiamento do leite tipo “B” o SIM organizara
um horario durante o qual fica proibido o beneficiamento de leite de
outros tipos.

¢) - O leite tipo “C” deve satisfazer as seguintes condigdes:

1 - ser produzido em fazendas leiteiras com inspecao sanitaria pe-
ridédica de seus rebanhos;

2 - dar entrada, em seu estado integral, nos estabelecimentos de
beneficiamento, em horas fixadas pelo SIM, devendo, em qualquer
hipotese, chegar aos estabelecimentos até as 12 (doze) horas, se o
leite ndo tiver sido previamente resfriado. Este prazo pode ser di-
latado quando se tratar de leite resfriado e conservado no maximo
a 10°C (dez graus centigrados) na propria fazenda, ou a 5°C (cinco
graus centigrados) no “posto de refrigeragao”.

3 - ser pasteurizado dentro de 5 (cinco) horas apds o recebimen-
to e engarrafado mecanicamente no proprio local de consumo, per-
mitindo-se a distribui¢cdo em carro-tanque, nas condi¢des previstas
neste Decreto.

4 - ser distribuido nas 24 (vinte e quatro) horas seguintes a chega-
da aos entrepostos-usina;

5 - estar o estabelecimento devidamente autorizado a fazer a pa-
dronizacdo, a qual devera ser realizada por meio de maquina padro-
nizadora;

6 - os produtores de leite tipo “C” que efetuarem mais de uma or-
denha, poderdo remeter o leite da ordenha da noite a0 mesmo tem-
po em que o da ordenha da manha, desde que resfriado.

§ 9° - Antes da remessa do leite das zonas de producdo para as
usinas de beneficiamento ou entreposto-usina, permitem-se opera-
¢des preliminares de pré-aquecimento e de congelamento parcial, a
juizo do SIM, atendidas as determinagdes do presente Decreto.

§ 10 - E fixado o prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, co-
mo limite entre o término da ordenha e a chegada do leite aos esta-
belecimentos referidos no paragrafo anterior, podendo ser dilatado
este prazo tdo somente em casos especiais.

§ 11 - Permite-se a pasteurizagdo do leite tipo “C” em uma locali-
dade para venda em outra, desde que engarrafado e transportado em
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veiculo proprio, obedecidas as condigdes de temperaturas e prazos
previstos neste Decreto.

d) Os tipos de leite “magro” e o “desnatado” devem:

1 - ser produzidos em condigdes higiénicas, realizando-se seu be-
neficiamento em estabelecimentos que obtiverem devida permissao
do SIM;

2 - satisfazer ao padrdo regulamentar estabelecido para o tipo
“C”, exceto quanto ao teor de gordura e aos indices que se alteram
por efeito de reducdo da matéria gorda;

3 - ser pasteurizado pelos processos indicados no presente Decre-
to.

§ 12 - Estes tipos de leite podem ser objeto de comércio interes-
tadual, submetidos a operacao de pré-aquecimento e refrigeracao.

§ 13 - Vigoram para os leites “magro e desnatado” as mesmas
exigéncias para o leite tipo “C”, quanto ao horario de beneficiamen-
to e condigdes de distribuicao.

§ 14 - Para os diversos tipos de leite sdo fixados os seguintes limi-
tes superiores de temperatura:

1 - refrigerag@o no posto, para ser transportado a usina ou entre-
posto-usina: 5° C (cinco graus centigrados);

2 - conservagao no entreposto-usina antes da pasteurizagdo, em
tanques com agitador mecanico: 5°C (cinco graus centigrados);

3 - refrigeracdo apos a pasteurizacao: 5°C (cinco graus centigra-
dos);

4 - conservagao engarrafado, em camara frigorifica, que deve ser
mantida a 5°C (cinco graus centigrados);

5 - entrega ao consumo, leite engarrafado: 10°C (dez graus centi-
grados);

6 - entrega ao consumo, leite em veiculo-tanque: 10° C (dez graus
centigrados);

7 - entrega ao consumo, leite esterilizado: temperatura ambiente.

Artigo 104 - Em localidade de consumo reduzido, onde o estabe-
lecimento industrial que beneficia o leite ndo comporte a instalacio
de equipamento mecanico, permite-se o engarrafamento manual.

Artigo 105 - E permitida a produgdo e beneficiamento de leite
para consumo, de tipos diversos dos previstos no presente Decreto,
tais como leite fervido, leite esterilizado e outros, mediante prévia
autorizagao do SIM.

Artigo 106 - Entende-se por beneficiamento do leite, seu trata-
mento desde a seleg@o, por ocasido da entrada em qualquer estabe-
lecimento, até o acondicionamento final, compreendendo uma ou
mais das seguintes operagoes: filtragdo, pré-aquecimento, pasteuri-
zagdo, refrigeracdo, congelamento, acondicionamento e outras pra-
ticas tecnicamente aceitaveis.

Paragrafo tinico - E proibido o emprego de substincias quimi-
cas na conservagao do leite.

Artigo 107 - Entende-se por filtragdo a retirada por processo me-
canico das impurezas do leite, mediante centrifugagdo ou passagem
em tecido filtrante proprio, sob pressao.

§ 1° - Todo leite destinado ao consumo deve ser filtrado, antes de
qualquer outra operagdo de beneficiamento.

§ 2°- O filtro de pressdo deve ser de facil desmontagem, preferin-
do-se os isolados com tecido filtrante de textura frouxa e penugem
longa, utilizaveis uma unica vez.

Artigo 108 - Entende-se por pré-aquecimento (termizagdo) a
aplicag@o do calor ao leite em aparelhagem propria com a finalida-
de de reduzir sua carga microbiana, sem alteragdo das caracteristi-
cas proprias do leite cru.

§ 1° - Considera-se aparelhagem propria, aquela provida de dis-
positivo de controle automatico de temperatura, de tempo e volume
do leite, de modo que o produto tratado satisfaca as exigéncias des-
te Decreto.

§ 2° - O leite pré-aquecido deve ser refrigerado imediatamente
apds o aquecimento.

§ 3°- O leite pré-aquecido deve dar as reagdes enzimaticas do lei-
te cru, podendo desse modo ser destinado a pasteurizagdo, para se-
rem obtidos os tipos “C”, “magro” e “desnatado” ou ser destinado a
industrializagao.

Artigo 109 - Entende-se por pasteurizagdo o emprego convenien-
te do calor, com o fim de destruir totalmente a flora microbiana pa-
togénica sem alteracdo sensivel da constituig¢do fisica e do equili-
brio do leite, sem prejuizo dos seus elementos bioquimicos, assim
como de suas propriedades organolépticas normais.

§ 1° - Permitem-se os seguintes processos de pasteurizagio:

1 - Pasteurizag@o lenta, que consiste no aquecimento do leite a 62
- 65 °C (sessenta e dois a sessenta e cinco graus centigrados) por 30
(trinta) minutos, mantendo-se o leite em grande volume sob agita-
¢d0 mecanica, lenta, em aparelhagem propria;

2 - Pasteurizacao de curta duragdo, que consiste no aquecimento
do leite em camada laminar a 72 a 75 °C (setenta ¢ dois a setenta ¢
cinco graus centigrados) por 15 a 20 (quinze a vinte) segundos, em
aparelhagem propria.

§ 2° - Imediatamente apds o aquecimento, o leite sera refrigera-
do entre 2°C e 5°C (dois e cinco graus centigrados) e em seguida en-
vasado.

§ 3°- S6 se permite utilizagdo de aparelhagem convenientemente
instalada e em perfeito funcionamento, provida de dispositivos de
controle automatico, de termo regulador, de registradores de tem-
peratura (termografos de calor e de frio) e outros que venham a ser
considerados necessarios para o controle técnico-sanitario da ope-
ragao.

§ 4° - Logo apos a pasteurizacdo o leite deve ser envasado e, a se-
guir distribuido ao consumo ou armazenado em camara frigorifica a
5°C (cinco graus centigrados) no maximo.

§ 5° - E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteu-
rizado em tanques isotérmico providos de mexedores automaticos,
a temperatura de 2°C a 5°C (dois a cinco graus centigrados), desde
que, apds o engarrafamento, o leite seja dado ao consumo dentro do
prazo fixado por este Decreto.

§ 6° - E proibida a repasteurizagio do leite, salvo quando para fins
industriais.

§ 7° - Tolera-se o aquecimento entre 68-70 °C (sessenta e oito a
setenta graus centigrados) por 2-5 (dois a cinco) minutos a vapor
direto, devidamente filtrado do leite destinado a fabricacdo de quei-
jos.

Artigo 110 - Entende-se por refrigeracdo, a aplicagdo do frio in-
dustrial ao leite cru, pré-aquecido ou pasteurizado, baixando-se a
temperatura a graus que inibam, temporariamente, o desenvolvi-
mento microbiano.

Artigo 111 - Entende-se por leite UAT ou UHT (ultra-alta tempe-
ratura) o leite homogeneizado submetido, durante 2 a 4 segundos, a
uma temperatura entre 130°C e 150°C, mediante processo térmico
de fluxo continuo, imediatamente resfriado a uma temperatura infe-

rior a 32°C e envasado sob condigdes assépticas em embalagens es-
téreis e hermeticamente fechadas.

Paragrafo Unico - Devera ser atendido o Decreto Técnico de
Identidade e Qualidade especifico, oficialmente adotado.

Artigo 112 - Entende-se por engarrafamento a operacao pela qual
o leite é envasado higienicamente, de modo a evitar a contamina-
¢do, facilitar sua distribui¢ao e excluir a possibilidade de fraude.

§ 1°- O leite s6 pode ser exposto a venda engarrafado em vasilha-
me esterilizado, fechado mecanicamente ¢ com fecho de reconheci-
da inviolabilidade, aprovado pelo SIM. Toleram-se engarrafamento
e fecho manuais em estabelecimentos que produzam leite dos tipos
C e magro, em quantidade inferior a 500 (quinhentos) litros diarios.

§ 2° - O engarrafamento s6 sera realizado em granjas leiteiras, es-
tabulos, usinas de beneficiamento de leite, entrepostos-usina e ain-
da nos casos previstos neste Decreto.

§ 3°- O engarrafamento deve obedecer ao seguinte:

1 - ser realizado em unidades de 1/4, 1/2 e 1 (um quarto, meio e
um) litro de capacidade;

2 - a forma desses vasilhames deve permitir facil higienizagao,
ter boca pelo menos com 38 mm (trinta e oito milimetros) de dia-
metro externo, com bordas e superficie interna lisas;

3 - a boca sera adaptado um fecho que proteja as bordas do garga-
lo e seja inviolavel, isto €, impossivel de ser usado novamente de-
pois de retirado;

4 - ser o recipiente de paredes lisas internamente, de fundo cha-
to e com angulos arredondados ou de outro formato aprovados pe-
lo SIM.

5 - ser executado mecanicamente e de modo a ndo expor o leite a
contaminagdes.

Artigo 113 - A lavagem e a esterilizagdo dos frascos devem ser
feitas em sala separada, continua a do engarrafamento: os frascos
imediatamente apos a esterilizagdo devem ser enchidos, efetuando-
-se logo a seguir o remate com o fecho inviolavel.

Artigo 114 - Sera permitido o acondicionamento de leite em reci-
piente de cartolina ou de papel parafinado, e congéneres, fechados
a maquina desde que se trate de embalagem eficiente e estéril, apro-
vada pelo SIM.

Artigo 115 - Os fechos, capsulas ou tampas devem ser:

1 - metalicos ou de papel parafinado, tolerando-se o papelao on-
de houver impossibilidade comprovada para uso de outro material;

2 - adaptados de maneira inviolavel,

3 - impressos nas cores: azul para o tipo “A”, verde para o tipo
“B”; natural para o tipo “C”; vermelho para o tipo “magro”; ama-
relo para o “desnatado”; com a inscrigdo do tipo respectivo; para o
leite esterilizado serd adotada tampa tipo “coroa”.

Artigo 116 - Os frascos de leite devem ser acondicionados em
cestas higiénicas, leves e de facil limpeza, devendo as usinas de be-
neficiamento e entrepostos-usina dispor de instalacdes para a lava-
gem das mesmas.

Artigo 117 - O transporte de leite engarrafado deve ser feito em
veiculos higiénicos e adequados que mantenham o leite ao abrigo
do sol, da poeira, da chuva e do calor.

Paragrafo tnico - E proibido o transporte do leite pronto para o
consumo no dorso de animais ou em cargueiros.

Artigo 118 - As usinas e entrepostos-usina que beneficiam mais
de um tipo de leite podem adotar frascos de formato diferente, des-
de que aprovados pelo SIM.

Artigo 119 - Por solicitacdo das autoridades de Satude Publica,
pode ser permitido o acondicionamento de leite pasteurizado em la-
toes ou outro vasilhame higiénico, de metal proprio e com fechos
inviolaveis, para entrega a hospitais, colégios, creches, estabeleci-
mentos militares e outros, para consumo direto. Esse vasilhame de-
ve satisfazer as exigéncias previstas neste Decreto.

Artigo 120 - As autoridades de Satde Publica determinardo as
condigdes de manutengao do leite nos estabelecimentos varejistas.

Artigo 121 - E permitido o transporte de leite em veiculos-tan-
que, para distribuicdo ao consumo:

1 - s6 para leites “magro” e “desnatado”, pasteurizados, com tole-
rancia para o tipo “C”, enquanto nao existirem instalagdes suficien-
tes nos centros de consumo, para engarrafamento total.

2 - os veiculos devem ser providos de molas e o tanque de pare-
des duplas, isotérmicas, de modo a manter o produto durante todo o
percurso em temperatura maxima de 10° C (dez graus centigrados);

3 - o tanque deve ser do tipo mével, internamente de aluminio, de
aco inoxidavel ou de outro material aprovado pelo SIM, de estru-
tura sem angulos vivos, paredes lisas de facil limpeza, providos de
mexedor automatico, que podera ser dispensado quando o leite for
homogeneizado;

4 - as torneiras devem ser de metal inoxidavel, sem juntas, sem
soldas, de facil desmontagem, em conexdo com o aparelho de me-
dicdo automatica e providas de dispositivos especiais para sua pro-
tecdo;

5 - o enchimento do tanque sera feito por meio de canalizagdo
propria, a partir do depdsito isotérmico do estabelecimento, passan-
do ou ndo por medidores automaticos, proibindo-se o uso de equi-
pamento que possa contaminar o leite, a juizo do SIM;

6 - o distribuidor de leite em carro tanque deve trazer permanen-
temente um certificado de analise, do qual constaro: tipo do leite,
temperatura, hora de saida da usina de beneficiamento ou entrepos-
to-usina e a composi¢do do produto contido no tanque;

7 - externamente 0s carros-tanque trardo em caracteres visiveis o
tipo de leite nele contido, bem como a relagdo dos precos de venda
no varejo por litro ou fracao.

Artigo 122 - A violagdo dos fechos dos carros-tanque entre a sa-
ida e o retorno a usina de beneficiamento ou ao entreposto-usina,
implicara na apreensao sumadria do veiculo; os infratores serdo au-
tuados para efeito de aplica¢do da penalidade que couber e apresen-
tados a autoridade policial, para o competente processo criminal.

Artigo 123 - Permite-se a homogeneizagdo de qualquer tipo de
leite, desde que em aparelhagem previamente aprovada.

Artigo 124 - Para efeito de aplicagdo deste Decreto considera-se
“leite individual” o produto resultante da ordenha de uma sé fémea;
“leite de conjunto”, o resultante da mistura de leites individuais.

Paragrafo uinico - Nao se permite para fins de consumo em natu-
reza, a mistura de leite de espécies animais diferentes.

Artigo 125 - Até que sejam determinados os padrdes regionais de
leite, sera considerado “integral” o leite de conjunto que, sem trata-
mento ou modificacdo em sua composicao, apresente as caracteris-
ticas previstas neste Decreto para o padrdo de leite normal.

Artigo 126 - E obrigatoria a analise do leite destinado ao consu-
mo ou a industrializagdo.

Paragrafo tnico - Os estabelecimentos sdo obrigados a contro-
lar as condigdes do leite que recebem, mediante instru¢des forneci-

das pelo SIM.

Artigo 127 - A analise do leite, seja qual for o fim a que se desti-
ne, abrangera os caracteres organolépticos e as provas de rotina, as-
sim consideradas:

1 - caracteres organolépticos (cor, cheiro, sabor e aspecto) tempe-
ratura e lacto-filtragao;

2 - densidade pelo termo-lacto-densimetro a 15°C (quinze graus
centigrados);

3 - acidez pelo acidimetro Dornic, considerando-se prova com-
plementar a da coc¢ao, do alcool ou do alizarol.

4 - gordura pelo método de Gerber;

5 - extrato seco total e desengordurado, por discos, tabelas ou
aparelhos apropriados.

§ 1°- Dada a imprecisao das provas de rotina s6 podera ser consi-
derado anormal, e desse modo condenado por fraude, o leite que se
apresente fora do padrio no minimo em 3 (trés) provas de rotina ou
em 1 (uma) de rotina e 1 (uma) de precisao.

§ 2° - Consideram-se provas de precisdo:

1 - determinacao do indice de refracdo no soro clprico;

2 - determinagao do indice crioscopico.

Artigo 128 - S6 pode ser beneficiado leite considerado normal,
proibindo-se beneficiamento do leite que:

1 - provenha de propriedade interditada;

2 - revele presenca de germes patogénicos;

3 - esteja adulterado ou fraudado, revele presenca de colostro ou
leite de retengao;

4 - apresente modificacdes em suas propriedades organolépticas,
inclusive impurezas de qualquer natureza e acidez inferior a 15°D
(quinze graus Dornic) ou superior a 18° D (dezoito graus Dornic).

5 - revele, na prova de redutase, contaminagdo excessiva, com
descoramento em tempo inferior a 5 (cinco) horas para o tipo “A”
3,30 (trés horas e meia) para o tipo B € 2,30 (duas horas e meia) pa-
ra os demais tipos.

6 - nao coagule pela prova do alcool ou do alizarol.

§ 1° - O leite pasteurizado para ser exposto ao consumo como in-
tegral deve apresentar:

1 - caracteres organolépticos normais do leite cru;

2 - teor de gordura original, isto ¢, sem acréscimo e sem diminui-
¢ao;

3 - acidez ndo inferior a 15°D (quinze graus Dornic) nem superior
a20° D (vinte graus Dornic);

4 - extrato seco desengordurado ndo inferior a 8,5% (oito e cinco
décimos por cento);

5 - extrato seco nao inferior a 12,2% (doze e dois décimos por
cento);

6 - densidade a 15°C (quinze graus centigrados) entre 1028 (mil e
vinte e oito) a 1033(mil e trinta e trés);

7 - ponto crioscopico - 0,55°C (menos cinquenta e cinco graus
centigrados);

8 - indice refratométrico no soro cuprico a 20°C - (vinte graus
centigrados) ndo inferior a 37° (trinta e sete graus) Zeiss.

§ 2° - As provas de precisdo s6 podem ser realizadas por laborato-
rios credenciados.

Artigo 129 - O leite tipo “C” ou padronizado, para ser exposto ao
consumo, deve satisfazer as exigéncias do leite integral, menos nos
seguintes pontos:

1 - teor de gordura, que sera de 3% (trés por cento) no minimo:

2 - extrato seco total, 11,7% (onze e sete décimos por cento):

3 - extrato seco desengordurado, 8,7% (oito e sete décimos por
cento);

4 - densidade a 15°C (quinze graus centigrados) entre 1031 (mil e
trinta e um) e 1035 (mil e trinta e cinco).

Artigo 130 - O leite do tipo “magro” s6 pode ser exposto ao con-
sumo quando:

1 - satisfizer ao padrao fisico-quimico previsto para o leite padro-
nizado, com as altera¢des decorrentes da redug@o do teor de gordu-
ra;

2 - apresentar teor de gordura ndo inferior a 2% (dois por cento).

Paragrafo tnico - serdo determinados pelo SIM os padrdes fisi-
co-quimicos deste tipo de leite.

Artigo 131 - Para a determinagdo do padrao bacteriologico e das
enzimas do leite adotam-se as provas de redutase, fosfatase, peroxi-
dase, contagem microbiana e teste de presenca de coliformes.

§ 1° - Para o leite pasteurizado, a prova de fosfatase deve ser ne-
gativa, e a de peroxidase positiva.

§ 2° - O nimero de germes por mililitro ndo deve ser superior a:

1 -10.000 (dez mil) antes da pasteurizacdo a 500 (quinhentos) de-
pois da pasteurizagdo, para o leite tipo “A”;

2 -500.000 (quinhentos mil) antes e 40.000 (quarenta mil) depois
da pasteurizacdo, para o leite tipo “B”;

3 - para os demais tipos de leite, 150.000 (cento e cinquenta mil)
depois da pasteurizagdo;

4 - o nimero de germes termofilos e psicrofilos ndo deve ultra-
passar de 10% (dez por cento) o niimero de mesdfilos.

§ 3° - Para os envases adotam-se a contagem microbiana e o tes-
te da presenca de coliformes, tolerando-se apds a higienizacao, no
maximo para a primeira, 100 (cem) germes por mililitro e auséncia
de coliformes para o segundo.

§ 4° - Imediatamente apos a pasteurizagdo o leite deve se apresen-
tar isento de coliformes em 1 ml (um mililitro) da amostra.

Artigo 132 - O teor de coliformes sera julgado como se segue:

1 -tipo “A” - auséncia em 1 ml (um mililitro):

2 - tipo “B” - tolerancia em 0,5 ml (meio mililitro);

3 - tipo “C”- e “magro” - tolerancia em 0,2 ml (dois décimos de
mililitro).

Artigo 133 - Considera-se leite improprio para consumo em na-
tureza, o que ndo satisfaga as exigéncias previstas para sua produ-
¢do e que:

1 - revele acidez inferior a 15°D (quinze graus Dornic) e superior
a20°D (vinte graus Dornic);

2 - contenha colostro ou elementos figurados em excesso:

3 - ndo satisfaca ao padrdo bacteriologico previsto;

4 - revele presenca de nitratos ou nitritos;

5 - apresente modificagdes de suas propriedades organolépticas
normais;

6 - apresente elementos estranhos a sua composi¢ao normal;

7 - revele quaisquer alteragdes que o tornem improprio ao consus-
mo inclusive corpos estranhos de qualquer natureza.

Artigo 134 - Considera-se fraudado, adulterado ou falsificado o
leite que:

1 - for adicionado de agua;

2 - tiver sofrido subtragdo de qualquer dos seus componentes, ex-
clusive a gordura nos tipos “C” e “magro”;
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3 - for adicionado de substancias conservadoras ou de quaisquer
elementos estranhos a sua composi¢ao;

5 - estiver cru e for vendido como pasteurizado;

6 - for exposto ao consumo sem as devidas garantias de inviola-
bilidade.

§ 1° - S6 pode ser inutilizado leite considerado impréprio para
consumo ou fraudado, que a juizo do SIM ndo possa ter aproveita-
mento condicional.

§ 2° - Considera-se aproveitamento condicional:

1 - a desnaturagdo do leite e sua aplicacdo na alimentagdo animal;

2 - a desnatacdo do leite para obtencdo de creme para manteiga
¢ leite desnatado para fabricag@o de caseina industrial ou alimento
para animais.

Artigo 135 - Quando as condigdes de produgdo, conservagdo e
transporte, composi¢do quimica ou carga bacteriologica ndo permi-
tem que o leite satisfaca ao padrdo a que se destina, pode ser apro-
veitado na obtengdo de tipo inferior, desde que se enquadre no res-
pectivo padrio.

Paragrafo inico - Nio sendo possivel o aproveitamento a que se
refere este artigo, a juizo do SIM, sera destinado a aproveitamento
condicional.

Artigo 136 - Serdo aplicadas as multas previstas neste Decreto ao
estabelecimento que expuser a venda, leites com padrdes ndo cor-
respondentes ao respectivo tipo:

1 - em 3 (trés) analises sucessivas, persistindo o defeito apesar de
notificagdo ao estabelecimento produtor;

2 - em 5 (cinco) analises intercaladas no periodo de 1 (um) més.

Paragrafo inico - Nos casos de pericia o interessado ou seu pre-
posto pode acompanhar as analises que devem ser realizadas em la-
boratérios oficiais.

CREME

Artigo 137 - Entende-se por creme de leite o produto lacteo rela-
tivamente rico em gordura retirada do leite por procedimento tecno-
logicamente adequado, que apresenta a forma de uma emulsgo de
gordura em agua.

Paragrafo tnico - Devera ser atendido o Decreto Técnico de
Identidade e Qualidade especifico, oficialmente adotado.

Artigo 138 - Entende-se por creme de leite a granel de uso indus-
trial o creme transportado em volume de um estabelecimento indus-
trial de produtos lacteos a outro, que sera processado e que ndo seja
destinado diretamente ao consumidor final.

Paragrafo tnico - Devera ser atendido o Decreto Técnico de
Identidade e Qualidade especifico, oficialmente adotado.

Artigo 139 - Considera-se “Creme de Leite a Granel de Uso In-
dustrial” ou “Creme de Indtstria” o produto obtido em quantidade,
transportado ou ndo de um estabelecimento industrial de produtos
lacteos a outro, a ser processado e que ndo seja destinado ao consu-
mo humano direto.

Artigo 140 - O creme sem tratamento, s6 pode permanecer no
posto de desnatagdo até 72 (setenta e duas) horas apos sua produ-
¢ao.

Artigo 141 - O creme destinado a fabricagdo de requeijdo deve
satisfazer, no minimo, aos requisitos de creme de 1* qualidade.

MANTEIGA

Artigo 142 - Entende-se por Manteiga o produto gorduroso ob-
tido exclusivamente pela bategdo e malaxagem, com ou sem modi-
ficagdo biologica do creme pasteurizado, derivado exclusivamente
do leite de vaca, por processos tecnologicamente adequados. A ma-
téria gorda da manteiga devera estar composta exclusivamente de
gordura lactea.

Paragrafo unico. Devera ser atendido o Decreto Técnico de
Identidade e Qualidade especifico, oficialmente adotado.

Artigo 143 - As manteigas de mesa ou de cozinha devem ser con-
sideradas improprias para o consumo, além de sujeitas as demais
restri¢des deste Decreto:

1 - quando apresentem caracteres organolépticos anormais de
qualquer natureza;

2 - quando em analise fique demonstrada a adigdo de substancias
nocivas, conservadoras, produtos estranhos a sua composi¢do ou
matéria corante ndo permitida pelo SIM;

3 - quando contenham detritos, sujidades, insetos ou corpos estra-
nhos de qualquer natureza;

4 - quando contenham micro-organismos, em nimero que indi-
que defeitos de matéria-prima ou de elaboragao;

5 - quando revelem em exame microbiologico, presenca de ger-
mes patogénicos ou coliformes, bolores e leveduras em numero su-
perior ao previsto nas técnicas padroes do SIM.

QUELJOS

Artigo 144 - Entende-se por queijo o produto fresco ou maturado
que se obtém por separacdo parcial do soro do leite ou leite recons-
tituido (integral, parcial ou totalmente desnatado) ou de soros lac-
teos, coagulados pela acéo fisica do coalho, enzimas especificas de
bactérias especificas, de acidos orgénicos, isolados ou combinados,
todos de qualidade apta para uso alimentar, com ou sem agregacgio
de substancias alimenticias e/ou especiarias e/ou condimentos, adi-
tivos especificamente indicados, substancias aromatizantes e maté-
rias corantes.

§ 1° - Entende-se por queijo fresco o que esta pronto para o con-
sumo logo apoés a sua fabricag@o.

§ 2° - Entende-se por queijo maturado o que sofreu as trocas bio-
quimicas e fisicas necessarias e caracteristicas da variedade do
queijo.

§ 3° - A denominag@o Queijo esta reservada aos produtos em que
a base lactea ndo contenha gordura e/ou proteina de origem néo lac-
tea.

§ 4° - Devera ser atendido o Decreto Técnico de Identidade e
Qualidade especifico para os diferentes tipos de queijos.

LEITES DESIDRATADOS

Artigo 145 - Entende-se por “Leite desidratado” o produto resul-
tante da desidratagdo parcial ou total, em condi¢des adequadas, do
leite adicionado ou ndo de substancias permitidas pelo SIM.

Artigo 146 - Permite-se a desidratacdo do leite integral, do pa-
dronizado, do magro ¢ do desnatado.

Artigo 147 - S6 pode ser empregado na fabricacgdo do leite desi-
dratado para consumo direto, o leite fluido que satisfaca, no mini-
mo, as condi¢des previstas neste Decreto para o leite de consumo ti-
po “C”; exclusive quanto ao teor de gordura e de solidos totais.

Artigo 148 - O leite desidratado s6 pode ser exposto ao consumo
em embalagem devidamente rotulada, trazendo além das demais
especificagdes, as seguintes: teor de gordura ou indicagdo da cate-
goria neste particular, composi¢do base do produto, quantidade de
agua a ser adicionada para a reconstituicdo, bem como instru¢des

sobre esta operagao.

Artigo 149 - No estabelecimento em que sejam fabricados leite
em pd, modificado ou ndo, para alimentagao infantil e farinhas lac-
teas, havera sempre laboratério de bacteriologia ¢ na diregdo dos
trabalhos um técnico responsavel.

Artigo 150 - Quando por deficiéncia de matéria-prima ou er-
ro de fabricag@o o produto nio apresente condi¢cdes que permitam
seu aproveitamento, sera destinado para fins industriais, devendo o
continente trazer de modo bem visivel, a indicagdo “leite desidra-
tado para uso industrial” ( confeitaria, padaria ou estabelecimento
congéneres).

§ 1° - Considera-se deficiéncia da matéria-prima, a acidez anor-
mal do leite original ou defeito dos ingredientes adicionados.

§ 2° - Considera-se erro de fabricacdo tudo que der causa a defei-
to nas caracteristicas quimicas, organolépticas ou microbiologicas
do produto.

Artigo 151 - O leite desidratado destinado ao consumo direto de-
ve estar isento de impurezas, ndo conter germes patogénicos ou que
causem deterioracdo do produto, nem revelar presenca de colifor-
mes.

Artigo 152 - O produto sera acondicionado de modo a evitar con-
taminagdo, permitindo-se o emprego de latdes comuns de transpor-
te de leite, desde que devidamente esterilizados.

Artigo 153 - Entende-se por “leite condensado” ou “leite con-
densado com agucar” o produto resultante da desidratacdo em con-
di¢des proprias do leite adicionado de agtcar.

Paragrafo tnico - Sdo fases de fabricacdo de leite condensado:
selecdo do leite, padronizagdo dos teores de gordura e de solidos
totais, pré-aquecimento, adi¢do de xarope (solug@o de sacarose ou
glicose), condensacgdo, refrigeragdo, cristaliza¢do ¢ enlatamento.

Artigo 154 - O leite condensado deve satisfazer as seguintes es-
pecificagdes:

1 - Apresentar caracteristicas organolépticas proprias;

2 - Apresentar acidez em acido latico, entre 0,08 ¢ 0,16 g% (oito e
dezesseis centigramas por cento), quando na dilui¢do de uma parte
do produto para 2,5 (duas e meia) partes de agua;

3 - Apresentar na reconstituicdo, em volume, uma parte do lei-
te para 2,25 (duas e vinte e cinco centésimos) partes de agua, teor
de gordura que atinja o limite do padréo de leite de consumo corres-
pondente, tendo 28% (vinte e oito por cento), no minimo, de extrato
seco total do leite e, no maximo, 45% (quarenta e cinco por cento),
de agtcar, excluida a lactose.

Artigo 155 - Entende-se por Doce de Leite o produto, com ou
sem adi¢do de outras substancias alimenticias, obtido por concen-
tracdo ¢ agdo do calor a pressdo normal ou reduzida do leite ou lei-
te reconstituido, com ou sem adi¢do de solidos de origem lactea e/
ou creme ¢ adicionado de sacarose (parcialmente substituida ou ndo
por monossacarideos e/ou outros dissacarideos).

Paragrafo tnico - Devera ser atendido o Decreto Técnico de Iden-
tidade e Qualidade especifico, oficialmente adotado.

Artigo 156 - Leite desidratado que ndo possa ser aproveitado por
defeito que ndo o torne imprdprio para o consumo pode ter aprovei-
tamento condicional, na fabricacdo do doce de leite, a juizo do SIM.

Artigo 157 - Entende-se por Leite em P6 o produto obtido por
desidratacdo do leite de vaca integral, desnatado ou parcialmen-
te desnatado e apto para alimentagdo humana, mediante processos
tecnologicamente adequados.

Paragrafo unico. Devera ser atendido o Decreto Técnico de
Identidade e Qualidade especifico, oficialmente adotado.

Artigo 158 - Consideram-se fase de fabricagdo do leite em po6 pa-
ra consumo humano direto: sele¢do do leite, padronizagdo dos teo-
res de gordura e de sélidos totais, pré-aquecimento, pré-concentra-
¢do, homogeneizagdo, secagem por atomizacdo ¢ embalagem.

Paragrafo Unico - Quando necessério, sera permitida a adigéo
de estabilizador de caseina e, ainda, da lecitina, para elaboracdo de
leite instantaneo.

Artigo 159 - O leite em p6 para consumo humano direto, devem
atender as seguintes especificagoes:

1 - ser fabricado com matéria-prima que satisfaga as exigéncias
deste Decreto;

2 - apresentar caracteristicas normais ao produto e atender aos pa-
drdes fisico-quimicos e microbioldgicos estabelecidos em Normas
Técnicas especificas;

3 - apresentar composigdo tal que o produto reconstituido, con-
forme indicac@o na rotulagem, satisfaga ao padrdo do leite de con-
sumo a que corresponder;

4 - Nao revelar presenca de conservadores, nem de antioxidantes;

5 - Ser acondicionado de maneira a ficar ao abrigo do ar ¢ de
qualquer causa de deterioragdo, exigindo-se tratamento por gas
inerte aprovado pelo SIM quando se trate de leite em p6 integral,
padronizado, magro e semi-desnatado. Para leite em pd desnatado,
a juizo do SIM sera permitida a embalagem em sacos de polietile-
no, contidos em sacos de papel multifolhado.

Artigo 160 - Quanto ao teor de gordura, fica estabelecida a se-
guinte classificagdo do leite em po.

1 - leite em po integral, o que apresentar no minimo 26% (vinte e
seis por cento);

2 - leite em po parcialmente desnatado, o que apresentar entre
1,5% (um e cinco décimo por cento) e 25,9% (vinte e cinco e nove
décimos por cento);

3 - leite em po desnatado, o que apresentar menos que 1,5% (um e
cinco décimos por cento).

Paragrafo tnico - O leite em po6 desnatado, de acordo com o tra-
tamento térmico empregado, pode se classificar em baixo, médio e
alto tratamento, conforme o teor de nitrogénio de proteina do soro
nao desnaturalizada.

Artigo 161 - Entende-se por “leite em p6 modificado” o produto
resultante da dessecacgdo do leite previamente preparado, conside-
rando-se como tal, além do acerto de teor de gordura, a acidificagdo
por adigdo de fermentos laticos ou de acido latico e o enriqueci-
mento com aglcares, com sucos de frutas ou com outras substin-
cias permitidas, que a dietética ¢ a técnica indicarem.

§ 1° - Permite-se a elaboragao de leite em pé modificado sem pro-
cesso de acidificagdo por adi¢do de fermentos lactos ou acido lac-
tico; neste caso, o produto sera identificado como LEITE EM PO
MODIFICADO. Quando empregada a técnica da acidificagdo, o
produto deve ser identificado como LEITE EM PO MODIFICADO
ACIDIFICADO.

§ 2° - Nao se caracteriza como leite em p6 modificado, acidifica-
do ou néo, o produto simplesmente adicionado de vitaminas.

Artigo 162 - O leite em p6 modificado deve atender as seguintes
especificagdes:

1 - ser obtido de matéria-prima e de ingredientes que satisfagam a

regulamentacdo vigente.

2 - apresentar teor de umidade maxima de 6% (seis por cento);

3 - estar isento de amido nao dextrinizado, salvo se constar no ro-
tulo a declaragdo desta adi¢do;

4 - ser acondicionado de modo a evitar alteragdo do produto;

5 - ndo revelar presenga de conservadores nem de antioxidantes;

6 - apresentar acidez total no produto pronto expressa em acido
latico entre 2,5% (dois e meio por cento) e 5,5% (cinco e meio por
cento), quando o produto foi adicionado de agtcares;

7 - apresentar acidez minima de 3,8% (trés e oito décimos por
cento) quando ndo for adicionado de agucares;

8 - ter no minimo 50% (cinquenta por cento) de agucares.

Artigo 163 - Entende-se por “leite em pé maltado” o produto re-
sultante da secagem ¢ moagem em condi¢des proprias, de mistu-
ra de leite de teor de gordura, ajustado com extrato de malte previa-
mente germinado, devidamente preparado.

Paragrafo inico - A acidez da mistura pode ser reduzida parcial-
mente, com a quantidade estritamente necessaria de bicarbonato de
sodio, adicionada ou nao de citrato de sodio ou fosfato dissédico,
como emulsionantes.

Artigo 164 - O leite maltado deve atender as seguintes especifi-
cagoes:

1 - ser obtido de matéria-prima e de substancias que satisfagam a
legislagdo vigente;

2 - apresentar caracteres organolépticos normais, inclusive boa
solubilidade;

3 - umidade maxima de 3% (trés por cento);

4 - gordura maxima de 9% (nove por cento);

5 - residuo mineral fixo entre 2,8 a 4% (dois e oito décimos a qua-
tro por cento);

6 - caseina entre 6 ¢ 10% (seis e dez por cento);

7 - protideos totais: entre 12 ¢ 15 % (doze e quinze por cento);

8 - lactose: entre 10 ¢ 16% (dez e dezesseis por cento);

9 - maltose: entre 38 ¢ 48% (trinta e oito a quarenta e 0ito por cen-
to).

Paragrafo tnico - O acondicionamento do leite maltado em po
pode ser a prova de ar e umidade, com ou sem vacuo.

Artigo 165 - Entende-se por “farinha lactea” o produto resultan-
te de dessecag@o em condi¢des proprias, da mistura de leite com fa-
rinha de cereais e leguminosas, cujo amido tenha sido tornado solu-
vel por técnica apropriada.

Paragrafo tinico - E permitida a adi¢o de cacau, ou de chocola-
te em po, de malte ou de outras substancias as farinhas lacteas, des-
de que tenham aplicag@o na dietética e sejam permitidas pelo SIM.

Artigo 166 - A farinha lactea deve atender as seguintes especifi-
cagoes:

1 - ser obtida de matéria-prima e de substancias que satisfagam a
regulamentagdo vigente;

2 - apresentar caracteres normais, inclusive boa solubilidade em
agua;

3 - ter no minimo 20% (vinte por cento) de extrato seco total de
leite;

4 - ter no minimo 5% (cinco por cento) de gordura lactea;

5 - ndo ter mais de 6% (seis por cento) de umidade;

6 - ter no minimo 30% (trinta por cento) de farinha de cereais ou
de leguminosas;

7 - ndo ter mais de 1% (um por cento) de celulose;

8 - ndo conter substancias conservadores.

Paragrafo unico - O acondicionamento de farinha lactea deve
ser feito de modo que o produto fique ao abrigo do ar ou de qual-
quer fator de deteriorag@o.

Artigo 167 - Incluem-se entre os alimentos lacteos os produtos
oriundos de misturas de leite em natureza ou evaporados, com fari-
naceos, ovos, agucares, sais minerais, vitaminas naturais ou sintéti-
cos ou outros permitidos, com denominag@o ou ndo de fantasia.

Paragrafo unico - Os produtos a que ser refere o presente arti-
g0 s6 podem ser preparados depois de aprovada as formulas e pro-
cessos de fabricag@o pelo SIM. ouvido o 6rgéo competente de Sau-
de Publica.

Artigo 168 - A adigdo de gordura estranha a composigdo normal
do leite, como gordura bovina, 6leo de figado de bacalhau, gordu-
ra de coco, 6leo de soja, margarina ou outras, a produtos que se des-
tinem a alimentagdo humana ou a dietética infantil, s6 é permiti-
da mediante aprovagao da formula pelo 6rgao competente de Satde
Publica.

Paragrafo wnico - ndo se permite dar a este produto denomina-
¢do que indique ou dé impressdo de se tratar de leite especialmente
destinado a dietética infantil como: “leite maternizado”, “leite hu-
manizado” ou outros congéneres.

Artigo 169 - Considera-se improprio para o consumo o leite desi-
dratado que apresentar:

1 - cheiro e sabor estranhos, de rango, de mofo e outros;

2 - defeitos de consisténcia como coagulagdo com ou sem desso-
ro no leite parcialmente desidratado, arenosidade ou granulagdo ex-
cessiva no leite condensado e insolubilidade no leite em p6 e nas fa-
rinhas lacteas;

3 - estufamento em latas de leite parcialmente desidratado;

4 - presenga de corpos estranhos e de parasitas de qualquer natu-
reza;

5 - embalagem defeituosa, expondo o produto 4 contaminago ¢ a
deterioragéo;

6 - substancias nao aprovadas pelo SIM.

Artigo 170 - O aproveitamento condicional de produtos com de-
feito de fabricagdo ou de embalagem pode ser autorizado pelo SIM.
para fins industriais (preparo de doce de leite, de confeitos e outros)
ou para alimentag@o animal.

Artigo 171 - O leite em po para fins industriais ou culinarios po-
de apresentar teor de umidade até 5% (cinco por cento) e se classifi-
cara quanto a gordura conforme o disposto no artigo 668.

Paragrafo inico - Permite-se a embalagem do leite em po para
fins industriais, culinarios ou para alimentac¢do de animais em sacos
de polietileno, contidos em sacos de papel multifolhado ou em cai-
xas de papeldo.

OUTROS PRODUTOS LACTEOS

Artigo 172 - Além dos produtos indicados nos capitulos anterio-
res, sdo considerados derivados do leite: gordura desidratada de lei-
te, leite fermentado, refresco de leite, caseina, lactose, soro de leite
em po e lactoalbumina.

Artigo 173 - Entende-se por Gordura anidra de leite (ou Butte-
roil) o produto gorduroso obtido a partir de creme ou manteiga, pe-
la eliminacdo quase total de dgua e s6lidos ndo gordurosos, median-
te processos tecnologicamente adequados.

Paragrafo unico - Devera ser atendido o Decreto Técnico de
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Identidade e Qualidade especifico, oficialmente adotado.

Artigo 174 - Entende-se por “leite fermentado” o produto resul-
tante da fermentagao do leite pasteurizado ou esterilizado, por fer-
mentos laticos proprios. Compreende varios tipos: o “quefir”’, o
“iogurte”, o “leite acidofilo”, o “leitelho” e a “coalhada”, os quais
podem ser obtidos de matéria-prima procedentes de qualquer espé-
cie leiteira.

Paragrafo Unico - Denomina-se “quefir” o produto resultante da
fermentagdo do leite pelos fermentos contidos nos graos do quefir
ou por adi¢do de levedura de cerveja e fermentos lacticos proprios.
Deve apresentar:

1 - homogeneidade e consisténcia cremosa;

2 - sabor acidulado, picante ligeiramente alcodlico;

3 - teor em acido latico de 0,5 a 1,5% (meio e um e meio por cen-
to);

4 - teor alcodlico no maximo de 1,5% (um e meio por cento) no
quefir fraco e até 3% (trés por cento) no quefir forte;

5 - germes da flora normal com vitalidade;

6 - auséncia de impurezas de germes patogénicos, de coliformes e
de quaisquer elementos estranhos a sua composi¢ao;

7 - acondicionamento em frascos com fecho inviolavel.

Artigo 175 - Entende-se por “Tlogurte” o produto obtido pela fer-
mentacao lactea através da acdao do Lactobacillus bulgaricus e do
Streptococuus thermophilus sobre o leite integral, desnatado ou pa-
dronizado.

Paragrafo uinico - Devera ser atendido a padroes de identidade e
qualidade especificos, oficialmente aprovados.

Artigo 176 - Denomina-se “leite acidophillus” o produto resul-
tante da acdo do lactobacilos acidophllus sobre o leite. Deve apre-
sentar, além de suas caracteristicas proprias, as condigdes especi-
ficas para o “iogurte”, com acondicionamento em frascos de fecho
inviolavel e a declarag¢do no rétulo dos teores em acido latico e em
gordura.

Artigo 177 - O leite fermentado deve ser conservado em tempe-
ratura inferior a 10°C (dez graus centigrados).

Artigo 178 - Considera-se fraudado ou falsificado o leite fermen-
tado que:

1 - contiver fermentos estranhos aos permitidos;

2 - for preparado com leite adulterado, fraudado ou impréprio pa-
ra 0 consumo;

3 - ndo corresponder 4s indica¢des dos rotulos.

Artigo 179 - Considera-se improprio para o consumo e como tal
imediatamente condenado, o leite fermentado que:

1 - apresentar fermentacdo anormal;

2 - contiver germes patogénicos, coliformes ou outros que oca-
sionem deterioracao ou indiquem defeito de manipulagdo;

3 - contiver mais acido latico do que o permitido;

4 - contiver elementos estranhos a sua composi¢ao, ou substan-
cias ndo aprovadas pelo SIM.

Artigo 180 - Denomina-se “leitelho” o liquido resultante da bate-
dura do creme para a fabrica¢do de manteiga, adicionado ou ndo de
leite desnatado e acidificado biologicamente por fermentos selecio-
nados, com desdobramento parcial da lactose e rico em acido 1ati-
co, proteina e sais minerais. Pode ser exposto ao consumo em esta-
do fresco ou em po, apresentando:

a. leitelho fresco:

1 - méaximo de 2% (dois por cento) de gordura de leite;

2 - maximo de 3% (trés por cento) de protideos;

3 - acidez no méximo de 0,63% (sessenta e trés centésimos por
cento) em acido latico;

4 - auséncia de impurezas, leveduras, germes patogénicos, coli-
formes ou que ocasionem deterioragdo ou indiquem defeitos de ma-
nipulacdo;

5 - acondicionamento em frascos apropriados com fecho inviola-
vel;

6 - auséncia de elementos estranhos a sua composi¢ao ou subs-
tdncias ndo aprovadas pelo SIM.

b. leitelho em po:

1 - acidez em 4cido latico que, na dilui¢do de 1 (uma) parte de lei-
telho em po para 10 (dez) de 4gua ndo seja superior a 0,63% (ses-
senta e trés centésimos por cento);

2 - umidade maxima de 6% (seis por cento):

3 - odor e sabor tipicos do acido basico;

4 - auséncia de ranco, de substincias conservadoras, de antissép-
ticos e de outras nao aprovadas pelo SIM;

5 - solubilidade superior a 80% (oitenta por cento);

6 - reprodugao do leitelho fresco quando a diluigao for de 1 (uma)
parte para 10 (dez) de 4gua;

7 - acondicionamento em latas ou em frascos, conservados em
temperatura adequada;

8 - auséncia de levedura, de germes patogénicos, coliformes e ou-
tros que ocasionem deterioracdo ou indiquem defeitos de manipu-
lagdo.

Paragrafo winico - o leitetelho fresco s6 pode ser exposto ao con-
sumo quando proveniente de creme pasteurizado.

Artigo 181 - Entende-se por “coalhada” o produto resultante da
acdo de fermentos laticos selecionados sobre o leite pasteurizado ou
esterilizado.

§ 1° - A coalhada deve ser isenta de impurezas, de leveduras de
germes patogénicos, coliformes ou outros que alterem o produto ou
indiquem manipulagdo defeituosa.

§ 2° - Quando proveniente de leite desnatado o produto sera de-
signado “coalhada de leite desnatado™.

§ 3° - Teor em acido latico de 0,5 a 1,5% (meio a um e meio por
cento).

§ 4° - O acondicionamento serd em frascos ou recipientes de vi-
dro ou de porcelana, aprovados pelo SIM. com fechos inviolaveis.

§ 5° - A coalhada ndo deve conter elementos estranhos a sua com-
posi¢ao ou substancias ndo aprovadas pelo SIM.

Artigo 182 - Entende-se por leite aromatizado a mistura prepa-
rada com leite, aglicar, aromatizantes (cacau, sucos ou esséncias de
frutas) ou outras substéincias a juizo da SIM., submetido a pasteuri-
zacgdo ou a esterilizag@o nos proprios frascos.

§ 1° - No preparo do leite aromatizado serd permitido o emprego
de leite integral, padronizado, magro ou desnatado, bem como do
leite desidratado e de farinhas lacteas, sacarose e gelatina nas quan-
tidades necessarias.

§ 2° - O leite aromatizado deve ser convenientemente homoge-
neizado.

§ 3° - O leite aromatizado ndo pode conter leveduras, germes pa-
togénicos, coliformes ou germes que causem deterioracdo ou in-
diquem manipulagdo defeituosa. Nao pode conter mais de 50.000
(cinquenta mil) germes por mililitro.

§ 4° - Permite-se para o leite aromatizado nomes de fantasia, des-
de que previamente aprovados pelo SIM.

§ 5° - O leite aromatizado simplesmente pasteurizado deve ser
acondicionado em vasilhame proprio, com garantias de inviolabili-
dade. O leite aromatizado esterilizado devera ser envasado em fras-
co fechado com tampa coroa.

§ 6° - O leite aromatizado ndo deve conter elementos estranhos a
sua composi¢@o, nem substancias ndo aprovadas pelo SIM.

Artigo 183 - Entende-se por “caseina” o produto resultante da
precipitagdo espontanea do leite desnatado ou provocada pelo coa-
lho ou por acidos minerais e organicos, compreende a “caseina ali-
mentar” e a “caseina industrial”.

Artigo 184 - Denomina-se “Caseina Alimentar” o produto que se
separa por a¢ao enzimadtica ou por precipitacdo mediante acidifica-
¢do de leite desnatado a ph 4,6-4,7, lavado e desidratado por pro-
cessos tecnologicamente adequados.

Paragrafo uinico - Deve atender a classificag@o e padroes de qua-
lidade aprovados em Normas Técnicas especificas.

Artigo 185 - Denomina-se “Caseinato Alimentar” o produto
obtido por reacdo da caseina alimentar ou da coalhada da caseina
alimentar fresca com solugdes de hidroxidos ou sais alcalinos ou
alcalino-terrosos ou de amonia de qualidade alimentar, e posterior-
mente lavado e secado, mediante processos tecnologicamente ade-
quados.

Paragrafo uinico - Deve atender a classificag@o e padroes de qua-
lidade aprovados em Normas Técnicas Especificas.

Artigo 186 - Denomina-se “caseina industrial” o produto obtido
pela precipitacdo do leite desnatado, mediante a aplicagcdo do soro
acido, de coalho ou 4cido lactico, sulfurico ou cloridrico, deve apre-
sentar:

1 - aspecto granuloso ou pulverizado;

2 - cor branca ou amarelada;

3 - odor levemente de soro azedo;

4 - gordura nao superior a 1% (um por cento);

5 -agua ndo superior a 10% (dez por cento).

Paragrafo unico - E permitido o uso de conservadores na elabo-
racdo de caseina industrial, desde que aprovados pelo SIM.

Artigo 187 - Entende-se por lactose, o produto obtido pela sepa-
racdo e cristalizacao do agticar do leite. Compreende a “lactose refi-
nada”, a “lactose bruta” e “lactose industrial”.

§ 1° - A “lactose refinada” deve apresentar as caracteristicas fixa-
das pela Farmocopéia Brasileira.

§ 2°- A “lactose bruta” deve ter:

1 - lactose no minimo 60% (sessenta por cento);

2 - 4gua no maximo 15% (quinze por cento);

3 - protideos no maximo 8% (oito por cento).

§ 3°- A “lactose industrial” pode ser apresentada em solug@o con-
centrada em cristalizagdo bruta ou purificada, de acordo com o fim
a que se destina.

Artigo 188 - Entende-se como “soro de leite” o liquido residu-
al obtido a partir da coagulag@o do leite, destinado a fabricacdo de
queijos e caseina.

Paragrafo unico - Os estabelecimentos registrados no SIM de-
vem atender além das disposi¢des constantes neste Decreto, as Nor-
mas Técnicas especificas para o produto.

Artigo 189 - Entende-se por “lacto-albumina” o produto destina-
do 4 alimentacdo de animais, resultante da precipitacao pelo calor
das albuminas soluveis do soro oriundo de fabricacdo de queijos ou
de caseina. Pode se apresentar em suspensdo concentrada, devida-
mente conservada ou dessecada.

INSPECAO DE LEITE E SEUS DERIVADOS

Artigo 190 - A inspecdo de leite e seus derivados abrange:

1 - o estado sanitario do rebanho, o local da ordenha, o ordenha-
dor, o material empregado, o acondicionamento, a conservagao € o
transporte do leite;

2 - as matérias-primas e seu beneficiamento até a expedi¢ao, nos
postos de leite e derivados e nos estabelecimentos industriais.

Paragrafo uinico - Nos postos de leite e derivados e nos estabele-
cimentos industriais o leite sera obrigatoriamente analisado:

1 - narecepgao, para verificar se ha anormalidade e proceder a se-
lecdo que couber;

2 - no conjunto, antes das operacgdes de beneficiamento, para veri-
ficagdo dos caracteres organolépticos, realizacdo das provas de lac-
to-filtracdo, densidade, teor de gordura, acidez, exames bacteriol6-
gicos e outros que se fizerem necessarios;

3 - durante as diferentes fases de beneficiamento para verificagdo
das operagdes de filtragdo, padronizagio e pasteurizagao;

4 - apds o beneficiamento total ou parcial, para verificacdo da efi-
ciéncia das operagdes;

5 - depois do acondicionamento, para verificar a observancia aos
padrdes dos tipos a que pertencerem, se engarrafado ou acondicio-
nado em carros-tanque.

Artigo 191 - A inspecao de leite nas granjas abrange, além das
condigodes higiénicas locais, estado sanitario dos animais, higiene
e esterilizagdo do vasilhame, exame do leite produzido, realizando
entre outras, as seguintes provas:

1 - lacto-filtragao;

2 - caracteres organolépticos;

3 - densidade a mais 15°C (quinze graus centigrados) e tempera-
tura do leite;

4 - verificagdo do teor gorduroso pelo método de Gerber;

5 - prova de catalase e presenga de pus ou de elementos figurados
no exame do leite individual:

6 - acidez pelo acidimetro de Dornic e pelas provas de cocgdo, do
alcool e do alizarol;

7 - extrato seco e desengordurado.

§ 1° - Nos postos de leite e derivados, serdo feitos no minimo o
exame organoléptico e as provas de densidade, gordura e acidez.

§ 2° - Nas usinas de beneficiamento e nos entrepostos-usina, o
SIM verificara:

1 - as condi¢des higiénicas do estabelecimento;

2 -controle de documentos de sanidade dos operarios;

3 - a higiene e limpeza de todos os aparelhos, instalagdes e vasi-
lhame;

4 - o estado de conservagdo e funcionamento de todos os apare-
lhos;

5 - os livros de registro e diagramas termo-registradores;

6 - as condicdes do leite recebido, por procedéncia;

7 - o produto final beneficiado.

Artigo 192 - Para melhor elucidagdo da qualidade e sanidade do
leite antes de sua aceitacdo pelas usinas de beneficiamento ou en-
trepostos, o exame de que trata o item 6 (seis) do paragrafo 2° do ar-
tigo anterior, constard, além de outras quando necessarias, das se-

guintes provas:

1 - caracteres organolépticos;

2 - lacto-filtragao;

3 - densidade a 15° C (quinze graus centigrados) e temperatura;

4 - acidez;

5 - matéria gorda;

6 - extrato seco;

7 - prova de redutase.

Paragrafo tunico. Quando o leite for considerado alterado, adul-
terado ou fraudado, o servidor responsavel pelo SIM fornecera ao
industrial o resultado do exame e respectivas conclusdes, para co-
nhecimento dos fornecedores.

Artigo 193 — Para o produto final beneficiado, serdo feitas as
mesmas provas determinadas no artigo anterior, acrescidas das de
peroxidase e fosfatase.

Artigo 194 - Nas fabricas de laticinios sera integralmente obede-
cido o mesmo critério de inspecao adotada nas usinas de beneficia-
mento e entreposto-usina, realizando-se para o creme, no minimo
0s seguintes exames:

1 - caracteres organolépticos;

2 - acidez;

3 - matéria gorda.

§ 1° - Nos exames de leite serdo feitas ainda as seguintes provas:

1 - de redutase e lacto-fermentacgio, quando houver fabricagao de
queijos;

2 - de redutase, lacto-fermentag@o e bacteriologia quando houver
fabricagdo de leite condensado, em p6 ou produtos dietéticos.

§ 2° - O exame dos queijos sera feito também durante a cura, vi-
sando especialmente os caracteres organolépticos e o tipo fabrica-
do.

§ 3° - O exame de manteiga sera precedido de verificagio sobre o
leite e o creme, realizando-se para o produto final as seguintes pro-
vas minimas:

1 - caracteres organolépticos;

2 - acidez;

3 -umidade, sal e insoluveis;

4 - matéria gorda.

Artigo 195 - Nas provas de laboratério sdo adotados os métodos
e técnicas aprovadas pelo SIM.

Artigo 196 - O servidor do SIM realizara obrigatoriamente nos
estabelecimentos sob sua inspe¢do os exames previstos nos artigos
anteriores.

Artigo 197 - Quando houver duvidas sobre as condi¢des indus-
triais e sanitarias de qualquer produto, ficara a partida sequestrada,
sob a guarda e conservagdo do interessado, até esclarecimento fi-
nal pelos exames tecnologicos, quimicos e bacteriologicos que fo-
rem realizados.

Artigo 198 - Os exames exigidos na Inspe¢ao do leite e seus de-
rivados, consignados nos artigos anteriores, devem ser realizados
diariamente por empregados das proprias empresas nos estabeleci-
mentos sujeitos a inspecdo periddica e constardo de boletins que se-
rdo exibidos ao funcionario responsavel pela SIM.

Artigo 199 - Os industriais ou seus prepostos podem assistir aos
exames de rotina, com o objetivo de aprendizagem, devendo o ser-
vidor do SIM prestar o esclarecimento que for solicitado.

DAINSPECAO DE PESCADOS E DERIVADOS

Artigo 200 - A denominagao genérica, “PESCADO” compreen-
de os peixes, crustaceos, moluscos, anfibios, quelonios e mamife-
ros de agua doce ou salgada, usados na alimentacdo humana.

Paragrafo winico - As normas previstas neste Decreto serdo ex-
tensivas, as algas marinhas e outras plantas e animais aquaticos,
desde que destinados a alimentagdo humana.

Artigo 201 - O pescado em natureza pode ser:

1 - fresco;

2 -resfriado;

3 -congelado.

§ 1° - Entende-se por “fresco” o pescado dado ao consumo sem
ter sofrido qualquer processo de conservacao, a nio ser a agdo do
gelo.

§ 2° - Entende-se por “resfriado” o pescado devidamente acondi-
cionado em gelo e mantido em temperatura entre -0,5 a -2°C (me-
nos meio grau centigrado a menos dois graus centigrados).

§ 3° - Entende-se por “congelado” o pescado tratado por proces-
sos adequados de congelagdo, em temperatura ndo superior a -25°C
(menos vinte e cinco graus centigrados).

Artigo 202 - Depois de submetido a congelagdo o pescado deve
ser mantido em cémara frigorifica a -15°C (quinze graus centigra-
dos abaixo de zero).

Paragrafo unico - O pescado uma vez descongelado ndo pode
ser novamente recolhido a cdmaras frigorificas.

Artigo 203 - A juizo do SIM podera ser tornada obrigatéria a
evisceracao do pescado, qualquer que seja a forma de sua apresen-
tacdo no consumo.

Artigo 204 - O pescado fresco proprio para consumo devera
apresentar as seguintes caracteristicas organolépticas:

A) PEIXES

1 - superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico;

2 - Olhos transparentes, brilhantes e salientes, ocupando comple-
tamente as Orbitas;

3 - guelras réseas ou vermelhas, imidas e brilhantes com odor na-
tural, proprio e suave;

4 - ventre rolico, firme, ndo deixando impressdo duradoura a
pressao dos dedos;

5 - escamas brilhantes, bem aderentes a pele e nadadeiras apre-
sentando certa resisténcia aos movimentos provocados.

6 - carne firme, consisténcia elastica, de cor propria a espécie;

7 - visceras integras, perfeitamente diferenciadas;

8 —anu’s fechado;

9 - cheiro especifico, lembrando o das plantas marinhas.

B) CRUSTACEOS

1 - aspecto geral brilhante, tmido;

2 - corpo em curvatura natural, rigida, articulos - firmes e resis-
tentes;

3 - carapaca bem aderente ao corpo,

4 - coloracdo propria 4 espécie, sem qualquer pigmentacao estra-
nha;

5 - olhos vivos, destacados;

6 - cheiro proprio e suave.

C) MOLUSCOS:

a) Bivalves (Mariscos):
1 - devem ser expostos a venda vivos, com valvas fechadas e com
retenc¢do de agua incolor e limpida nas conchas;
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2 - cheiro agradavel e pronunciado;

3 - carne imida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, de
cor cinzenta-clara nas ostras ¢ amareladas nos mexilhdes.

b) Cefalopodes (Polvo, lula):

1 - pele lisa e imida;

2 - olhos vivos, salientes nas Orbitas;

3 - carne consistente ¢ elastica;

4 - auséncia de qualquer pigmentagao estranha a espécie;

5 - cheiro proprio.

D) ANFIiBIOS

1 - superficie do corpo limpa, com relativo brilho;

2 - auséncia de qualquer pigmentagao estranha a espécie;

3 - cheiro proprio;

Paragrafo winico - As caracteristicas a que se refere o presente
artigo serdo extensivas, no que for aplicavel, aos demais produtos
da pesca usados na alimenta¢do humana.

Artigo 205 - As determinagdes fisicas e quimicas para caracteri-
zagdo do pescado fresco sdo:

1 - reacdo negativa de gas sulfidrico e de indol, com excegdo dos
crustaceos nos quais o limite maximo de indol serd de 4 (quatro)
gramas por cem gramas:

2 - ph de carne externa inferior a 6,8 (seis e oito décimos) ¢ da in-
terna, inferior a 6,5 (seis e cinco décimos) nos peixes;

3 - bases volateis total inferiores a 0,030 (trinta centigramas) de
nitrogénio (processo de difusdo) por 100 g (cem gramas) de carnes.

4 - bases volateis terciarias inferiores a 0,004 g (quatro miligra-
mas) por cento de nitrogénio em 100 g (cem gramas) de carne.

Artigo 206 - O julgamento das condi¢des sanitarias do pescado
resfriado e do congelado sera realizado de acordo com as normas
previstas para o pescado fresco, naquilo que lhes for aplicavel.

Artigo 207 - Considera-se improprio para o consumo, o pescado:

1 - de aspecto repugnante, mutilado, traumatizado ou deformado;

2 - que apresente coloragdo, cheiro ou sabor anormais;

3 - portador de lesdes ou doengas microbianas que possam preju-
dicar a saude do consumidor;

4 - que apresente infestagdo muscular maciga por parasitas, que
possam prejudicar ou ndo a saude do consumidor;

5 - tratado por antissépticos ou conservadores ndo aprovados pe-
lo SIM;

6 - provenientes de agua contaminadas ou poluidas;

7 - procedente de pesca realizada em desacordo com a legislagéo
vigente ou recolhido ja morto, salvo quando capturado em opera-
¢oes de pesca;

8 - em mau estado de conservagao;

9 - quando ndo se enquadrar nos limites fisicos e quimicos fixa-
dos para o pescado fresco.

Paragrafo uinico - o pescado nas condi¢des deste artigo deve ser
condenado ¢ transformado em subprodutos ndo comestiveis.

DA INSPECAO DOS OVOS E DERIVADOS.

Artigo 208 - S6 podem ser expostos ao consumo publico ovos
frescos ou conservados, quando previamente submetidos & exame e
classificagdo previstos neste Decreto.

Artigo 209 - Consideram-se ovos frescos os que ndo forem con-
servados por qualquer processo ¢ se enquadrem na classificacdo es-
tabelecida neste Decreto.

Artigo 210 - Tratando-se de granjas sob controle sanitario oficial,
filiadas a Cooperativas ou Associacdes de classe, o SIM podera per-
mitir a inspegdo ¢ classificagdo dos ovos na propria granja, desde
que existam locais apropriados.

§ 1° - Estas granjas ficam sujeitas a inspegdes periddicas e serdo
registradas no SIM recebendo o nimero correspondente ao registro.

§ 2° - Quando as Cooperativas ou as Associagdes de classe dispo-
nham de entreposto proprio, o carimbo a usar pode ser o mesmo, fa-
zendo-se constar dele, na parte externa, a esquerda, em sentido ho-
rizontal, o nimero correspondente ao registro.

§ 3° - A classificagdo e carimbagem realizadas nas granjas nio
isentam os ovos de reinspecdo, quando o SIM julgar conveniente.

Artigo 211 - Pela simples designagdo “ovos” entendem-se os
ovos de galinha.

Paragrafo inico - os demais serdo acompanhados de designagéo
da espécie de que procedam.

Artigo 212 - Os ovos para consumo interno ou para comeércio in-
ternacional devem ser inspecionados e classificados em estabeleci-
mentos oficiais ou particulares, designados “Entrepostos”.

Artigo 213 — O entreposto adotara o sistema de identificagdo das
partidas, agrupando-as em lotes convenientemente numerados, de
modo a ser possivel o reconhecimento da procedéncia, logo apds a
conclusdo dos trabalhos de classificagao.

Artigo 214 - A Inspegdo dos ovos incidira sobre as seguintes ca-
racteristicas:

1 - verificagdo das condi¢des de embalagem, tendo em vista sua
limpeza, mau cheiro por ovos anteriormente quebrados ou por qual-
quer outra causa;

2 - apreciacdo geral do estado de limpeza em integridade da casa,
da partida em conjunto;

3 - 0 exame pela ovoscopia.

Artigo 215 - Todos os recipientes destinados a embalagem de
ovos, julgados em mal estado ou impréprio, devem ser apreendidos
e inutilizados.

Artigo 216 - A ovoscopia deve ser realizada em camara destinada
exclusivamente a essa finalidade.

Artigo 217 - Os ovos serdo classificados em:

a) extra;

b) especial,;

¢) primeira qualidade;

d) segunda qualidade;

e) terceira qualidade;

f) fabrico.

Artigo 218 - Sdo caracteristicas do ovo “Extra”:

1 - ter peso superior a 61 g (sessenta e um gramas);

2 - apresentar cdmara de ar fixa, no maximo com 6 mm (seis mili-
metros) de altura.

3 - os ovos devem ser uniformes, integros, limpos ¢ de casca lisa;

4 - apresentar gemas translucidas, firmes, consistentes, ocupando
a parte central do ovo e sem germe desenvolvido;

5 - apresentar claras transparentes, consistentes, limpidas, sem
manchas ou turvacdo e com as chalazas intactas.

Artigo 219 - Sdo caracteristicas do ovo “especial”:

1 - ter entre 55 g (cinquenta e cinco gramas) a 60 gramas (sessen-
ta gramas) de peso;

2 - apresentar camara de ar fixa, no maximo com 6mm (seis mili-
metros) de altura;

3 - devem ser uniformes, integros, limpos e de casca lisa

4 - apresentar gemas translucidas, firmes, consistentes ocupando
a parte central do ovo sem germe desenvolvido;

5 - apresentar claras transparentes, consistentes, limpidas, sem
manchas ou turvacdo e com as chalazas intactas.

Artigo 220 - Sdo caracteristicas de ovo de primeira qualidade:

1 - ter entre 49g (quarenta e nove gramas) e 54g (cinquenta e qua-
tro gramas) de peso;

2 - apresentar cdmara de ar fixa, no maximo com 6 mm (seis mili-
metros) de altura;

3 - devem ser uniformes, integros, limpos e de casca lisa;

4 - apresentar gemas translucidas, firmes, consistentes ocupando
a parte central do ovo e sem germe desenvolvido;

5 - apresentar clara transparente, consistente, limpida, sem man-
chas ou turvagao e com as chalazas intactas.

Artigo 221 - Sdo caracteristicas do ovo de segunda qualidade:

1 - ter entre 43 g (quarenta ¢ trés gramas) a 48 g (quarenta ¢ oito
gramas) de peso;

2 - apresentar camara de ar fixa, no minimo com 10 mm (dez mi-
limetros) de altura;

3 - devem ser uniformes, integros, limpos e de casca lisa;

4 - apresentar gema translucida, firme, consistente ocupando a
parte central do ovo e sem germe desenvolvido;

5 - apresentar claras transparentes, consistentes, limpidas, sem
manchas ou turvacdo e com as chalazas intactas.

Artigo 222 - Sdo caracteristicas do ovo de terceira qualidade:

1 - ter entre 35g (trinta e cinco gramas) ¢ 42g, (quarenta ¢ duas
gramas) de peso;

2 - apresentar camara de ar fixa, no maximo de 10mm (dez mili-
metros) de altura;

3 - devem ser uniformes, integros, limpos e de casca lisa;

4 - apresentar gemas translucidas, firmes, consistentes ocupando
a parte central do ovo e sem germe desenvolvido;

5 - apresentar claras transparentes, consistentes, limpidas, sem
manchas ou turvacdo e com as chalazas intactas.

Artigo 223 - S6 os ovos de galinha podem ser classificados “ex-
tra”, especial, 1? qualidade, 2* qualidade e 3% qualidade.

Artigo 224 - Sdo considerados “fabrico” os ovos que ndo se en-
quadrarem nas caracteristicas fixadas nos artigos anteriores, mas
forem considerados em boas condigdes, podendo ser destinados ao
emprego em confeitarias, padarias e similares ou a industrializagao.

Paragrafo tinico - Os ovos que apresentam pequenas € pouco
numerosas manchas sanguineas na clara e na gema devem ser tam-
bém classificados “fabrico”.

Artigo 225 - Os ovos partidos ou trincados, quando considerados
em boas condigdes, podem também ser destinados a confeitarias,
padarias e estabelecimentos similares, ou transformados em con-
serva, desde que o estabelecimento disponha de instala¢des e equi-
pamento adequados para tanto.

Paragrafo tnico - Quando o estabelecimento ndo se dedicar ao
preparo dessas conservas, os ovos partidos ou trincados podem ser
encaminhados a outros, satisfeitas exigéncias previstas para os clas-
sificados “Fabrico”.

Artigo 226 - Os ovos enquadrados em uma classificagdo néo po-
dem ser vendidos de mistura com os de outra.

Artigo 227 - E permitido conservar ovos pelo frio industrial ou
por outros processos aprovados pelo SIM.

Artigo 228 - A conservagdo pelo frio deve ser feita por circula-
¢do de ar frio impelido por ventiladores, a temperatura no inferior
a -1°C (menos um grau centigrado) e em ambiente com grau higro-
métrico conveniente ou, de preferéncia, em atmosfera de gas inerte,
em temperatura entre 0° ¢ 1°C (zero e um grau centigrado).

Paragrafo unico - As camaras destinadas a conservagdo de ovos
serdo utilizadas unicamente com essa finalidade; contudo; sera tole-
rada a estocagem de produtos, a juizo do SIM.

Artigo 229 - Os ovos serdo reinspecionados tantas vezes quantas
o SIM julgar necessario.

Artigo 230 - Sdo considerados improprios para consumo os 0vos
que apresentem:

1 - alteragdes da gema e da clara (gema aderente a casca, gema
arrebentada, com manchas escuras, presenga de sangue alcangando
também a clara, presenga de embrido com mancha orbitaria ou em
adiantado estado de desenvolvimento);

2 - mumifica¢do (ovo seco);

3 - podriddo (vermelha, negra ou branca);

4 - presenga de fungos, externa ou internamente);

5 - cor, odor ou sabor anormais;

6 - ovos sujos externamente por materiais estercorais ou que te-
nham estado em contato com substincias capazes de transmitir
odores ou sabores estranhos, que possam infecta-los ou infesta-los;

7 - rompimento da casca e da membrana testacea, desde que seu
conteudo tenha entrado em contato com material de embalagem;

8 - quando contenham substancias toxicas;

9 - por outras razoes a juizo da Inspecao Federal.

Artigo 231 - Os aviarios, granjas ¢ outras propriedades onde se
faga avicultura e nos quais estejam grassando zoonoses que possam
ser veiculadas pelos ovos e sejam prejudiciais a satide humana, ndo
poderdo destinar ao consumo sua produg¢do; ficam interditados até
que provem com documentacdo fornecida por autoridades de defe-
sa sanitaria animal, de que cessou e esta livre de zoonose que gras-
sava.

Paragrafo tinico - Se forem muitos os estabelecimentos que se
encontrem nessas condigdes, toda a regido ficara interditada, ca-
bendo as autoridades sanitarias dar conhecimento aos entrepostos
e fabricas de conservas de ovos da interdi¢do determinada; os en-
trepostos e fabricas ficam proibidos de receber ovos dessa regido
enquanto ndo houver liberagao definitiva.

Artigo 232 - Os ovos considerados improprios para o consumo
serdo condenados, podendo ser aproveitados para uso ndo comesti-
vel, desde que a industrializagdo seja realizada em instalagdes ade-
quadas a juizo do SIM.

Artigo 233 - Os ovos devem ser acondicionados em caixas pa-
droes, indicando nas testeiras os tipos contidos.

Artigo 234 - Os ovos devem ser embalados em laminas de pape-
l1ao forte, branco, inodoro, seco € refratario a umidade, em caixilhos
ou divisdes celulares para 36 (trinta e seis) unidades, em camadas
perfeitamente isoladas uma das outras, ou noutra embalagem per-
mitida pelo SIM.

§ 1° - Os ovos devem ser acondicionados com o po6lo mais ar-
redondado para cima, evitando-se colocar ovos grandes em células
pequenas ou pouco profundas.

§ 2° - O fundo e a parte superior da caixa devem conter protegado
do mesmo papeldo, palha ou fitas de madeira branca, ndo resinosa,
sem cheiro, bem limpas e perfeitamente secas.

Artigo 235 - Na embalagem de ovos, com ou sem casca, € proibi-
do acondicionar em um mesmo envase, caixa ou volume:

1 - ovos oriundos de espécies diferentes;

2 - ovos frescos e conservados;

3 -ovos de classe ou categoria diferentes;

DA INSPECAO DO MELE CERADE ABELHAS

Artigo 236 - Entende-se por Mel o produto alimenticio produzi-
do pelas abelhas meliferas a partir do néctar das flores ou das secre-
¢des procedentes de partes vivas das plantas ou de excre¢des de in-
setos sugadores de plantas, que ficam sobre partes vivas de plantas,
que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias
especificas proprias e deixam maturar nos favos da colmeia.

Paragrafo Unico - Devera ser atendido o Regulamento Técnico
de Identidade e Qualidade Especifico, oficialmente adotado.

Artigo 237 - Entende-se por “Cera de abelha” o produto de con-
sisténcia plastica, de cor amarelada, muito fusivel, segregado pelas
abelhas para formacao dos favos nas colmeias.

Artigo 238 - A cera de abelhas sera classificada em:

1 - cera bruta - quando néo tiver sofrido qualquer processo de pu-
rificacdo, apresentar cor desde o amarelo, até o pardo, untuosa ao
tato, mole e plastica ao calor da mio, fratura granulosa, cheiro es-
pecial lembrando o do mel, sabor levemente balsdmico e ainda com
tragos de mel;

2 - cera branca - quando tiver sido descolorada pela agéo da luz,
do ar ou por processos quimicos, isenta de restos de mel, apresen-
tando-se de cor branca, ou creme, fragil, pouco untuosa e de odor
acentuado.

Artigo 239 - A cera de abelha, seja qual for sua qualidade, deve
ser quase insolavel no alcool frio, parcialmente soluvel no alcool
fervente, soluvel no éter fervente pouco solivel no éter frio, soltivel
no cloroférmio e no benzol, apresentando os seguintes caracteres
fisico-quimicos:

1 - peso especifico de 0,963 a 0,966 a 15°C (novecentos e sessen-
ta e trés milésimos a novecentos e sessenta e seis milésimos, a quin-
ze graus centigrados);

2 - ponto de fusdo - 62 a 63,5°C (sessenta e dois a sessenta e trés e
cinco décimos de graus centigrados);

3 -indice de acidez - 18 a 21 (dezoito a vinte e um):

4 - indice de ésteres - 73 a 77 (setenta e trés a setenta ¢ sete);

5 - indice de relagdo ésteres e acidez - 3,6 a 3,8 (trés ¢ seis déci-
mos a trés e oito décimos);

6 - indice de iodo - 8 a 11 (oito a onze).

Artigo 240 - E considerada fraudada a cera na qual haja sido veri-
ficada presenga de estearina, resinas, parafina, cera de carnatiba, ce-
ra do Jap@o, sebo ou outras gorduras animais ou vegetais e corantes
artificiais vegetais ou minerais.

DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA
DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Artigo 241 — O SIM deve dispor de pessoal técnico de nivel su-
perior ¢ médio, em numero adequado a realizag@o da inspe¢ao sani-
taria “ante — morten” e “post — morten” e tecnologica, obedecendo a
legislagdo vigente.

Paragrafo Unico — Deve promover treinamento de seu pessoal
de nivel superior (Médico Veterinario) e nivel médio (Auxiliar de
Inspecdo), podendo para isso realizar convénios com 6rgdos da ad-
ministragdo publica ou privada.

Artigo 242 — O SIM devera ter veiculo, espago fisico e equipa-
mentos disponiveis para a execugdo das atribuigdes ¢ tarefas a se-
rem exercidas por este orgéo.

DOS DERIVADOS COMESTIVEIS DE ORIGEM ANIMAL,
DA EMBALAGEM, ROTULAGEM E CARIMBAGEM

Artigo 243 - As matérias-primas, de origem animal que derem
entrada em industria e/ou no comércio do Municipio, deverao pro-
ceder de estabelecimento sob inspegdo industrial e sanitaria, de or-
gdo federal, estadual ou Municipal devidamente identificado por
rétulos, carimbos, documentos sanitarios ¢ fiscais pertinentes.

Paragrafo unico - Tratando-se de carnes in natura, deverdo ser
submetidos ao tratamento por frio no proprio estabelecimento de
origem.

Artigo 244 — Aprovado o projeto de construgdo, reforma ou am-
pliacdo e estando o estabelecimento apto a funcionar, devera ser
providenciada a aprovag¢do da embalagem, rotulagem, plano de
marcagdo, etiquetas ou carimbos a serem utilizados nos produtos e
ou matérias primas.

Paragrafo uinico - Qualquer produto derivado de produtos de
origem animal, devera ter sua formulagdo e rotulagem aprovadas
previamente pelo “SIM”, observando o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade — RTIQ quando couber.

Artigo 245 — Entende-se por “embalagens” o involucro ou reci-
piente, aqueles destinados a proteger, acomodar e preservar mate-
riais destinados a expedi¢@o, embarque, transporte ¢ armazenagem
de produtos e subprodutos de origem animal e vegetal.

Artigo 246 — Todos os produtos e subprodutos de origem animal
entregues ao comércio devem estar identificados por meio de rotu-
los registrados, aplicados sobre as matérias primas, produtos, vasi-
lhames ou containers, quer quando diretamente destinados ao con-
sumo publico, quer quando destinados a outros estabelecimentos
para beneficiamento.

§ 1° - As carcagas, partes de carcagas ¢ cortes armazenados, em
transito ou entregues ao comércio, devem estar identificados por
meio de carimbo cujos modelos serdo fornecidos pelo SIM.

§ 2° - As carcacas de aves e outros pequenos animais de consumo
serdo isentas de carimbo direto no produto, desde que acondiciona-
das por pegas, em embalagens individuais e inviolaveis, onde cons-
te o referido carimbo juntamente com os demais dizeres exigidos
para os rotulos.

Artigo 247 - Os produtos elaborados serdo devidamente rotula-
dos e carimbados conforme as determinagdes do “SIM”.

Artigo 248 — Os rétulos devem conter obrigatoriamente as se-
guintes indicagdes:

I — nome verdadeiro do produto ou nome aceito por ocasido da
aprovacdo da rotulagem, em caracteres destacados ¢ uniformes em
corpo e cores contrastantes, sem intercalagdo de desenhos e outros
dizeres, obedecendo as discriminagdes estabelecidas neste Regula-
mento;

IT—nome e enderego da firma responsavel pela produgao;

Il — nome e enderego completo da firma que tenha realizado ope-
rac¢des de acondicionamento quando for o caso;

IV — carimbo oficial do Servigo de Inspecdo Municipal;

V — natureza do estabelecimento, de acordo com a classifica¢do
oficial prevista neste Regulamento;

VI — CNPJ e Inscrigdo Estadual da firma responsavel pelo acon-
dicionamento ou CPF quando couber;
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VII — marca comercial do produto;

VIII — algarismos correspondentes a data de fabricagdo e data de
validade em caracteres ostensivos na ordem de dia, més e ano;

IX — pesos liquido e de embalagem, quando nao for possivel,
constar os dizeres “DEVE SER PESADO NA PRESENCA DO
CONSUMIDOR”;

X — composic¢do do produto e outros dizeres quando previsto nes-
te Regulamento e devidamente aprovado pelo 6rgdo competente;

XI — constar no rétulo da embalagem, o nimero de registro no
Servigo de Inspecdo Municipal,

XII - instrucdes basicas de conservagao e uso para correta utiliza-
¢ao do produto;

XIII — a especificacdo: “Industria Brasileira — feito em FERNAN-
DOPOLIS - SP”;

XIV — outras informagdes que as autoridades sanitarias compe-
tentes julgarem necessarias para perfeita apresentacio do produto e
esclarecimento ao consumidor.

Artigo 249 — O numero do registro do estabelecimento, com as
iniciais “SIM” e, conforme o caso, as palavras “Inspecionado” e
“Reinspecionado”, representam os elementos basicos do carimbo
oficial do Servigo de Inspe¢ao Municipal, cujos formatos, dimen-
sdes e empregos serdo oportunamente definidos pelo SIM.

§ 1° - As iniciais “SIM” traduzem “Servico de Inspecao Munici-
pal”.

§ 2° - O carimbo de inspe¢do municipal representa a marca ofi-
cial usada unicamente em estabelecimentos sujeitos a fiscalizacao
do SIM e constituindo o sinal de garantia de que o produto foi ins-
pecionado pela autoridade competente.

Artigo 250 — Para o registro de rotulagem, etiquetas, planos e
marcagao ou carimbos, sa0 necessarios:

I — requerimento encaminhado ao SIM, devidamente assinado
pelo responsavel técnico.

IT — croqui de rotulagem mencionando as cores dos letreiros e de-
senhos contendo o numero do processo de aprovagao do funciona-
mento, em 2 (duas) vias.

IIT — memorial descritivo do processo de fabricacao do produto,
em 2 (duas) vias , conforme modelo.

CARIMBO DE INSPECAO E SEU USO

Artigo 251 - O niimero de registro do estabelecimento, as iniciais
“S.I.M.” e, conforme o caso, as palavras “Inspecionado” ou “Reins-
pecionado”, tendo na parte inferior a palavra “Nome do Municipio-
-SP”, representam os elementos basicos do carimbo oficial da Ins-
pecdo Municipal, cujos formatos, dimensdes e emprego sdo fixados
neste Regulamento.

§ 1° - As iniciais “S.I.M.” traduzem “Servico de Inspecdo Muni-
cipal”.

§ 2° - O carimbo de Inspecao Municipal representa a marca ofi-
cial usado unicamente em estabelecimento sujeitos a fiscalizacdo
do Servico de Inspe¢ao Municipal, e constitui o sinal de garantia de
que o produto foi inspecionado pela autoridade competente.

Artigo 252 - Os carimbos de Inspe¢do Municipal devem obede-
cer exatamente 4 descri¢do e os modelos anexos, respeitadas as di-
mensdes, forma, dizeres, tipo e corpo de letra; devem ser colocados
em destaque nas testeiras das caixas e outros continentes, nos ro-
tulos ou produtos, numa cor unica, preferentemente preto, quando
impressos, gravados ou litografados.

Artigo 253 - Os diferentes modelos de carimbos de Inspecao
Municipal, a serem usados nos estabelecimentos fiscalizados pelo
S.ILM., obedecerdo as seguintes especificagdes:

a) Modelo 1:

1 - dimensdes: 0.07m (sete centimetros);

2 - forma: triangular (equilétero);

3 - dizeres: as iniciais S.I.M no topo do tridngulo, seguido do nu-
mero de registro do estabelecimento imediatamente abaixo, a pa-
lavra “INSPECIONADQO” abaixo do nimero de registro e, na par-
te inferior, acompanhando a linha basal do triangulo, “XXXXXXX
—SP”

4 - uso: para carcaga ou quartos de bovino em condigdes de con-
sumo em natureza, aplicado externamente sobre as massas muscu-
lares de cada quarto; para carcacas de suinos, ovinos e caprinos em
condi¢des de consumo em natureza, aplicado externamente em ca-
da quarto;

b) Modelo 2:

1 - dimensdes: 0,04 m (quatro centimetros) quando aplicado em
recipiente de peso superior a um quilograma; 0,03m (trés centime-
tros), nos recipientes de peso até um quilograma, em geral, nos ro-
tulos impressos em papel;

2 - forma e dizeres: idénticos ao modelo 1

4 - uso: para rétulos de produtos acondicionados em recipientes
metalicos, de madeira ou vidro e encapados ou produtos envolvidos
em papel, facultando-se neste caso, sua reprodug@o no corpo do ro-
tulo;

¢) Modelo 3:

1 - Dimensoes: 0,06m (seis centimetros);

2 — forma: quadrado

3 - dizeres: idénticos ao modelo 1

4 - Uso: para produtos ndo comestiveis ou destinados a alimenta-
¢ao de animais.

DAS INFRACOES E PENALIDADES

Artigo 254 - As infracdes a presente Lei serdo punidas adminis-
trativamente e, quando for o caso, mediante responsabilidade cri-
minal.

Paragrafo Unico- Incluem-se entre as infragdes previstas nessa
Lei, atos que procurem obstar ou dificultar a acdo dos servidores do
Servigo de Inspecdo Municipal — SIM, ou de outros 6rgaos no exer-
cicio de suas funcdes, visando impedir, dificultar ou burlar os traba-
lhos de fiscalizacdo, desacato, suborno ou simples tentativa, infor-
macdes inexatas sobre dados estatisticos referentes a quantidade,
qualidade e procedéncia dos produtos e, de modo geral, qualquer
sonegacao que seja feita sobre assunto que direta ou indiretamen-
te interesse a Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal.

Artigo 255 - Para efeito de apreensdo ou condenagdo, além dos
casos especificos previstos nesta Lei, consideram-se improprios pa-
ra 0 consumo no todo ou em parte, os produtos de origem animal:

I - que se apresentem danificados por umidade ou por fermenta-
¢a0, rangosos, mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou or-
ganolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que de-
monstrem pouco cuidado na manipulacdo, elaboracdo, preparo,
conservacgao ou acondicionamento;

I - que contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;

IIT - que forem adulterados, fraudados ou falsificados;

IV - que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentacdo por

qualquer motivo;

V - que ndo estiverem de acordo com o previsto na presente Lei.

Paragrafo Unico - Nos casos do presente artigo, independente-
mente de quaisquer outras penalidades que couberem, tais como
multas, suspensao da Inspe¢ao Municipal —ou cassag@o de registro,
sera adotado o seguinte critério:

a) Nos casos de condenacgdo, permite-se o0 aproveitamento das
matérias-primas e produtos para fins ndo comestiveis ou alimenta-
¢do de animais “in natura”, para fabricag¢do de farinhas, em am-
bos os casos mediante autorizag¢do do Servico de Inspe¢do Munici-
pal — SIM.

Artigo 256 - Além dos casos especificos previstos nesta Lei, sdo
consideradas adulteragdes, fraudes ou falsificagdes como regra ge-
ral:

I- Adulteragao:

A) quando os produtos tenham sido elaborados em condigdes que
contrariem as especificagdes de determinacdes fixadas;

B) quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-
-prima alterada ou impura;

C) quando tenham sido empregadas substincias de qualquer qua-
lidade, tipo e espécie diferente da composi¢cao normal do produto,
sem previa autoriza¢ao do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM.

D) quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados
sem prévia autorizacao e ndo conste na declaracao dos rétulos;

E) inteng@o dolosa em mascarar a data de fabricagao.

II- Fraudes:

A) alteracdes ou modificagao total ou parcial de um ou mais ele-
mentos normais do produto, de acordo com os padrdes estabelecido
ou férmulas aprovadas pelo Servico de Inspe¢ao Municipal — SIM;

B) quando as operagdes de manipulagdo e elaboracao forem exe-
cutadas com a intenc¢do deliberada de estabelecer falsa impressao
aos produtos fabricados;

C) Supressao de um ou mais elementos e substituicdo por outros
visando aumento de volume ou de peso, em detrimento da sua com-
posi¢ao normal ou do valor nutritivo intrinseco;

D) conservagao com substancias proibidas;

E) especificacdo total ou parcial na rotulagem de um determinado
produto que ndo seja o contido na embalagem ou recipiente.

III- Falsificagdes:

A) quando os produtos forem elaborados, preparados e expos-
tos ao consumo com forma, caracteres e rotulagem que constituem
processos especiais de privilégios ou exclusividade de outrem, sem
que seus legitimos proprietarios tenham dado autorizacao;

B) quando forem usadas denominagdes diferentes das previstas
nesta Lei ou em formulas aprovadas.

Artigo 257 - Os infratores dos dispositivos da presente Lei e de
atos complementares e instru¢des normativas que forem expedidas,
podem ser aplicadas as seguintes penalidades:

I-multade 10a 50 URMs :

A) aos que desobedecerem a quaisquer das exigéncias sanita-
rias em relacdo ao funcionamento do estabelecimento, a higiene do
equipamento e dependéncias, bem como dos trabalhos de manipu-
lacdo e preparo de matérias-primas e produtos, inclusive aos que
fornecerem leite adulterado, fraudado ou falsificado;

B) aos responsaveis pela permanéncia em trabalho, de pessoas
que ndo possuam carteira de satide ou documento equivalente expe-
dido pela autoridade competente;

C) aos que condicionarem ou embalarem produtos em embala-
gens ou recipientes ndo permitidos;

D) aos responsaveis por estabelecimentos que ndo coloquem em
destaque o carimbo do SIM nas testeiras das embalagens, nos rotu-
los ou em produtos;

E) aos responsaveis pelos produtos que nao contenham data de
fabricagao;

F) aos que infringirem quaisquer outras exigéncias sobre rotula-
gem para as quais nao tenham sido especificadas outras penalida-
des.

II - multas de 51 a 100 URMs:

A) as pessoas que despacharem ou conduzirem produtos de ori-
gem animal para consumo privado, nos casos previstos neste regu-
lamento, € os destinarem a fins comerciais;

B) aos que langarem mao de rétulos e carimbos oficiais da Inspe-
¢do Municipal, para facilitar a saida de produtos e subprodutos in-
dustriais de estabelecimentos que nao estejam registrados no Servi-
¢o de Inspecao Municipal — SIM.

C) aos que receberem e mantiverem guardados em estabeleci-
mentos registrados, ingredientes ou matérias-primas proibidas que
possam ser utilizadas na fabricacao de produtos;

D) aos responsaveis por misturas de matérias-primas em porcen-
tagem diferentes das previstas nesta Lei;

E) aos que adquirem, manipularem, expuserem a venda ou distri-
buirem produtos de origem animal oriundos de outros Estados, pro-
cedentes de estabelecimentos nao registrados no Servigo de Inspe-
¢do Municipal — SIM;

F) as pessoas fisicas ou juridicas que expuserem a venda produtos
a granel, que de acordo com a presente Lei devem ser entregues ao
consumo em embalagens originais;

Q) as pessoas fisicas ou juridicas que embargarem ou burlarem
a acado dos servidores do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM, no
exercicio das suas fungdes;

H) aos responsaveis por estabelecimentos de leite e derivados
que ndo realizarem lavagem e desinfeccao de vasilhame, frascos,
carros-tanque e veiculos em geral;

I) aos responsaveis por estabelecimentos que apos o término dos
trabalhos industriais e durante as fases de manipulagdo e preparo,
quando for o caso, ndo procederem a limpeza e desinfec¢do rigoro-
sa das dependéncias e equipamentos diversos destinados a alimen-
tagdo humana;

J) aos responsaveis por estabelecimentos que ultrapassem a capa-
cidade maxima de abate, industrializa¢ao ou beneficiamento;

K) aos que deixarem de apresentar os documentos expedidos por
servidor do Servico de Inspe¢ao Municipal — SIM, junto as empre-
sas de transportes, para classificacdo de ovos nos entrepostos;

L) aos que venderem, em mistura, ovos de diversos tipos;

M) aos que infringirem os dispositivos desta Lei, quanto a docu-
mentos de classificagdo de ovos nos entrepostos, referentes ao apro-
veitamento condicional;

N) aos responsaveis por estabelecimentos registrados que nao
promoverem no Servico de Inspe¢do Municipal — SIM, as transfe-
réncias de responsabilidades previstas na Lei, ou deixarem de fazer
a notificag@o necessaria ao comprador ou locatario sobre essas exi-
géncias legais, por ocasido do processamento da venda ou locagio;

0) aos que lancarem no mercado produtos cujos rotulos ndo te-

nham sido aprovados pelo Servico de Inspe¢ao Municipal;

P) aos responsaveis pela confecgdo, impressao, litografia ou gra-
vacao de carimbos de Inspe¢do Municipal a serem usados, isolada-
mente ou em rotulos, por estabelecimentos que ndo estejam regis-
trados ou em processo de registro no SIM,;

Q) as firmas responsaveis por estabelecimentos que preparem,
com finalidade comercial, produtos de origem animal novos e nao
padronizados, cujas formas ndo tenham sido previamente aprova-
das pelo Servico de Inspecao Municipal — SIM.

IIT - multa de 101 a 150 URMs:

A) aos que langarem mao de certificados sanitarios, rotulagem e
carimbos de Inspecdo, para facilitar o escoamento de produtos de
origem animal, que ndo tenham sidos inspecionados pelo Servigo
de Inspe¢do Municipal — SIM;

B) aos responsaveis por estabelecimentos de produtos de origem
animal que realizarem construgdes novas, remodela¢des ou amplia-
¢des, sem que os projetos tenham sido previamente aprovados pelo
Servico de Inspeg¢do Municipal — SIM;

C) aos que expuserem a venda produtos oriundos de um estabele-
cimento como se fossem de outro;

D) aos que usarem indevidamente os carimbos de inspecdo mu-
nicipal;

E) os responsaveis por estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal
que enviarem para o consumo, produtos sem rotulagem;

F) os que despacharem ou transportarem produtos de origem ani-
mal em desacordo com determinagdes da inspe¢do Municipal.

IV-multa de 151 a200 URMs:

A) aos responsaveis por qualquer alteracdes fraudes ou falsifica-
¢oes de produtos de origem animal;

B) aos que aproveitarem matérias-primas e produtos condenados
ou procedentes de animais ndo inspecionados, no preparo de produ-
tos usados na alimenta¢do humana;

C) as pessoas fisicas e juridicas que mantiverem, para fins espe-
culativos, produtos que , ao critério do Servigo de Inspe¢do Muni-
cipal — SIM, possam ficar prejudicadas em suas condi¢des de con-
sumo;

D) aos que subornarem, tentarem subornar ou usar de violéncia
contra servidores do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM;

E) aos que derem aproveitamento condicional diferente do que
for determinado pela inspe¢do municipal,

F) aos responsaveis por estabelecimentos que fabriquem produ-
tos de origem animal, em desacordo com os padrdes fixados nesta
Lei ou nas formulas aprovadas, ou ainda, sonegarem elementos in-
formativos sobre composicao centesimal e tecnologica do processo
de fabricacao;

Q) as pessoas fisicas e juridicas que utilizarem rétulos de produ-
tos elaborados em estabelecimentos registrados no Servigo de Ins-
pecao Municipal — SIM, em produtos que nao estejam sob Inspecao
Municipal;

H) aos responsaveis por estabelecimentos que abaterem animais
em desacordo com a legislagdo em vigor, tendo-se em mira a defesa
da producao animal do Pais.

Paragrafo Unico - Serdo aplicadas ainda, a quaisquer firmas pro-
prietarias ou responsaveis por casas comerciais que receberem, ar-
mazenarem ou expuserem a venda produtos que nio procedam de
estabelecimentos sujeitos a Inspecao Federal, Estadual ou Munici-
pal cabendo aos servidores do Servigo de Vigilancia Sanitéria, que
constatarem as infra¢des, levar ao conhecimento do SIM Municipal
para que assim seja lavrado os competentes autos.

Artigo 258 — Nos casos em que fique evidenciado ndo haver ou
nao ter havido dolo ou ma-fé, e tratando-se de primeira infracao, o
Responsavel pelo Servigo, deixara de aplicar a multa, cabendo ao
servidor que lavrou o auto de infracdo advertir o infrator e orienta-
-lo convenientemente.

Artigo 259 — As multas serdo determinadas com base no valor da
Unidade de Referéncia do Municipio (URM) vigente por ocasido
da lavratura do Auto de Multa sendo que.

Artigo 260 - Todo produto de origem animal exposto a venda,
sem qualquer identificacdo que permita verificar sua verdadeira
procedéncia quanto ao estabelecimento de origem, localizagdo ou
firma responsavel, sera considerado clandestino e como tal, sujeito
as penalidades previstas nesta Lei.

Artigo 261 - As penalidades as quais se referem na presente Lei
serdo aplicadas sem prejuizo de outras, que por Lei, possam ser im-
postas por autoridades de saude publica ou policiais.

Artigo 262 - As multas as quais se referem a presente Lei serdo
dobradas na reincidéncia e, em caso algum isentam o infrator da
inutilizacdo do produto, quando essa medida couber, nem tampou-
co de a¢do criminal.

§ 1° - Acdo criminal cabe, ndo s6 pela natureza da infracdo, mas
em todos os casos que se seguirem a reincidéncia.

§ 2° - A acdo ndo exime o infrator de outras penalidades a serem
aplicadas, a juizo do Servico de Inspe¢ao Municipal — SIM, que po-
dera terminar a suspensdo da Inspe¢do Municipal ou a cassacdo do
seu registro, ficando estabelecimento impedido de realizar ativida-
des industriais e comércio de seus produtos.

Artigo 263 - Nao pode ser aplicada multa, sem que previamente
seja lavrado o auto de infragdo detalhando a falta cometida, o arti-
go infringido, a natureza do estabelecimento com a respectiva loca-
lizacdo e firma responsavel.

Artigo 264 - O auto de infracdo deve ser assinado pelo servidor
que constatar a infracdo, pelo proprietario do estabelecimento ou
representante da firma, ou ainda, por duas testemunhas.

Paragrafo Unico - Sempre que o infrator ou as testemunhas se
negarem a assinar o auto, isto constara no proprio auto, remeten-
do-se uma das vias do auto de infracdo ao proprietario da firma res-
ponsavel pelo estabelecimento, por correspondéncia registrada.

DO PROCESSO

Artigo 265 - As infracdes sanitarias serdo apuradas em proces-
so administrativo proprio, iniciado com a lavratura do auto de infra-
¢do, observados o rito e os prazos estabelecidos neste decreto.

Artigo 266 - O auto de infracdo serd lavrado na sede da reparti-
¢do competente ou no local em que for verificada a infragdo, pela
autoridade sanitaria do Servigo de Inspe¢do Municipal.

Artigo 267 - O auto de infrag@o serd lavrado em trés vias, desti-
nando-se a primeira ao autuado e contera:

I— O nome da pessoa fisica e sua identificag@o e, quando se tratar
de pessoa juridica, denominacao da entidade autuada, e sua identifi-
cacdo, especificacao de seu ramo de atividade e endereco;

II— O ato ou fato constitutivo da infragdo e o local, a hora ¢ a da-
ta respectivos;

IIT — A disposicao legal ou regulamentar transgredida e quais as
penalidades a que esta sujeito o infrator;
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IV — O prazo de dez dias, para defesa ou impugnacao do auto de
infragdo, a contar da data de ciéncia do infrator;

V — Nome e cargo legiveis da autoridade sanitaria autuante e sua
assinatura;

VI — A assinatura do autuado ou, na sua auséncia, de seu repre-
sentante legal ou preposto.

Paragrafo Unico — Havendo recusa do infrator em assinar o auto
sera feita, neste, a mengao do fato.

Artigo 268 - As autoridades sanitarias de fiscalizagdo ficam res-
ponsaveis pelas declara¢des que fizerem nos autos de infracdo, sen-
do passiveis de puni¢@o por falta grave, em casos de falsidade ou
omissdo dolosa.

Artigo 269 - O infrator sera notificado para ciéncia do auto de in-
fracdo e de outras medidas cabiveis ao processo administrativo:

I —Pessoalmente;

IT — pelo correio, por carta registrada, com aviso de recebimen-
to—A.R;

IIT - Por edital, se estiver em lugar incerto e ndo sabido.

Paragrafo winico - O edital referido no inciso III deste artigo sera
publicado uma Unica vez na imprensa oficial, considerando se efeti-
vada a ciéncia cinco dias apds a publicacao.

Artigo 270 - Quando, apesar da lavratura do auto de infracdo
subsistir ainda para o infrator obrigagcdo a cumprir, sera ele notifi-
cado a fazé-lo no prazo de trinta dias, observado o disposto no arti-
go 88.

§ 1°- O prazo para cumprimento da obrigacdo subsistente podera
ser reduzido ou aumentado, em casos excepcionais, mediante des-
pacho fundamentado.

§ 2° - O ndo cumprimento da obrigago subsistente, no prazo fi-
xado, além de sua execugdo forcada acarretard a imposi¢do de mul-
ta diaria, arbitrada de acordo com os valores correspondentes a
classificagdo da infragdo, até o exato cumprimento da obrigagdo,
sem prejuizo de outras penalidades previstas na legislagdo vigente,
podendo ainda ser cassado o registro no S.I.M.

Artigo 271 - As multas impostas pela autoridade sanitaria do
S.LLM., poderdo sofrer reducdo de vinte por cento (20%), caso o in-
frator desista expressamente de apresentar defesa ou recurso, ca-
so em que serd imediatamente notificado a efetuar o pagamento no
prazo previsto.

Artigo 272 - O infrator podera oferecer defesa ou impugnagao do
auto de infragfo, para a Dire¢@o do Servico de Inspe¢ao Municipal
— S.I.M., por escrito, no prazo de dez dias, contados da sua ciéncia:

§ 1° - Antes do julgamento da defesa ou da impugnacao a que se
refere este artigo, devera a autoridade sanitaria dirigente julgado-
ra solicitar parecer da autoridade sanitaria de fiscalizacdo autuante,
que serd o prazo de dez dias para se pronunciar a respeito.

§ 2° - Apresentada ou nao a defesa ou impugnagio, o auto de in-
fracdo sera julgado, no prazo de 20 (vinte) dias, pela autoridade sa-
nitaria dirigente do Servigo de Inspecdo Municipal competente, que
aplicara as penalidades previstas neste Codigo.

Artigo 273 - A autoridade sanitaria dirigente do Servico de Ins-
pecdo Municipal podera delegar competéncia para a apuragao das
infracdes sanitarias contidas em processo administrativo, para a sua
assessoria imediata.

Artigo 274 — A critério da direcdo do S.I.M., a apuragdo do ili-
cito, far-se-4 mediante apreensdo de amostras para a realizacdo de
analise fiscal e de interdigdo, se for o caso.

§ 1°- A apreensdo dos produtos referidos no caput deste artigo se-
ra imediata e obrigatdria, nos casos em que sejam flagrantes os indi-
cios de alteragdo ou adulteracdo do mesmo.

§ 2° - A interdigao referida no caput deste artigo sera aplicada pe-
la autoridade sanitaria de fiscalizagdo competente, nos casos em
que sejam flagrantes os indicios de alterag@o ou adulteragido do pro-
duto, ou nos casos em que estejam em desacordo com as normas le-
gais e regulamentares, hipotese em que a interdicao tera carater pre-
ventivo ou de medida cautelar.

§ 3° - A apreensao do produto serd obrigatéria quando resulta-
rem provadas, em andlises laboratoriais ou no exame de processos,
acoes fraudulentas que impliquem em falsificacdo ou adulteragao.

§ 4° - A apreensdo do produto e/ou a interdi¢do do estabelecimen-
to, como medida cautelar, durara o tempo necessario a realizagao de
testes, provas, analises ou outras providéncias requeridas, ndo po-
dendo, em qualquer caso, exceder o prazo de noventa dias, findo o
qual o produto ou o estabelecimento serd automaticamente libera-
do.

§ 5° - Os produtos apreendidos pelo S.I.M. e perdidos em favor
da Unido, que, apesar das adulteragdes que resultaram em sua apre-
ensdo, apresentarem condigdes apropriadas ao consumo huma-
no, poderao ser destinados aos programas de seguranga alimentar e
combate & fome e a entidades Assistenciais.

Artigo 275 - Para a interdi¢do de bens, produtos, empresas, esta-
belecimentos, se¢des, dependéncias, veiculos, edificagdes, prédios,
maquinas, equipamentos e locais, a autoridade sanitaria lavrara o
termo respectivo, cuja primeira via sera entregue, juntamente com
o auto de infragdo, ao infrator ou ao seu representante legal, obede-
cidos os mesmos requisitos do auto de infragdo, quando da oposi-
¢ao do ciente.

Artigo 276 - Se a interdi¢ao for imposta como resultado de laudo
laboratorial, a autoridade sanitaria competente fara constar do pro-
cesso o despacho respectivo e lavrara o termo de interdi¢ao, inclusi-
ve do estabelecimento, quando for o caso.

Artigo 277 - O documento fiscal de apreensao e de interdi¢ao es-
pecificara a natureza, quantidade, nome e/ou marca, tipo, procedén-
cia, nome e enderego da empresa e do detentor do produto.

Artigo 278 - A apreensdo do produto ou substincia para anali-
se consistird na colheita de amostra representativa do estoque exis-
tente, a qual, dividida em trés partes, serd tornada inviolavel, para
que se assegurem as caracteristicas de conservagao e autenticidade,
sendo uma delas entregue ao detentor ou responsavel, a fim de ser-
vir como contraprova, e as duas outras imediatamente encaminha-
das ao laboratodrio oficial, para realizag@o das analises necessarias.

§ 1° - Se a quantidade ou natureza nio permitir a colheita de
amostras, o produto ou substancias sera encaminhado ao laborato-
rio oficial, para realizacdo de analise fiscal, na presenga do seu de-
tentor ou do representante legal da empresa e do perito pela mesma
indicado, se possivel.

§ 2° - Na hipotese prevista no paragrafo 1° deste artigo, se ausen-
te as pessoas mencionadas, serdo convocadas duas testemunhas pa-
ra presenciar a analise.

§ 3° - Sera lavrado laudo minucioso e conclusivo da analise fiscal,
o qual serd arquivado no laboratorio oficial e extraidas copias, uma
para integrar o processo ¢ as demais para serem entregues ao deten-
tor ou responsavel pelo produto ou substancia e a empresa fabricante.

§ 4° - O infrator, discordando do resultado condenatdrio da anali-
se podera, em separado ou juntamente com o pedido de revisdo da
decisdo recorrida, requerer pericia de contraprova, apresentando a
amostra em seu poder ¢ indicando seu proprio perito.

§ 5° - Da pericia de contraprova sera lavrada ata circunstanciada,
datada e assinada por todos os participantes, cuja primeira via inte-
grara o processo, ¢ contera todos os quesitos formulados pelos pe-
ritos.

§ 6° - A pericia de contraprova ndo sera efetuada se houver indi-
cios de violagdo da amostra em poder do infrator e, nessa hipotese,
prevalecera como definitivo o laudo condenatdrio.

§ 7° - Aplicar-se-a na pericia de contraprova o mesmo método de
analise empregado na analise fiscal condenatoria, salvo se houver
concordancia dos peritos quanto a adogdo de outro.

§ 8° - Caso o resultado da pericia de contraprova seja igual ao da
analise fiscal, o produto condenado sera inutilizado.

§ 9° - A discordancia entre os resultados da analise fiscal con-
denatodria e da pericia de contraprova ensejara recurso a autorida-
de superior imediata no prazo de dez dias, o qual determinara novo
exame pericial, a ser realizado na Segunda amostra em poder do la-
boratoério oficial.

§ 10 - Quando o resultado da analise da Segunda amostra em po-
der do laboratdrio oficial for condenatoria, o produto interditado se-
ra inutilizado.

Artigo 279 - Nao sendo comprovada, através da analise fiscal ou
da pericia de contraprova a infragdo objeto da apuragdo e, sendo
considerado o produto proprio para consumo, a autoridade sanitaria
julgadora do Servigo de Inspecdo Municipal lavrara despacho libe-
rando-o e determinando o arquivo do processo.

Artigo 280 - Nas transgressoes que independam da analise ou pe-
ricias, inclusive por desacato a autoridade sanitaria competente, o
processo obedecera a rito sumarissimo e sera considerado concluso,
caso o infrator ndo apresente defesa no prazo de dez dias.

Paragrafo Unico — Para atendimento do disposto no caput deste
artigo, a autoridade sanitaria de fiscalizagdo competente, quando o
caso indicar, além do auto de infracéo, lavrara:

A) Documento fiscal de apreensédo de bens e produtos de interes-
se sanitario em desacordo com a legisla¢do vigente;

B) Documento fiscal de interdi¢do de bens, produtos, empresas,
estabelecimentos, edificagdes, prédios, tendas, barracas, refeitorios,
maquinas, equipamentos, setores de servigos, secdes, dependéncias
e veiculos; e

C) Outros documentos que a agdo fiscal requerer.

Artigo 281 - Das decisdes condenatorias podera o infrator recor-
rer, no prazo de dez dias, a autoridade sanitaria superior imediata
— O Secretario de Agricultura, Pecuaria, Meio Ambiente ¢ Assun-
tos Fundidrios, inclusive quando se tratar de multa, que decidira no
prazo de vinte dias.

Artigo 282 - Nio cabera recurso na hipotese de condenagdo de-
finitiva do produto, em razdo de laudo laboratorial confirmado em
pericia de contraprova, ou nos casos de fraude, falsificagdo ou adul-
teragdo.

Artigo 283 - Os recursos interpostos das decisdes ndo definiti-
vas somente terdo efeito suspensivo, relativamente ao pagamento
da penalidade pecuniaria, ndo impedindo a imediata exigibilidade
do cumprimento da obrigagdo subsistente na forma do disposto ao
artigo 89.

Paragrafo Unico — O recurso previsto no paragrafo 9° do artigo
96 sera decidido no prazo de vinte dias.

Artigo 284 - Apos o julgamento da defesa ou do recurso pela au-
toridade sanitaria julgadora dirigente do S.I.M., ¢ for definido o va-
lor da multa, o infrator sera notificado a recolhé-la, conforme o pre-
visto no artigo anterior.

Paragrafo Unico — A notificacdo a que se refere o caput deste ar-
tigo sera feita conforme o previsto no artigo 88.

Artigo 285 - O ndo recolhimento da multa dentro do prazo impli-
cara no Registro em Divida ativa e consequente cobranca através de
Processo de Execugao Fiscal.

Paragrafo Unico - Neste caso, serd suspensa a Inspegdo Munici-
pal junto ao estabelecimento sendo admitido o retorno dos servigos
mediante regularizagdo da situag@o, a juizo do Servigo de Inspecdo
Municipal — SIM.

Artigo 286 - Decorrido o prazo mencionado, sem que seja recor-
rida a decisdo condenatdria ou requerida a pericia de contraprova,
o laudo de analise condenatério serd considerado definitivo, e de-
terminada a apreensao e inutilizagdo do produto, bem como outras
medidas cabiveis.

Artigo 287 - A inutilizag@o dos produtos e o cancelamento da au-
torizagdo para funcionamento da empresa e da licenga dos estabele-
cimentos, somente correrdo apés a publicagdo, na Imprensa Oficial,
de decisdo irrecorrivel.

Artigo 288 - No caso de condenagéo definitiva do produto cuja
alteragdo, adulteragdo ou falsificagdo ndo impliquem em torna-lo
improprio para o uso ou consumo, podera a autoridade sanitaria jul-
gadora dirigente, ao proferir a decisdo, destinar a sua distribuicdo
a estabelecimentos assistenciais, cuja entrega sera devidamente re-
cebida em Termo de Doagdo proprio, cuja primeira via sera envia-
da ao infrator, a segunda anexada ao processo e a terceira para con-
trole de estoque.

Artigo 289 - Ultimada a instrugdo do processo, uma vez esgota-
dos os prazos para recurso sem apresentacdo de defesa, ou aprecia-
dos os recursos, a autoridade sanitaria julgadora proferira a deci-
sdo final, dando o referido processo por concluso, apds a publicagdo
desta tltima na imprensa oficial ¢ a adogado das medidas impostas.

Artigo 290 - Sdo responsaveis pela infragdo frente as disposigoes
da presente Lei, para efeito de aplicagdo das penalidades nele pre-
vistas, as pessoas fisicas ou juridicas:

I- produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplicavel a
indistria animal, desde a fonte de origem, até o recebimento nos
estabelecimentos registrados no Servigo de Inspe¢do Municipal —
SIM.

I1- Proprietarios, arrendatarios ou responsaveis de estabelecimen-
tos registrados onde forem recebidos, manipulados, transformados,
elaborados, preparados, conservados, acondicionados, distribuidos
ou despachados produtos de origem animal;

III- proprietarios, arrendatarios ou responsaveis por casas ataca-
distas ou varejistas que receberem, armazenarem ou venderem pro-
dutos de origem animal;

IV- que expuserem a venda, em qualquer parte, produtos de ori-
gem animal;

V- que transportarem produtos de origem animal.

Paragrafo Unico - A responsabilidade a que se refere o presente
artigo abrange as infragdes cometidas por quaisquer empregados ou

prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exploram a industria
dos produtos de origem animal.
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Artigo 291 - A periodicidade das analises laboratoriais dos pro-
dutos fabricados devera ser realizada conforme cronograma esta-
belecido pelo S.I.LM., e as analises da agua deverdo ser feitas com
intervalo maximo de 180 dias, devendo ser efetuadas pelo estabele-
cimento. Qualquer alteracdo nestes prazos devera ser aprovada pri-
meiramente pelo SIM, observando a legislag@o pertinente.

Artigo 292 - O S.I.M. determinara quais analises se fardo neces-
sarias através de Instru¢des Normativas.

DAS DISPOSICOES GERAIS

Artigo 293 - O modelo oficial de certificado sanitario emitido pe-
lo SIM devera obedecer ao estipulado no RIISPOA.

Artigo 294 - Todos os documentos a serem usados pelo SIM em
qualquer nivel, deverdo ser padronizados pela Inspe¢do Municipal.

Artigo 295 - Todo o abate de animais para o consumo ou indus-
trializaco realizado em estabelecimento ou local ndo registrado, no
SIF, SIE OU SIM, sera considerado clandestino, sujeitando-se os
seus responsaveis a apreensdo e condenacgdo das carnes ou produ-
tos, tanto as que estiverem em transito ou no comércio, ficando ain-
da submetido as demais penas da Lei.

Artigo 296 - A fiscalizagdo dos produtos de origem animal no co-
mercio local serd executada pelo servigo de vigilancia sanitaria, po-
dendo ser auxiliado pelo Servigo de Inspe¢do Municipal.

Artigo 297 - Serao fixadas através de Lei, a taxas para aprova-
¢do e registro do estabelecimento, taxas de abate ou sobre a produ-
¢do dependendo da cadeia produtiva e outras taxas que se fizerem
necessarias.

Paragrafo Unico: Pela prestagdo de servigos pela Inspecio, se-
rdo cobrados valores, com base na URM.

Artigo 298 - O pagamento dos valores previstos no artigo ante-
rior sera mensal e devera ser realizado até o quinto dia util do més
subsequente da prestacao dos servigos de inspegao

Artigo 299 - O ndo pagamento no prazo legal implicara em multa
de 10% (dez por cento) sobre o valor devido e sua corre¢cdo moneta-
ria, além de adverténcia por escrito.

Paragrafo Unico - Apos duas adverténcias, o infrator serd pena-
lizado com multa equivalente a 01 URM por dia de atraso e, apos a
aplicagdo de trés multas pelo mesmo motivo, a pena sera a suspen-
sdo do Registro do S.I.M. por cinco dias uteis.

Artigo 300 - Sempre que possivel o Servico de Inspecdo Mu-
nicipal deve facilitar a seus técnicos a realizacdo de cursos e esta-
gios em laboratorios estabelecimentos ou escolas, visando o melhor
aprimoramento técnico dos mesmos.

Artigo 301 - Nos pequenos estabelecimentos e fabricas de em-
butidos cujo volume de residuos industrializados ndo justifiquem a
instalagdo de aparelhagem para sua transformagdo, fica a juizo do
Servico de Inspecdo Municipal, permitido o encaminhamento ou
nao desta matéria-prima a estabelecimentos dotados de maquinario
apropriados a finalidade.

Artigo 302 — O municipio podera legislar normas especificas re-
lativas as condicdes gerais das instalagdes, equipamentos e praticas
operacionais de estabelecimento agroindustrial de pequeno porte,
observando os principios basicos de higiene dos alimentos, tendo
como objetivo a inocuidade dos produtos de origem animal, bem
como em relacdo ao Artigo 7° incisos I, IT e I do Anexo do Decreto
n°5.741 de 30 de Margo de 2006.

Artigo 303 - Os casos omissos ou duvidas que surgirem na im-
plantacdo e execugdo do presente regulamento serdo resolvidos pe-
lo Servico de Inspe¢cdo Municipal.

Artigo 304 - As despesas decorrentes deste Decreto correrdo por
conta das dotagdes orcamentarias proprias.

Artigo 305 — O “Servigo de Inspecdo Municipal - SIM” fica de-
clarado como servico de satde publica de natureza essencial.

Artigo 306 - Este Decreto entrard em vigor no dia de sua publica-
¢do, revogando-se as disposi¢des em contrario.

Pago Municipal “Massanobu Rui Okuma”, 11 de setembro de
2015.

- ANA MARIA MATOSO BIM -
Prefeita Municipal de Fernandépolis

Registrado no livro proprio e publicado na Imprensa Oficial do
Municipio, bem como por afixag¢@o nesta Prefeitura Municipal em
lugar de costume e amplo acesso ao publico. Data supra.

- FABIO RICARDO RODRIGUES FERNANDES -
Secretario Municipal de Gestio
Uma publicacdo: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢io N° 2.633.

g PREFEITURA MUNICIPAL DE FERVANDOPOLIS

EXTRATO DO PRIMEIRO TERMO ADITIVO
CONTRATO N°575/2.014

CONTRATANTE: PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNAN-
DOPOLIS

CONTRATADA: RAFAEL HENRIQUE
SANTOS 38123027800

ASSINATURA: 11/09/2015.

OBJETO: Fica aditado o referido contrato em mais 24,29% (vin-
te e quatro virgula vinte e nove por cento), perfazendo-se um to-
tal de R$ 1.625,39 (um mil, seiscentos e vinte e cinco reais e trinta e
nove centavos). As demais clausulas permanecem inalteradas. MO-
DALIDADE:- Pregao n° 084/2014, Processo n° 148/2014.

Fernandopolis-SP., 11 de Setembro de 2.015.
- CIBELE BERGER SANCHES CARBONE -
Gerente de Divisdo de Suprimentos.
Uma publicacio: sabado, dia 12 de setembro de 2015.
O EXTRA.NET - Edi¢do N°2.633.
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